Sommelier
Caviste

Q Anglais, polonais, russe,
espagnol intermédiaire

LAFONT
ELODIE

A PROPOSDE MOI

Cela fait maintenant plusieurs
années que je travaille derriére le
bar, celui-ci m'a apporté
autonomie, rigueur et
perfectionnisme. Débordante
d'énergie et motivée. J'ai décidé de
me consacrer a une de mes
passions : le vin.

FORMATION

« Formation Sommelier Caviste
2023, Greta TH
« Gestion management

restauration, bar | 2020

CONTACT

06 85 15 21 33 | elaetitialafont@gmail.com
269 rue de la Brunette 83130 La Garde

EXPERIENCES

Responsable de Bar
RESTAURANT « LE YEN », Marseille | 2020-2023
« Gestion du bar, gestion du stock, création d'une carte de

cocktails, création cocktail signature, prise en charge des
commandes, accueil des clients, formation de nouveau
éléments et barista.

« Les ventes de boissons ont augmenté de 20% en 3 mois
aprés ma prise de poste.

Barmaid

« LA DAME NOIR DANCING », Marseille | 2018-2020
« Gestion bar VIP, gestion stock, mise en place bar,

promotion d’événements, prise de commande, calcul de
recettes.

Chef Barmaid

« LE COMPTOIR D'ENDOUME », Marseille | 2018

« Gestion du stock, mise en place bar, poste a cocktails, prise
de commandes, création cocktails, gestion caisse et barista.

Chef Barmaid

« BAR BRIGAND », Aix-en-Provence | 2015-2017

« Gestion du stock, gestion de la caisse, mise en place bar,
formation de nouveaux éléments, prise de commande,
bar a cocktails, promotion et organisation d'événements,
barista et calcul de recettes.

Barmaid en extras

BAR DES PECHEURS, Marseille 2018 & 2020
RED DOG, Marseille | 2020

DANCETERIA, Marseille 1 2019

ONE AGAIN, Marseille | 2018

R2 ROOFTOP, Marseille 1 2018

LA CITA, Aix-en-Provence | 2017

SPARTACUS CLUB, Cabriés | 2016 & 2017
WOOQOD's, Aix-en-Provence | 2015

Prestations bar a domicile

« Animation bar chez des particuliers, création de carte de
boissons sur-mesure, gestion de budget, mise en place
poste cocktails et service.



