
189€

Fromage

Accords  Mets  & Vins  69€

Dessert
Rencontre  du butternut  e t  de  la
no ix  de  coco,  Main de  Bouddha

Laurent  Perr ie r  La  Cuvée Rosé

Plats
Saint  Jacques  dorées ,  gourmandise  de
cèpes ,  condiment  orange  et  cor iandre

Fi le t  de  boeuf  S immenta l  jus te  sa i s i ,
burrata ,  condiment  pomme t ru f fé ,
copeaux de  t ru f fe  Melanosporum

&
Chardonnay de  Bruno Col in ,  2020

Pommard de  Fanny Sabre ,  2020

Entrées

Tartare  de  langoust ine  au
Sudash i ,  cav iar  Stur ia  v intage

Fra îcheur  de  fo ie  gras ,  enve loppée de  son
vo i le  de  v in  chaud,  in fus ion bergamote

&

Taurus ,  Domaine  de  L 'écu,  2020

Amuse-bouche 

Prix net - service inclus · Liste des allergènes à consulter sur place · L’abus d’alcool est dangereux pour la santé

Croust i l l ant  de  Br ie  de  Meaux
aux saveurs  de  sous-bo is

Buf fe t  de  pa ins  maison confect ionnés  par  notre  Chef  Pât i s s ie r
Vincent  Pa l l i e r

Bouchées apéritives et sa
coupe de champagne

Menu Saint-Sylvestre


