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Mettre dans un shaker (ou un pot de confiture)

e 4clde gin Vibration

e 2 ¢l de jus de citron jaune pressé
e 2 ¢l d'infusion de poivre

e 2 ¢l de sirop de framboise

Ajouter des glacons et shaker pendant
10 secondes

Verser votre préparation dans une coupe a
champagne et ajouter un citron déshydraté ou
une framboise fraiche en décoration

Mes reeceties

4]

Fcraser 500g de framboises et ajouter s00g de sucre en poudre, (_f
puis sooml d'eau houillante. Mélanger pour dissoudre le sucre.
Laisser reposer pendant 1h, et filtrer avant mise en bouteille. [

Verser une cuillere a soupe de poivre en grains dans 1 litre -
d'eau bhouillante dans un contenant puis laissez infuser 2h.
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Comment realiser ce cocktail ?

Mettre dans un shaker (ou un pot de confiture) :

] e 4 ¢l d'Esprit de bhiere
' e 2cl dejus de citron vert pressé
e 2cl de sirop de miel
e 6 cl de thé Oolong asiatique

Z Ajouter des glacons et shaker pendant
’ 10 secondes

Verser la préparation dans un verre de type

3, verre a whisky rempli de glacons et ajouter un
citron déshydraté et une téte de menthe pour la
décoration

Mey recefles

T
. . T . ) .
Le SIrop de miel E:D Conservation : 2 mois au frigo

Ajouter zooml de miel (de préférence un miel d'acacia liquide)
dans un contenant puis ajouter rooml d'eau bouillante. Mélanger
jusqu'a obtenir un liquide lisse et homogene.

Ou trouver du thé Oolong ?

Le meilleur rapport qualitée-prix se trouvera au Palais des Theés
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