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ANTIPASTI A PARTAGER... QU PAS |

ANTIPASTI DE LEGUMES  13€

assortiment de légumes marinés

CHIFFONADE DE PROSCIUTTO A LA TRUFFE 10€
jambon cru d’Emilie Romagne

STRACCIATELLA CREMEUSE 10€
le crémeux de la burrata, huile d'olive & fleur de sel

ARANCINI DI SICILIA  8€
du jour (2 pieces)

CHIFFONNADE SPECK JAMBON CRU FUME 7€

jambon cru d'Emilie Romagne

MOZZA FRITTI 13€
beignets de mozza panés maison

CALAMARI FRITTI  14€
beignets de calamars frits

PIATTO DI SALUMI  17€
assortiment de charcuteries italiennes

PIATTO DI FORMAGGI 17€

assortiment de fromages italiens

ANTIPASTI FUXIA 17€
[égumes marinés et charcuteries italiennes

LA FAMIGLIA  28€

burrata 125gr avec pesto maison, arancini, mozza fritti, prosciutto a la truffe,
[égumes marinés

INSALATE

MELANZANE 14.5€

aubergines et courgettes grillées, mozzarella, pesto, Grana Padano, tomates séchées,
mesclun, olives, tomates, galette sarde

ORECCHIETTE CESAR 17€

orecchiette, poulet roti, roquette, tomates cerises, Grano Padano, crotons maison,
sauce césar

EPEAUTRE GAMBAS 17.5€

épeautre, avocat, tomates cerises, mesclun, roquette, mozzarella cerises, vinaigrette
balsamigue et soja

SALMONE E SPINACCI 18€

saumon fumé, pousses d'épinard, mesclun, dés de polenta pané, avocat, tomates, fenouil,
citron, aneth, vinaigrette moutarde a I'ancienne



PASTA DI FUXIA
supplément stracciatella 4€ | pates sans gluten sur demande
V‘%Le
/79 CASARECCE QUATRO FORMAGGI 14€

fontina, taleggio, gorgonzola, magor, muscade, noix, fromage rapé italien

ORECCHIETTE DI BROCCOLO 14€
pesto de brocoli, sésame, gigembre, brocoli roti

PENNE DEL SUD 15€

sauce tomate, piment, tapenade d'olives noires, tomates cerises, fromage rapé italien,
roquette, Grana Padano

RIGATONI ALLA SICILIANA 15€
aubergines, sauce tomates, mozzarella, basilic, tomates, fromage rapé italien

?y FUSILLI PASTORE 15€
créme, chévre frais, miel, tomates séchées, basilic, citron, pignons de pin, pistaches

% PENNE ALL'ARRABIATTA FLAMBEE A LA GRAPPA 15€

sauce tomate, tomates cerises, piment, ail

LINGUINE Al FUNGHI E MELANZANE 16€
aubergines, champignons, poélée de bolets, cépes, pleurotes, créeme, oigons, ail, persil

%« GNOCCHI PESTO E STRACIATELLA 17€
pesto a la Genovese, roquette, creme, Grana Padano, chapelure

¥ PENNE TARTUFO BIANCO E POTIRON 18.5€

creme de champignons aux truffes blanches d'été*, potiron, créme, fromage rapé italien, ail
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Manole
LINGUINE ALLA BOLOGNESE 100% pur boeuf 15€
sauce tomate, viande de boeuf hachée, basilic, carottes, oignons, céleri, laurier, thym

LINGUINE ALLA CARBONARA 16€
créme, fromage rapé italien, pancetta grillée, ceuf, oignons

Yy MAFALDINE DI CILENTO 18€
sauce tomate, tomates fraiches, ail, basilic, straciatella crémeuse, chair a saucisse italienne

% ORECCHIETTE POLLO E PORCINI 19€

créeme de cépes, cepes, poulet, champignons, creme, fromage rapé italien, oignons, ail

Mesr
LINGUINE ALLE VONGOLE BIANCO 20€
palourdes, vin blanc, ail, persil, beurre, huile d'olive

»% MAFALDINE GAMBERI E PASTIS 21€

gambas, pastis, courgettes, tomates cerises, creme, fromage rapé italien, oignons, ail,
basilic, origan

2 LINGUINE DI MARE 43€ (a partager)
sauce tomate, gambas, lamelles d'encornets, moules, ail, persil



BURRATA E BRUSCHETTA

BURRATA DES POUILLES 17€
250gr de fraicheur, roguette et tomate cerises - Supplément prosciutto : 4€

75‘? BRUSCHETTA DI FUXIA  18€

pain de campagne artisanal toasté avec chevre frais, tartare de tomate, miel, thym et
mesclun. Accompagnée de saumon fumé ou de charcuterie italienne, a vous de choisir !

RISOTTI E RAVIOLI

RISOTTO D’EPEAUTRE BETTERAVE 17€
betteraves, fromage de chévre, pousse d'épinard, amande, oignons, ail

RAVIOLI POTIRON  18€

farcis tomate et mozza, créme de potiron et légumes

?p RISOTTO RUCOLA E SALMONE 19€
saumon fumeé, roquette, créme, Grana Padano, fenouil, citron, ail, aneth

1/)59 RISOTTO POLLO PORCINI  19€

LASAGNE

LASAGNE CARNE 100% pur bceeuf  16€

sauce tomate, viande de boeuf hachée, béchamel, mozzarella, céleri, fromage rapé italien, oi-
gnons, carottes
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MELANZANE ALLA PARMIGIANA 17.5€
gratin d'aubergine, sauce tomate, béchamel, mozza, fromage rapé italien
créme de cepes, cépes, poulet, champignons, creme, fromage rapé italien, oignons, ail

CARNE

TARTARE DE BCEUF AU COUTEAU TARTUFATTA 180gr  24€

boeuf charolais préparé (Grana Padano, pignons, oignons rouges, creme de truffe noire d'été*,
huile d'olive, roquette) accompagné de mesclun et de pommes de terre grenailles roties au thym

T'ﬁ' SCALOPPINE ALLA MILANESE 24.5€
escalope de veau panée et linguine a la tomate

?@ TAGLIATA DI MANZO  25.5€

pavé de rumsteck 200gr, copeaux de Grana Padano, roquette, linguine a la créme de champignons
et truffes d'été*

%  SCALOPPINE PROSCIUTTO E MOZZA 26.5€
escalope de veau, jambon de pays italien, mozzarella, creme, tomate, basilic et pates

PESCE
Peche oéud’ou/ : consuhtez U ardpise
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Du lundi au vendredi : 11h30 a 14h30 et 18h30 a 23h30 - En continu le week-end

MARGHERITA 13€
sauce tomate, mozzarella fior di latte, basilic, origan

MARSEILLAISE  13€
base tomate, anchois de sicile, capres, olives, origan

‘%9 SALCICCIA PICCANTE  16€

base tomate, saucisse Nduja calabraise, mozza fior di latte, gorgonzola, olives, origan

% E TUTTI QUANTI  18€
base tomate, tomates cerises, mozza fior di latte, prosciutto, straciatella, olives, origan

‘% SALMONE 18€

base creme, mozza, saumon fumé, ciboulette, citron, roquette, olives

% «STAR»TUFATA  19€

base créme, mozza, copeaux de truffes, copeaux de parmesan, straciatella,
roguettes, olives

CALZONE TARTUFO  19€

chausson base tomates, mozza fior di latte, jambon blanc truffé, champignons,
huile de truffe, olives, origan

PASTORE  16€

base créme, chévre, tomates séchées, pignons de pin, pistache, miel

QUATTRO  16€

base creme, mozza fior di latte, taleggio, gorgonzola, grana padano, origan, olives

VEGGIE 17€

base tomate, aubergines grillées, tomates séchées, artichaut,
0ignons, parmesan, pesto, roquette, olives
- supplément au choix :

huile de truffe (2€), huile d'olive au basilic (1,5€), chiffonade jambon cru (2,5€), jambon blanc truffé (3€),
ceuf (1,5€) et burrata 125 gr (5€) - possibilité en chausson pour 2€ de plus

FORPAULE DU PIYDY 100

sauf week-end et jours fériés

1 PLAT DU JOUR SELECTIONNE
+ 1 CAFE DEGUSTATION

FORPIULE PYFFA 189

MARGARITA OU MARSEILLAISE
+ VERRE VIN FUXIA
+ 1 CAFE DEGUSTATION

PANRY) BARPIBIRIEY 120¢

jusqu'a 10 ans

BOISSON PASTA DESSERT
sirop a 'eau pates bolognese ou beurre glace en pot
ou jambon beurre ou pomodaro




TIRAMISU MAISON 9€

PIZZA NOCCIOLA 9€

DIGESTIFS  4a
GET 27 43 JACK DANIEL'S 9€
BAILEY'S CREME DE WHISKY 7€ GRAPPA BAROLO 10€

BUSSIA PRUNOTTO - ANTINORI
LIQUORE CAFFE FILIPETTI17° 7€

) WHISKY DISTILLER's ART 12€
LIMONCELLO PIEMME 40 8€ « BRAVEHEART » HIGHLANG MALT

SAMBUCA OPTIMA 40° 8€ GIN SUNTORY ROKU 12€
« DISARONNO » BLANC 8€
CREME D’AMERETTO

OUVERT DE 8HOO A 00HOO 7/7 | SERVICE CONTINU
ACCUEIL DE GROUPE ET PRIVATISATION

PETIT-DEJEUNER : TOUS LES JOURS DE 8HO0O A 12H00
PIZZAS : DU LUNDI AU VENDREDI DE 11H30 A 14H30 ET DE 18H30 A 23H30,
EN CONTINU LE WEEK-END

SOIREE CONCERTS TOUT AU LONG DE L'ANNEE
LES DEUXIEMES ET QUATRIEMES JEUDIS DU MOIS
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© Fuxia Marseille #fuxiamarseille
www.fuxiamarseille.com

Marseille - Automne-hiver 2022 - Paiements acceptés : especes, ticket resto, cb « Nos prix s'entendent en euros, services et TVA inclus « Nous mettons a votre disposition une liste des allergénes présents dans nos recettes

*truffe d'été : Tuber aestivum Vitt. 4% - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.




