
Amuse bouche 



Saumon gravlax, betterave, chèvre frais 



Entrée 



Foie gras fait maison et son chutney de figue, 
pain vigneron



Plat 



Pintade farcie à la duxelles de champignons, 

gratin dauphinois,  sauce vin jaune à la truferade 



Dessert



Demie sphère chocolat, crémeux vanille, 
cœur passion 

La Saint-Sylvestre au 

49 Euros


