Guide rapide ! F R
MERCI D'AVOIR ACHETE UN PRODUIT

== HOTPOINT-ARISTON 5 4 =

Afin de profiter d'une assistance compléte, A :m;m"":? les consignes de sécurité avant

veuillez enregistrer votre appareil sur DIPSEes.

www.hotpoint.eu/register
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1. BOUTON DE SELECTION 3. REGLAGE DE U'HEURE 5. BOUTONS DE REGLAGES
Pour allumer le four en sélectionnantune  Pour accéder les réglages pourle Pour changer les réglages du temps de
fonction. Tournez a la position () pour temps de cuisson, le départ différé, et la cuisson
éteindre le four, minuterie,
’ 6. BOUTON DU THERMOSTAT

2. ECLAIRAGE Pour afficher heure lorsque le four est Tournez pour sélectionner la température
Avec le four allumé, appuyez pour allumer ~ €teint. désirée lorsque vous utilisez les
ou eteindre l'ampoule du compartiment 4, EcRAN fonctions manuelles, Pour les fonctions
du four. automatiques, restez appuyé sur O/A.
PREMIERE UTILISATION ¢ Sruima 4 TR thnts AT
1. REGLAGE DE L'HEURE sélection sur|_| retoumez-le ensuite sur 0,

Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez I'appareil pour Ia Appuyez sur_+ ou - pour cing secondes immédiatement aprés.
premiére fois : Appuyez sur @ jusqu'a ce que le voyant (%) et -

les deux chiffres indiquant I'heure clignotent & I'écran. *Ilj %
&
‘N R
M L e AT . .
Utilisez + ou -, pour changer les réglages, appuyez ensuite sur
&5 ¥ & pour au moins deux secondes pour confirmer,

Utilisez 3~ ou = pour régler I'heure et appuyez sur (&) pour 3. CHAUFFER LE FOUR
corﬁrmer. Les deux chiffres des minutes clignotent. Utilisez & Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant de la
ou = pour régler les minutes et appuyez sur (%) pour confirmer.  fabrication : ceci est parfaitement normal. Avant de cuire des
Vewillez noter: Lorsque le vayant ) clignote (par exemple aprés aliments, nous vous conseillons de chauffer le four 2 vide pour
des pannes de courant prolongées), vous dearez régler I'heure de éliminer les éventuelles adeurs,
noUveau Enlevez le carton de protection ou le film transparent du four et
2. REGLER LA CONSOMMATION ENERGETIQUE enlevez les accessoires de lintérieur.
Le four est programmé par défaut pour fonctionner 2 une Chauffez le four & 250 °C pendant environ une heure. Le four
puissance supérieure 2 3 kW (« Hi ») : Pour utiliser le four 2 doit étre vide durant cette opération.
puissance compatible 3 un réseau électrique domestique Veuillez noter: Il est conseillé d'aérer la pidce aprés avoir utilisé
inférieur & 2,9 kW {« Lo ), vous devez modifier les réglages. I'appareil pour la premiére fois.
Pour accéder au menu de réglage, tournez le bouton de
FONCTIONS ET UTILISATION QUOTIDIENNE 7 ek
|—| CONVECTION NATURELLE pour recueillir les jus de cuisson : Placez la léchefrite, contenant
' Pour cuire tout type de plat sur une seule grille, 500 mi d'eau, sur n'importe quel niveau sous la grille métallique.
1% CONVECTION FORCEE ”'j’:i TURBOGRIL

==J Pour cuire sur un maximum de deux niveaux en méme =21 Pour rétir de grosses piéces de viande (cuisses, rosbif,
temps. Nous vous conseillons d'échanger la position des plaques  poulet). Nous vous conseillons d'utiliser une lachefrite pour
de cuisson & la mi-cuisson. recueillir les jus de cuisson : Placez 1a léchefrite, contenant 500
[<=] GRILL mi d'eau, sur n'importe quel niveau sous la grille métallique.

Ll Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des saucisses,
faire gratiner des légumes et griller du pain, Pour la cuisson de
la viande, nous vous conseillons d'utiliser une plague de cuisson
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li’é ECO AIR PULSE

Pour cuire les rdtis farcis et les rotis sur une seule grille. Les
aliments de sasséchent pas trop grace a une ¢ circulation d'air
intermittente. Lorsque vous utilisez la fonction ECO, le voyant reste
éteint durant la cuisson, mais peut étre rallumé temporairement en
appuyant surd).

o PAIN AUTO

I. J Cette fonction sélectionne automatiquement la meilleure
température et le meilleur temps de cuisson pour le pain. Pour
les meilleurs résultats, suivez minutieusement |a recette. Activez
la fonction lorsque le four est froid.

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Pour sélectionner une fonction, toumez le bouton de sélection
sur le symbole de la fonction désirée : I'écran sallume et un
signal sonore retentit.

2. ACTIVER UNE FONCTION

Pour lancer la fonction que vous avez sélectionnée, tournez le
bouton du thermostat pour régler la température requise.
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Pour interrompre |a fonction 4 tout moment, éteindre le four,
tournez le bouton de sélection et le bouton de thermostat sur 0 .
Veuillez noter: Lors de la cuisson, vous pouvez changer 1a fonction
en tournant le bouton de sélection ou ajuster la température en
tournant le bauten du thermostat. La fonction ne démarre pas
tant que le bouton du thermostat est sur 0°C. Vous pouvez régler
le temps de cuisson, le iemps de fin de cuisson (seulement si vous
réglez le temps de cuisson) et la minuterie
AUTOMATIQUE
Pour lancer la fonction automatique que vous avez sélectionnée
(= Pain » ou « Patisserie »), placez le bouton du thermostat a la
position pour les fonctions automatiques (0/A). Pour terminer la
cuisson, tournez le bouton de sélection dans la position 0.
Veuillez noter: Vious pouvez régler le temps de fin de cuisson et la
minuterie.
3. PRECHAUFFAGE ET CHALEUR RESIDUELLE
Une foig que la fonction est activée, un signal sonore et un
voyant i’ qui clignote a I'écran confirmant que la phase de
préchauffage est activée. A la fin de cette phase, un signal
sonore et un voyant stable 2 indique que le four a atteint la
température désirée : vous pouvez alors placer les aliments 3
Iintérieur et commencer la cuisson.
Veuitlez noter : Flacer les aliments dans le four avant 1a fin du
préchauffage peut affecter la gualité de la cuisson.
Aprés la cuisson et avec la fonction désactivée, le voyant 8=
peut rester visible sur I'écran méme aprés que le ventilateur de
refroidissement s'est éteint pour indiquer qu'il y a de la chaleur
résiduelle dans le compartiment.
Veuillez noter : Le temps nécessaire pour que Ticdne s'éteigne varie
car cela dépend d'une série de facteurs tels que la température
ambiante et la forction utilisée, Dans tous les ¢as, le produit doit
étre considéré comme éteint lorsque le curseur sur ke bouton de
sélection est sur «Q .
.PROGRAMME DE CUISSON
Vous devez sélectionner une fonction avant de pouvoir lancer
un programme de cuisson,

DUREE o) e
Appuyez sur la touche &, jusqu'a ce que le voyant (% et
« 00:00 » clignotent a I'écran.
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Utilisez .+, ou

= pour régler le temps de cuisson souhaité, puis

[‘3“ GATEAUX AUTO

—— Cette fonction sélectionne automatiquement la meilleure
température et le meilleur temps de cuisson pour les gateaux.
Activez la fonction lorsque le four est froid.

NETTOYAGE AUTOMATIQUE DU FOUR - PYRO

Pour éliminer les éclaboussures produites lors de la cuisson
en utilisant un cycle a trés haute température.

appuyez sur G’) pour confirmer.

Lancez la fonction en tournant le bouton du thermostat 4 la
température désirée : un signal sonore et I'écran indiquent la fin
de la cuisson.

Remarque: Pour annuler le temps de cuisson, appuyez sur O
jusgu'a ce gue licone (' commence a clignoter a Fécran, puis
utilisez = pour remettre le temps de cuisson 3 « 00:00.». Ce temps
de cuisson inclut phase de préchauffage.

PROGRAMMER L'HEURE DE FIN DE CUISSON/ DEPART DIFFERE
Aprés avoir réglé le temps de cuisson, vous pouvez retarder
le début de la fonction en programmant le temps de finde
cuisson : appuyez sur © jusqu'a ce que licéne &3 et heure
acruelle clignotent a I'écran.
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Utilisez * ou — pour regler I'heure a laquelle vous souhaitez
arréter la cuisson et appuyez sur () pour confirmer.

Lancez la fonction en tournant le bouton du thermostat 2 la
température désirée: la fonction reste en veille et démarre
automatiquement apreés la période d'attente calculée pour que
Iz cuisson se termine & I'heure désirée.

Remargue: Pour annuler le réglage, éteindre le four en tournant le
bouton de sélection & la position « 0 ».

FIN DE CUISSON
Un signal sonore se fait entendre et I'écran s'illumine pour
indiquer que la fonction est terminée.

End |
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Toumez le bouton de sélection pour sélectionner une différente
fonction ou le placer a la position « 0 » pour éteindre le four.
Veuillez noter; Si 12 minuterie est activée, Iécran affiche « END » en
alternance avec le temps restant.

.REGLER LA MINUTERIE

Cette option n'interrompt pas ou ne programme pas la cuisson,
mais permet d'utiliser I'écran comme minuterie, durant le
fonctionnement d'une fonction ou quand le four est éteint.
Maintenez la touche @ enfoncée jusqu'a ce que licone ) et
« 00:00 » commencent & clignoter 3 Fécran.
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l,mbsez 2 ou — pourrégler Fheure désirée, puis appuyez sur

O pour confirmer.
Un s:gnal sonore se fait entendre lorsque la minuterie a terminé
le compte a rebours.
Remagque: Pour annuler la minuterie, appuyez sur O jusqu'a ce
que Dicone commence a clignoter, puis ultilisez — pour remettre
le temps @ « 0000 »,
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.FONCTION DE NETTOYAGE AUTOMATIQUE - PYRO

Ne touchez pas le four pendant le cycle de nettoyage Pyro.
Eloignez les enfants et les animaux du four pendant et
aprés (le temps que la piéce soit bien aérée) le cycle de

nettoyage Pyro.

Retirez tous les accessoires du four - incuant les supports de
grille - avant d'activer la fonction. Si le four est installé sous une
table de cuisson, assurez-vous que les brileurs ou les plaques
électriques sont éteints pendant le cycle d'auto-nettoyage.
Pour des résultats de nettoyage optimum, enlevez les résidus
excessifs a lintérieur de 13 cavité et nettoyez la porte intérieure
avant d'utiliser la fonction pyrolyse. Nous vous conseillons
d'utiliser la fonction Nettoyage Pyro seulement si le four est trés

sale ou §'il dégage de mauvaises odeurs lors de la cuisson.

Pour lancer la fonction de nettoyage automatique, tournez le
bouton de sélection et le bouton du thermostat sur l'icone ==
La fonction est activée automatiquement, la porte verrouillée et
la lumiére dans le four s'éteint : Uécran affiche le temps restant

avant la fin, en alternance avec « Pyro ».
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Une fois le cycle terming, la porte reste verrouiliée jusqu’a ce que
la température & intérieur du four atteigne un niveau
sécuritaire. Aérez la piéce pendant et aprés avoir utilisé le cycle
Pyro.

TABLEAU DE CUISSON X 2
[ ————— —— . T - - I PEIRCT RTINS T T e o ,-
B TEMPERATURE DUREE NIVEAU ET
 RECETTE FONCTION PRECHAUFFAGE co e ACCESSOIRES
— : A 2 f
= Oui 70 30-50 ]
Géteaux 3 pite levée Oui 160 30-50 )
= - AR ' 5 DA i
) p @ e Oui 160 40- 60 s |
[r— — |
=] Oui 160 R NI
Biscuits/tartelettes b Qui 160 25-35 _3,-
Z Oui LT ST L s )
= Oui 190- 250 15-50 2,
Pizza/Focaccia ey — = 2 5 n
= Oui 190 - 250 20-50* : "l
Lasagnes/pates au four/cannellonis/ [— L 2
s = Oui 190 - 200 45-65 Rl
Agneau/veau/boauf/pore 1 kg "i} Oui 190 - 200 80-110 £ = ;
Poulet / lapin / canard, 1 kg = Oui 200 - 230 50-100 2
Poisson au four/en papillote 0,5 kg i ': > B 2 i
gt = v 170- 190 30-45 S
Pain grillé =] 5 250 2-6 A
Pom. terre roties [F Oui 200 - 210 35-55 e Sis |

* Changez les niveaux a mi-cuissan

** Au besoin, retaurnez les aliments aux deux tiers de la cuisson

La durée de cuisson ne comprend pas la phase de préchauffage
: nous vous conseillons de placer les aliments dans le four et
régler le temps de cuisson seulement aprés avoir atteint la
température désirée.
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ACESSORES

Grille métallique  Plague de uisson ou moule Plaque de culsson/léchefrite

W Téléchargez le Guide d'utilisation et entretien sur
docs.hotpoint.eu pour obtenir le tableau de recettes testées,
établi pour les autorités de certification, conformément 3 la
norme IEC 60350-1.

— r P
Léchedrite / plaque de Lechefnte /jplague de

a gMeau ou plat de culsson sur grilke <uisson cusson

sur la grille métallique

métalique coatenant 200 mi d'eay
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