
C O M P É T E N C E S
Produits de boulangerie. Réglés
d'hygiène et de sécurité alimentaire.
Réaliser des pains spéciaux. Réaliser
des pâtisseries. Connaissance de la
farine.

•Français

•Anglais

•Allemand

R É F É R E N C E S
Madame Joeline - "Epigasy
Toamasina 501"
Responsable administrative
centre.epigasy@gmail.com
+261320501351

Madame Hanitra - "Macadams
Madagascar"
Responsable de vente et Marketing
macmad.hanitra@gmail.com
+261320501257

I NT É R Ê TS
Cuisine

Kick Boxing et Boxe Thaïlandaise

R É A L I S AT I O N S  E T
R É C O M P E N S E S

Aider nos clients pour l'utilisation de
nos produits et d'effectuer des
contrôles de qualité de leurs pains et
de leurs produits des pâtisseries.

RAH ARY TOTO LUCI ANO
lot 63C parcelle 12/12 Tanamakoa, Toamasina 501, Madagascar.
raharytotoluciano@gmail.com
+261326772508/+261349949228

O B J E CT I F
Ayant un bon relationnel avec les clients ou les employés, je
recherche activement un travail dans le but d’approfondir mon
expérience professionnelle dans le secteur alimentaire et
restauration.Je suis un boulanger et pâtissier avec une expérience
de 4 ans.J'ai géré la production,la commande quotidienne et former
des gens dans le centre d'apprentissage Epigasy Toamasina.

E X P É R I E N C E  P R O F E S S I O N N E L L E
Macadams Madagascar
Avril 2020 - À nos jours
Responsable de la boulangerie/Technicien du labo
Responsable de test améliorant (produits pour améliorer la farine),
faire de test de panification.
Conseiller les clients pour l'utilisation de nos produits.

Epigasy Toamasina, Madagascar
Janvier 2021 - À nos jours
Formateur en boulangerie/pâtisserie
Gestion de stock des matières premières.
Responsable de la production et contrôler les productions qui
sortent de Magasin. 
Former les jeunes boulanger et pâtissier.

Boulangerie 3 Épis,Antananarivo
5 Juin 2021 - 7 juillet 2021
Formateur
Former les employés et le patron.
Fabriquer toutes sortes de produits de boulangerie,notamment pains
spéciaux (pain de seigle,pain complet,pain aux oignons,pain de

campagne...),de la viennoiserie.Superviser l'équipe de 2
boulangers et effectuer des contrôles de qualité de pain et
de viennoiserie.

Pâtisserie Neny
Septembre 2018 - Mars 2019
Pâtissier
Apprendre la pâtisserie
Faire des madeleines et cakes, gâteaux  et ses décorations.
Faire des produits viennoiserie.
Livrer les produits finis à nos clients.

 C'est Luciano



É D U C AT I O N
Epigasy Toamasina 501, Madagascar
2019-2020
Apprentis aux métiers de boulanger/pâtissier 
Major de promotion

Université de Toamasina 501 Madagascar
2020
Mention Philosophie 
L2

Lycée Jacques Rabemananjara Toamasina 501
2018
Baccalauréat série A1 
Mention bien

Le Cercle Toamasina
Janvier 2021 à Juin 2021
Cours de langue anglaise 
Niveau intermédiaire


