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Pardela Spirits cest la volonté de réunir une gamme de « craft spirits » uniques,
novateurs er ulira-qualitarfs sous une méme entie.

Creé en 1999 par Francots Lurron, Pardela Wines est expert dans la disuribuiion de
vins tssus des quatre cotns du monde. Le projer « Spirits » s ‘est lancé quand
Francots Lurron a développé sa gamme de vermouths, gins er armagnacs
novateurs, fabriqués a partir des rasins issus de ses proprietés viticoles.

Il 5'en est sutvi une période déchange er de renconire avec d autres producteurs
passionnés darns une période en pleine explosion de la culture crafi. Ces rencontres
er cerre philosophie commune nous ont naturellemenr amené a monter des

partenariats avec des producteurs uniques, renommés et riche de diversite.

2022 estpour nous [ année du développement. Nos gammes érant trés positivement
recues par nos clients er collaborateurs, nous avons souhairé accompagner ceite
dynamique par une refonte complére de notre catalogue. Cer outil de travail a éré
pensé pour vous donner un maximum d informations technigues, commerciales er
vous invite @ vous plonger dans lunivers de chacune de nos margues.

Ces univers sont riches, passionnants er délicieu.

Nouws souhaitons gue vous prentez autant de plaisir a les découuvrir, que nous

avons eu a les dénicher.

Loic PAROLA
Directewr Genéral
Pardela Wines & Spirits
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APERITIF A BASE DE VIN

LES VERMOUTHS DE VIGNERON QUI SUBLIMENT LES TERROIRS VITICOLES

Des vermouths faits a partir de vins de qualite, adaptes aux palais francais et diffcrents des vermouths traditionnels.
Seuls a lapeéritif, en long drink, ow en cocktails, ils offrent une nonvelle palettc aromatique du marché rendissant des vermouths.

LA COMBINAISON D'UN TERROIR,. DE CEPAGES ET D'UNE VISION

Aprés le lancement de leur premium distilled gin Sorgin en 2016, Sabine et Frangois Lurton reviennent avec la gamme de vermouths
Léonce. Inspirés par Francois et sa passion des vignobles, chaque vermouth prend sa source et exprime un terroir viticole
particulier : le sauvignon blanc en Gascogne (France), le Maury du Roussillon (France) et le malbec de Chacayes (Argentine). Le ver-
mouth est un apéritif élaboré & partir d’un vin fortifié 4 'alcool et aromatisé par des plantes. Selon les régions et pays de production
différents vins et plantes sont utilisés pour I'élaboration du vermouth. La sensibilité et les connaissances de Francois, empreintes

par le vin, I'ont amené vers une approche peu commune dans I'élaboration de ces vermouths.

UN SAVOIR-FAIRE FAMILIAL

La gamme de vermouths Léonce est le reflet de 'héritage transmis par Léonce Récapet, arriére-grand-pére de Francois Lurton,
travailleur acharnég, inventif et véritable pionnier dans I'art de la distillation. Fort de ce savoir-faire familial, enrichi de I'expérience
du vigneron, les vermouths Léonce expriment avec délicatesse la complexité de leurs terroirs. Pensés comme des vins, ils se lient

avec élégance et singularité & I'univers des spiritueux.
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LES CREATEURS

Sabine et Francois Lurton

Aprés avoir vinifié ses premiers vins dans 'Entre-Deux-Mers et en Pessac-Léognan, c'est en parcourant le monde que Francois
poursuivit sa passion des terroirs et des variétés unigques en conseillant d’autres producteurs puis en créant ses propres vignobles
{au Chilli, en Argentine, en Espagne et en France). Sabine, elle, a passé son temps entre Bordeaux, Barcelone, I Andalousie et le Pays
basque. Extérieure au monde du vin et des spiritueux, elle n'en reste pas moins une amatrice exigeante. Ensemble, convaincus par la

force et la richesse des terroirs, ils créent Léonce, des vermouths de vigneron.

‘ ‘ Enfin une gamme compléte de vermouths novateurs et accessibles |

' Le vermouth est un produit extrémement utilisé en mixologie mais aussi en
\I/’ " apéritif, avec quelques glacons et une rondelle d’agrume. 1ls se
; retrouvent dans une multitude de cocktails classiques incontournables
(Megroni, Americanc, Dry Martini, Vesper, Manhatan _.}). On
peut aussi le consommer avec un tonic pour une boisson savoureuse

et peu alcoolisée dans la tendance « spritz ». , ’

P5



—
—_
-,
o
:-_-JI|I
o
=

LEONGCE MALBEC

LEONCE SAUVIGNON BLANC

Pensé comme un vin, ce vermouth exprime avec élégance
et finesse toute la complexité du cépage favori de Francots Lurton : Je Sauvignon Blanc.

75cL | 16%aic. | VERMOUTH EXTRA DRY | Q) FRANCE, suD-OUEST

Win de Sauvignon, eau-de-vie de Sauvignon, zeste de pamplemousse rose, orange amére,
mandarine, citron jaune, citron vert, litchi, violette, réglisse, armoise, sauge.

Elaboré sur une base de vin de Sauvignon Blanc issu du Domaine Les Fumées Blanches.
‘A-J Fortifié avec une eau-de-vie de Sauvignon Blanc, le vin est ensuite enrichi de botaniques
via macération ou assemblage de distillats. Le taux de sucre est trés bas 2 29g/L (extra dry).
Premier nez explosif d'agrumes (pamplemousse rose, citron, zeste d'orange) puis
viennent les notes de violette et de sauge. Une bouche ronde et expressive aux notes
o de litchi et d’'orange amére avec une douce amertume en finale aux notes de réglisse et

d'armoise. A apprécier frais, pur, sur glace ou allongé d'un tonic premium.

Le Vermouth Sauvignon du Domaine Les Fumées Blanches (Gers).

REFEREMCE : FWSIGWD10A
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L'expression des senteurs des vastes étendues au pled de la cordillére des Andes.
La maforité des botaniques utilisés sont originaires des Andes.

75cL | 18%ALC. | VERMOUTH ROUGE | Q ARGENTINE, MENDOZA
o

k ¥

Vin de Malbec, eau-de-vie de pinot gris, anis, gingembre, menthe, basilic, ﬁﬂib,

camomille, lavande, quinguina. gentiane, thé des Incas, larrea...

Elaboré a partir d'un Malbec Reserva fortifié avec un distillat de pinot gris. [l est enrichi
de botaniques, dont la plupart sont issus des jardins de la Bodega Piedra Negra (Vallée
de Uco, |G Los Chacayes).

Un équilibre amer-douceur-alcool avec beaucoup de caractére en bouche offrant d
nuances herbacdes et améres gui se fondent dans la rondeur du Halbeé:..u_.'s;;e dégust

frais, les argentins le boiront pur ou sur glace. Il s'apprécie aussi allnngé'".d'un 1 _-
Premium (70% Leance / 30% Tonic). '

Le Vermouth argentin de la Bodega Pledra Megra.

REFEREMCE : AWARGWRITA

LEONCE MAURY —1

Frangois Lurton a choist son domaine & Maury comme le coenr de ce Léonce Rouge,
Unique en caractére, 1l s'inscrit dans la tradition des vermoutbs francais.

75cL | 16%aLc. | VERMOUTH ROUGE | Q) FRANCE, ROUSSILLON

¥in de Maury, pamplemousse rose, hysope, charbon béni, germandrée, geniévre,
badiane, féve tonka, piment d'oiseau, verveine, angélique, centaurée, absynthe.

Maturellement sucré, le Maury est ensuite enrichi d'extraits naturels d'agrumes.
d'herbes méditerranéennes, d'épices et de plantes aromatigues. B

-

d'agrumes suivie de notes végétales. Une bouche ample et ronde ol les rmq p‘&v é
et épicées s'équilibrent avec les tanins naturels du Maury. Une finale complexe
persistante sur le piment et I'orange amere. A apprécier frais, pur, sur glace ou allongé

d'un tonic premium.

Le Vermouth Maury du Mas d'en Janeil {Vallée de 1'Agly).

Un nez de fruits murs typique du Maury sublimé par une touche épicée, une explosion

REFERENCE : FWSIGWRC1A | + S —
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LIQUEUE

Lalliance exquise de la poire et du cognac.

Partez 4 la découverte d'une liqueur majestueuse, Noces Royales. Quand la délicatesse de la poire, fruit royal par excellence, ren-
contre la puissance du cognac pour célébrer la saveur des fruits.

La poire, le fruit favori 4 la Cour de Versailles, avait pour habitude d’étre offert comme présent par les aristocrates.

Moces Royales est une liqueur francaise, artisanale, noble et délicate, un savoureux mariage de la poire, fruit favori de Louis X1V,

et du cognac, I'eau de vie prestigieuse.

‘ ‘ 5%il ¥ a bien un produit que tout le monde aime, c’est Noces Royales |
L'alliance de l'eau-de-vie de poire et du cognac n’était pas évidente...et
pourtant. En dégustation, vous ressentez parfaitement les arémes vifs et
gourmands de poire fraiche qui se combinent & la puissance du cognac.

Sa belle bouteille s'inspire des codes historiques de la royauté pour

nous présenter un produit complet, novateur et trés charmeur | ’ ,
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Stéphane, Laurent et Olivier rassemblent & eux 3 presque 100 ans d'expérience dans les spiritueux. Chacun de leur cote, iIs-_i:irnl_i-

crég, gonté, assemblé, promu et vendu des alcools fantastiques et reconnus. Ensemble, en 2018, ils ung_f‘dmﬁpiriﬁqm, et nous
_

font partager a travers leurs créations les valeurs et la passion qui les animent. 1)
o L Y .
Staéphane Aussel : Production & Design : 11 est I'auteur de nombreuses créations pour le monde des spiritueux (Bacardi,

Pernod-Ricard, Camus). Créateur des rhums Arcane, Beach House et du gin Generous.

Olivier Hidier : Ventes & Logistique : Directeur Commercial Export. Expérience de vente export dans le rhum et le cognac.
? I

Co-créateur du rhum MNaga. e

Laurent Barriat : Marketing & Communication. 1] est passé avec succés par I'Oréal et Rémy Martin. C'est un expert d

‘rak

Lalliance noble du cognac et de la potre Willtams. _,';
j

et du cognac particulidrement. Créateur de marques et concepteur de produits.

« Il n'y a pas de fruit plus royal que la poire, trés apprécite & la Cour de Loujs XTIV,
ni de spirituenx plus prestigienx que le cognac, souvent défini comme ['eau-de-vie des dieux,
Il ne nous en pas fallu plus pour marier ces dew ingrédients,
et ainsi mettre en avant notre région de production, celle de Copnac, en Charente. »

NOCES ROYALES

70cL | 30%ALc. | LIQUEUR ARTISANALE | Q FRANCE, COGNAC

.

W
]

9 Liqueur de cognac. eau-de-vie-de poire Willlams. h#’

A Assemblage de ligueur de cognac et d'eau-de-vie de poire Williams. 5ans ajout de sucre
i supplémentaire.

Au nez, notes aromatiques fraiches de poire Williams. Belle rondeur en bouche apportée
par le cognac, équilibre de I'alcocl, du sucre et de 'acidite, Dres sgn;il_tlhns de poire
Williams croquée. '

REFEREMCE : FYPOILIT4A . 1 i |

e



LES MADELEINES DE PROUST DE NOS VIES

Coquetelers ce sont des spivitueux francais parfois oubliés, toujours originaux, daux personnalites fortes et d la qualite excellente

Coquetelers, c'est avant tout une histoire d’amis rencontrés sur les bancs de lycée. 2 épi-curieux passionnés de bons moments
entre copains et de spiritueux qui, pendant des mois, ont traversé 'Europe en van & la découverte des spiritueux. 15 000 km a
travers 12 pays 4 la rencontre de plus de 100 distillateurs, tonneliers, négociants et barmen. De ce voyage initiatique a émergé une
mission, devenir le maillon manguant entre distilleries artisanales et épi-curieux, tous deux garants de I'amour du terroir et des
madeleines de Proust de nos vies. Comment ? En embouteillant le meilleur du savoir-faire des distilleries francaises dans des flacons

décomplexés pour lutter au quotidien contre 'uniformisation du monde sans limite des spiritueux.

‘ ‘ Coquetelers est I'exemple parlant d’une offre pertinente, en adéquation

avec les demandes de nos clients : des produits artisanaux, de qualité, avec

un historique riche et authentique. Les liqueurs et spiritueux remis en
lumi&re par Matthieu et Timothée font partie du patrimoine francais.

Mous regorgeons de produits d'excellence en France et Coquetelers

sait nous rappeler nos « madeleines de Proust » & travers leur gamme

ultra-qualitative | ’ ’
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LES CREATEURS

Timothée et Matthieu sont deux amis d’enfance, rencontrés sur les bancs d'un internat marseillais. Aprés le bac, leurs études les
ont séparés. Matthieu est parti & Versailles puis Grenoble pour des études de commerce, Timothée en Angleterre pour des études
de dreoit et de finance.

A I'été 2013, ils se sont retrouveés en colocation pour commencer leurs vies professionnelles respectives qui au bout de 5 ans
devenaient monotones. L'envie de donner du sens & ce qu’ils faisaient était grandissante et Timothée a quitté son job pour cuvrir un
bar 4 cocktails. Une formation de barman et plusieurs mois d'expérience dans un des meilleurs bars & cocktails de France, le Carry
Mation & Marseille ont permis & Timothée de découvrir sa vraie passion ; les spiritueus.

De 14, il a eu I'idée d'un tour d'Europe des distilleries pour véritablement devenir des experts et obtenir une légitimité dans Findustrie.

LIQUEUR DE SAPIN

« Une branche de sapin en plein tour schuss ».
Une ltqueur digestive, spécialité de Pontarlier inventée en 1902, utilisant des bourgeons de sapin
ef une trentaine de plantes. Issue de la derniére distillerfe d'Absinthe de Pontarlier.

3I5CL/70CL | 40%aLc. | LIQUEUR ARTISANALE | 0 FRAMCE, FRAMCHE-COMTE

Bourgeons de sapins récoltés a la main et une trentaines de plantes locales.

La partie séchée des bourgeons infuse dans la partie distillée des bourgeons apportant

& tout le godt et les ardmes des bois, en accord avec la puissance de la séve de sapin.

1"]”E La superbe couleur émeraude est abtenue naturellement par les plantes.
Le nez est herbacé, En bouche la liqueur est épaisse; apportée par la sucrosité gui

=, ‘.u.-"—'-"-'

s'équilibre parfaitement avec les 40%vol. La puissance porte les notes de séve des
bourgeons de sapin avec un belle longueur en bouche.

A apprécier seule avec un glagon ou avec un tonic 8t citron vert.

REFEREMCE : FYSIGLIT1A }

LIQUEUR DE PAIN D'EPICES

« Ca sent Noél ! Ot qui sont [es cadeaux 7 »
Liqueur réconfortante dans 'esprit de Noél, d'une liguoristeric bicentenaire
instailée en Bourgogne dans ses locaux bistoriques.

35CL/70CL | 18%ALC. | LIQUEUR ARTISANALE | O‘mw‘E BOUGOGNE

Alcool neutre frangais, biatons de cannelle, clou de girofle. arange, anis étollé, sucre

blanc de betteraves francaises.

francais, ajout des autres épices et d'une pointe de caramel pour la couleur ambrée.

L'épaisseur de la ligueur apporte une mache subtile, on retrouve la cannelle, rehaussée

LOUER
0 PAIN D'

par le coré épicé des clous de girofle pour finir sur une légére note de fralcheur de la

@ Macération de batons de cannelle pendant plusieurs semaines dans de 'alcocl neutre

badiane et des zestes d'orange.
A déguster seule avec un glagon ou en “"Pomme-Cannelle’’ avec du calvades, jus de

pomme et tonic !

REFEREMCE : FYPESLIT2A
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LIQUEUR DE MELON

« Comme croquer dans un melon de Cavaillon bien milr [ »
Une ligueur qui sent bon e soletl et le melon frais.

I5CL/TOCL |16%AI.E. I LIQUEUR ARTISAMNALE | Q FRANMCE, BOUGOGME

Alcool neutre frangais, melon de Cavaillon, citron et sucre blanc.

Py Macération de melon de Cavaillon avec une pointe de citron dans de l'alcool neutre
: francais pendant plusieurs semaines.

Mez intense et bouche trés expressive de melon de Cavaillon bien mar |
Un délice a déguster seul, sur glace, allongé d'eau pétillante ou en spritz melon.

REFEREMCE : FYMELLI3A _." f

LIQUEUR WHISKY-CHATAIGNE

« Créme de marron et créme brulée ! »
Une recette familtale untque issue d’une distillerie de La Clusaz.

35cL/70cL | 40%ALC. | LIQUEUR ARTISANALE | Q) FRANCE, HAUTE-SAVOIE

o Chataignes d'Ardéche et whisky de grain.

*___ Macération de chataignes d'Ardéche cuites au sucre durant cing semaines pour produire
| une liqueur. Cette derniére est ensuite assemblée avec un blend whisky de grain.

Des notes de vanille apportées par le whisky de grain et son vieillissement en far. Ces
notes se marient au coté gourmand de la chitaigne crémeuse. La puissance du whisky

apporte vivacité et chaleur.
A déguster seule sur glace ou en revisite du cocktail " Manhattan ™ avec un vermouth

rouge et amers.

REFEREMCE : FYWHCLIT5A ) [
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GENIEVRE FLANDRE ARTOIS

« Une boulangerte, un matin d'biver ». Une eau-de-vie de grain originaire des Hauts-de-France.

I5CL/7OCL | 43%ALC. I GEMNIEVRE FLAMDRE ARTOIS IGP | 0 FRAMCE, HAUTS DE FRAMCE

G Orge malté, avoine, seigle.

_*_,_ Triple distillation au plus prés du degré de mise en bouteille, une spécificité préservant
' au mieux les arémes. Forte proportion d'avoine.

Elevé en foudre de chéne de 3000L en technigue solera, une technique issue des rhums
hispaniques, permettant aux vieilles eaux-de-vie d"édugquer les plus jeunes par un systéme
de cascade entre les fots. Clest un assemblage d'eaux-de-vie dgées de 4 a 9 ans.

Mez gourmand et patissier. Une attaque puissante adoucie par I'avoine, une céréale
grasse, et par les notes boisées d'un vieillissement en foudre de chéne. Finale qui se

o prolonge sur des notes épicées. A déguster seule ou accompagnée d'une ginger beer.
Une “ MALT-ernative ", rare et subtile.

REFEREMCE : FXGEMAE13A ,I' [

ABSINTHE DE PONTARLIER

« Le french Pisco | »
Un produit « pré-Armagnac » (sans vieillissement en filt) aux ardmes proche
de ceux du raisin, Un peu notre Pisco francais !

35cL/70CL | 45%ALC. | BLANCHE ARMAGNAC AOC | Q) FRANCE, GERs

B ¥in issu du cépage Colombard.

Win 100% Colombard distillé en alambic armagnacais.

Motes de fruits a chair blanche (poire, péche).
Une attaque sur le fruit, ronde et une finale dévoilant une pointe d’épices, de poivre

gris. Une Blanche parfaite pour des cocktails hauts en godt ou en digestif.
Une blanche rarissime car issue du seul cépage Colombard, trés peu utilisé.

REFERENCE : FXBLAAE14A |1 7

« L'ancétre du Pastis is back ! »
Depuis 2011, I'appellation * Absinthe * est autorisée et en 2019, « [Absinthe de Pontarlier »
obtient le label d'Indication Géograpbigue (1G).

70cL | 45%aALc. | ABSINTHE DE PONTARLIER 1G | §) FRANCE, FRANCHE-COMTE

@ Anis vert, grande absinthe, petite absinthe et hysope.

*__ Obtenue par distillation spéciale de macérats de plantes (anis vert, grande absinthe...) et
LW colorée naturellement par macération de petite absinthe et d’hysope.

Une absinthe équilibrée et subtile avec des notes de plantes d'absinthe, de fenouil et
d’anis vert. Les 45%vol d"alcool en font une absinthe accessible méme pour les novices
avec une légére amertume en bouche apportée par la thuyone. Une belle longueur sur
I'anis. A consommer comme tous les anisés sur glace : avec un peu d'eau.

La thuyone est la molécule a 'origine de 'interdiction de I'absinthe. Elle est maintenant
limitée a 35mg/.

REFEREMCE : FXABPASI0A T r_

FINE CALVADOS

« Oubliez vos sonvenirs de calvados et découvrez la pomme fraiche | «
Une Fine de Calvados (un calvados de 2 ans d'dge), issue des chais de la prestigieuse Maison Michel Huard.

35cL/70cL | 46%aLc. | FINE CALVADOS Aoc | Q) FRANCE, NORMANDIE

o Pommes issues du verger haute-tige de 15 hectares de la maison Huard.

Apris fermentation, le cidre est distillé dans un alambic a colonne.

@ Elevé 2 ans en fits de chéne.

Une expression unigque et estivale portée sur la fraicheur de la pomme et du cidre. Des
notes acidulées pour un calvados a déguster été comme hiver aussi bien seul gqu'en
calvados-tonic ou calvados-liqueur de pain d’épices.

REFEREMNCE : FXCALAETIA / n
. P13



APERITIFS ET AUTRES

INGREDIENTS :
- 6cl Léonce Sauvignon Blanc
- del Prosecco
- 2cl eau gazeuse
s R T - 1 quartier de citron jaune
Leonce 'hp”h - 1/2 tranche de citron jaune
PREPARATION :
- Remplir un verre a pied de glace,
- Werser le Léonce, le prosecco et I'eau gazeuse dans le verre,
- Presser le quartier de citron. Mélanger,
- Décorer avec une rondelle de citron.

INGREDIENTS :

- 5¢l Vermouth Léonce {(Maury, Malbec ou Extra Dry Sauvignon Blanc)
- 5el Tonic Pramium

- 1 Orange

Léonce To’
PREPARATION :

- Remplir de glagons un large verre a vin,
- Ajouter une tranche d'orange,

- Werser Léonce. Compléter avec le tonic,
- Remuer pour mélanger,

- Décorer avec un zeste d'orange.

INGREDIENTS :

- 4¢l Léonce Maury ou Léonce Malbec
- 6cl Eau pétillante

- 3cl Bitter

Léonce Americano ~IEREER 4 OTRnRS

PREPARATION :

- Mettre 2-3 glagons dans un verre tumbler,

- Faire tomber le zeste d'orange frais dans le verre,
- Werser le bitter puis le Léonce,

- Allonger avec I'eau peétillante,

- Remuer délicatement.

INGREDIENTS :

- 3¢l de Léonce Maury ou Malbec
- 3¢l de Sorgin distilled gin

- 3cl Bitter

Sorgin Negroni PR OYaile

% PREPARATION :

- Mettre des glagons dans un verre old fashioned,

- Werser directement le Léonce, le Sorgin ainsi que le bitter dans le verre,
- Touiller légérement,

- Décorer avec le reste d'orange et servir.
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APERITIFS ET AUTRES

INGREDIENTS :

- 4¢l Liqueur de Sapin

- 15¢l de Tenic Premium
- 1 citron vert

Sapin Tonic AT
- Remplir de quelques glacons un verre tube,

- Ajouter deux centilitres de citron vert pressé,
- Werser la Ligueur de 5apin,

- Compléter avec le tonic,

- Remuer pour mélanger,

- Ajouter une fine rondelle de citron vert.

INGREDIENTS :

- 6cl Geniévre des Flandres
- 3¢l jus de citron jaune

- 1.5¢l sirop de sucre
Geniévre Mule ~Aueklngerheey

PREPARATION :

- Remplir de quelques glacons un verre old fashioned,
- Presser un demi-citron directement sur la glace,

- Werser la Geniévre des Flandres,

- Compléter avec le tonic,

- Remuer délicatement pour mélanger,

- Décorer avac un zeste de citron.

INGREDIENTS :

- 6cl Blanche Armagnac

- 3¢l Citron jaune

- 1.5¢cl Sirop de sucre

- 1 Blanc d'ceuf

Blanche Sour

PREPARATION :

- Werser tous les ingrédients dans un shaker et secouer
vigoureusement pendant 30 secondes,

- Filtrer et verser la préparation dans un verre a cockrail.

INGREDIEMTS :

- 4¢l Ligueur de Whiskey-Chataigne
- d¢l Léonce Malbec

- 3 traits de bitter

Chataigne - Manhatian R ARG
- Placer 2 glagons dans une coupe,

- Werser la liqueur et le Léonce,

- Ajouter le bitter,

- Mélanger légérement et déguster.

- Rajouter des glagons dans le shaker et mélanger a nouveau,
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LES CREATEURS

Stéphane, Laurent et Olivier rassemblent & eux 3 presque 100 ans d'expérience dans les spirituewx. Chacun de leur coté, ils ont
créé, goiité, assemblé, promu et vendu des alcools fantastiques et reconnus. Ensemble, en 2018, ils ont fandé Spiritique, et nous

font partager a travers leurs créations les valeurs et la passion qui les animent. —

« Poutr Ie monde entier, Ie bistrot est frangais.
Mais I'Histoire est taquine, et Laurent I'a bien relevé : car c'est awx russes que nous devons cet béritage
que nous pouvons dater & 1816, quand la coalition de Iarmée prussienne et de l'armée russe tentait de renverser Napoléon é Paris| |
C'est de la que nous sommes partis pour créer BISTRO VODKA : une bistoire incontournable, une identité fortc, -
mais une vodka fine, souple, 100% de blé frangais, déla maintes fojs médeillée. »

BISTRO

VODKA
L Cfine C)foctka

Lesprit bistro, simple, une vodka fine et legcre, qui ne briile pas. Une vodka de grain ef un savoir-faire frangdis.

7ocL | 40%ate | FINE vopka | Q) FrANCE

Blé francais.

Une vodka de grain, fine ot légére. Un savoirfaire francats. t ‘
|

|.

A

-

;SN GUIRETY

Réduction 4 'eau de source osmosée. Filtration douce. wl

RO VODKi
Mez fin et élégant. La qualité de l'alcool de blé est excellente, avec dgri?][!_rﬁo }
florales et beavcoup de fraicheur. Lattaque est souple et I'alcool ;ppor-ie_ #’Wﬁ f{f%ﬂ'

Finale assez longue et sans amertume. Une étonnante finesse et une grandedo@cer any FRANCE

En 1814 les russes étaient & Paris. Ils n'avaient pas le droit de boire dans les auberges. Malgré I'interdiction on leur servait de la fine Triple distillation en colonne.

(de la vodka) en vitesse, ce qui se dit bistro ( G61C TP o) en russe. C'est ainsi qu'est né le mot « bistro ».
Bistro Viodka est une vodka fine : sa texture est particuligrement légére. Elle n'est ni lourde, ni grasse, elle ne brile absolument pas
quand on la consomme. C'est une vodka raffinée, élaborée & partir de blé francais.

Quand on parle de vodka la finesse est dans la texture, ce qui est le cas pour Bistro Vodka, mais elle est aussi dans ses arémes. De

méme qu'on dit que le gris contient toutes les couleurs, une bonne vodka contient tous les arémes. Derriére une apparente bouche. A déguster seule ou en cocktails. FEEE EER LLEEFT (bier
neutralité de golt apparaissent de maniére trés subtile toute une série d'arémes végétaux, de grain, d'agrumes, de menthe. ' 1 "I f

Présentoir individuel disponible.

©O® o9

C'est ca une fine vodka, une eau-de vie riche de mille facettes, un peu comme un flocon de neige. La subtilité ne se voit pas
immédiatement. C'est méme & ca qu'on la reconnait... REFEREMCE : FXSIGVV99B

Le bistro & la francaise est connu dans le monde entier parce qu’il associe simplicité et finesse gastronomigque. C'est exactement ce

qu’est bistro vodka, avec une valeur ajoutée : son unique finesse,

‘ ‘ La Bistro Vodka est 100% issue de blé francais et c’est bien de le dire |
Sa conception et son design hommage aux bistros francais en font une Vodka

dont nous pouvons étre fiers et qui se consomme aussi bien seule gqu'en

cocktail (Moscow Mule, Cosmopolitan, White Russian, Bloody Mary_..).

Fine et raffinée, elle reste accessible et se veut LA vodka pour toutes

les occasions | , ,
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FONTANA

HANDCRAFTED

LE PISCO QUI PLACE LES ANDES SUR LA CARTE DES GRANDS SPIRITUEUX

Des piscos d'une grande fincsse, d la fois veloutés of corses, ils se distinguent pay leurs tonalités infensément fruités of epices.

Dees raisins cultivés biclogiquement sur leur domaine de 15 hectares, une fermentation en levures indigénes, une distillation artisa-
nale et un affinage de deux ans assurent aux Piscos Fontana une qualité irréprochable.

La philosophie de la famille Fontana est de produire les piscos de la meilleure qualité possible, basé sur trois piliers :

- I'Authenticité : suivi strict du processus traditionnel et du cahier des charges de 'appellation d'origine : pisco uniqguement & base
de raisin, distillé en une fois et sans ajout de produits externes comme de I'eau, du sucre ou des aromes.

- Une production naturelle : aucun produit chimique n’est utilisé dans la culture des vignes afin d’obtenir des raisins d’excellente
qualité. La fermentation se fait naturellement sans ajout de levure.

- L'Artisanat : les distillations sont faites dans de petits alambics (de 300 & 400 litres) afin d obtenir un pisco aux arémes intenses

et & la texture veloutée.

‘ ‘ C'est un honneur pour nous de vous présenter ces piscos artisanaux

i F:;\\" Ié d’une rare qualité. Né de I'immigration européenne au Pérou, le pisco est le
\( S lointain cousin de nos brandys qui aujourd’hui traverse de nouveau
N I'Atlantique pour notre plus grand plaisir. Mous aimons particuligre-
ment la gamme Fontana car elle permet de découvrir tout en finesse

différents aspects du pisco a travers les cépages utilisés. De vrais piscos

péruviens pour les amateurs | ’ ,
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Criginaire de Génes, la famille Fontana a immigré au Pérou au cours de la Premiére Guerre Mondiale pour s'installer dans la région
de Tacna a la pointe sud du pays. C’est en 2005 que Cesar Fontana, passionné de pisco et travaillant déja dans sa production, devient
propriétaire d'un « Fundos (domaine) de 15 hectares situé dans la vallée de Mala, & 80km au sud de Lima & une altitude de 300m et
commence 4 cultiver ses propres raisins.

10 ans plus tard en 2015 C’est un autre passionné de pisco, son fils Jesko Fontana, qui entreprend d'exporter les exceptionnels piscos

créés par son pére afin de faire rayonner la culture péruvienne et avec I'objectif de faire de Fontana les piscos les plus reconnus au monde.

Uin véritable Pisco artisanal issu 100% du cépage Quebranta.

70cL | 40%aLc.| PISCO PERUVIEN | O PEROU

Vin de raisins de Quebranta du domaine viticole de Fontana.

La pulpe et le jus sont fermentés naturellement jusqu’a I'obtention d'un vin distillé
ensuite lentement et en une seule fois dans des petits alambics en cuivre (3I00L 4 400L).
Aucun ajout d'eau, de sucre ou d'arémes.

Affinage de I ans minimum en cuve inox.

Spiritueux généreux, souple et versatile. |l se caractérise par des ardmes de banane.
pomme, cacao et agrumes. Ce pisco est habituellement utilisé pour le célébre cockrail

O0CO

# Pisco Sour » et pour le tout aussi classique o Capitan » ol il est accompagné de vermouth

et de bitters.

REFEREMCE : RXPICAE15B

PISCO FONTANA - ITALIA

Un véritable Fisco artisanal issu 100% du cépage Iralia.

70CL ; 40%ALC | PISCO PERUVIEN | O PEROU

¥in de raisins «ltalian du domaine viticole de Fontana. 1l est considéré comme le plus

aromatique des cépages utilisés pour le Pisco.

La pulpe et le jus sont fermentés naturellement jusqu’a I'obtention d'un vin distillé
ensuite lentement et en une seule fois dans des petits alambics en cufvre (3001 4 400L).
Aucun ajout d'eau, de sucre ou d'arémes.

Affinage de 1 ans minimum en cuve inox.

Soyeux et généreux. Les ardmes d'amandes, de noix, de fruits tropicaux et les notes

florales font de cette eau-de-vie un joli pisco de dégustation.

e 06 D

Pisco idéal pour le cocktail « Pisco Punch » : originaire de San Francisco ce cockrall est

élaboré avec du jus d’ananas, du citron vert et de la gomme arabique.

REFEREMCE : RXPICAE]SA

P19




L'n véritable Pisco «Mosto Verdes issu 100% du cépage Moscatel.

50CL | 40%aLc.| PISCO PERUVIEN | Q PEROU

Vin partiellement fermenté a base de raisins de Muscat (Moscatel) du domaine viticole
de Fontana.

Suivant le processus Mosto Verde, la pulpe et le jus sont partiellement fermentés sans
ajouts de levure puis distillés lentement et en une seule fois dans des alambics en cuivre
(300L & 400L); aucun ajout d'eau, de sucre ou d'arGmes.

Affinage de I ans minimum en cuve inox.

Pisco ample, généreux et veloutd. Ardmes puissants ef concentrés de noix, d'amande et de
fleurs blanches. Un grand pisco de dégustation.

Délicieux seul ou combiné a des agrumes, du vermouth blanc voire du champagne.

Il faut presque 2 fois plus de vin pour faire le méme volume de pisco «Mosto Verder

qu'un pisco classique !
Etul individuel disponible.

REFEREMCE : RXPICAE1SC

Moscatel!
1IDSTO VERDE
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Sorgin, frait d'union entre vin ef spirituenx.

Sorgin incarne I'esprit de la féte et des moments de partage, 4 'image du surnom basque « Sorgin », désignant les « sorciers »,
celles et ceux capables de garder bonne humeur et énergie tout au long de la nuit. Mais Sorgin est également un retour aux SOUrces
pour le grand vigneron Francois Lurton, un hommage & son arrieére-grand-pére bouilleur de cru au XI1XE€ siacle. Né de la passion de
Sabine et Francois Lurton, Sorgin innove en proposant un gin francais premium singulier.

Sorgin, une nouvelle expression du sauvignon blanc.

Sorgin est un Premium Distilled Gin, produit sur une base d'alcool de vin et qui sublime le sauvignon blanc, le cépage de prédi-
lection de Francois. Les botaniques de Sorgin, geniévre mise & part, sont sélectionnées avec attention pour représenter la palette
aromatique du sauvignon blanc. Sa version originale a ensuite été travaillée en barrique de vin pour apporter le savoir-faire du

vigneron dans des gins complexes et différents.

‘ ‘ 5%l y a une chose dont nous sommes sirs c'est que Sorgin ne laisse jamais indif-

férent | Seul Gin 4 base de vin de Sauvignon, il charme par sa rondeur, sa richesse

et ses notes d'agrumes trés frais. 11 offre une vraie alternative originale dans

umne catégorie en pleine expansion. Mous apprécions aussi le travail abouti

sur les finitions en fits de vins de différents horizeons. Le Sorgin classique se

déguste parfaitement avec un tonic ou pour des bases de cocktails « frais »,

el alors que e Yellow est un gin de dégustation qui se consomme idéalement
sur glace ou dans des cocktails « short drink »
(Negroni, Martinez, Old fashioned...). , ,
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LES CREATEURS

Crriginaire de Bordeaux, Frangois a vinifié ses premiers vins dans I'Entre-Deux-Mers et en Pessac-Léognan. C'est en parcnurﬁv ; O

R s =;‘_-.\"' .
temps entre Bordeaux, Barcelone, 'Andalousie et le Pays basque. Extérieure au monde du vin et des spiritueux, elle n'en reste pas moins

qu'il poursuivit cette passion en conseillant d'autres producteurs, puis en créant ses propres vignobles. De son coté, Sabine a passe

une amatrice exigeante, en particulier du gin, trés consommeé en Espagne. Ensemble il se lancent dans I'aventure spiritueux et créent

Sorgin, des gins francais unigues, entre tradition et innovation.

SORGIN SAUVIGNON

Le seul gin & base de vin de sauvignon blanc : trait d'union entre le monde du vin et ¢
11 séduit Jes amateurs avertis autant que les novices & la recherche de nouvelles expér

70cL | 43%aLc | DISTILLED GIN DE BORDEAUX | Q) FRANCE BORDERER

e
'1___._ 14

Al
,J!:.--'"

Vin de sauvignon, zestes de pamplemousse, zestes de citron vert et jaune, violette,
genét, bourgean de cassis.

Distillation de vin de sauvignon, geniévre et macération de botanigues.

L jf{\ Mez puissant de geniévre équilibré par des notes complexes d'agrumes et une jolie note
S végétale. Attaque franche qui laisse place a une bouche ample qul réviéle une grande
> o intensité aromatigque. Belle longueur toute en finesse, ou I'on retrouve les notes de
genét et de violette, en parfait équilibre avec la geniévre. A déguster sur glace avec un
tonic sec ou pour revisiter vos cocktails classigques.
% Coffret avec 2 verres disponible. Exui individuel disponible.
REFEREMCE : FXSIGGV12A g I
SORGIN YELLOW GIN
Une déclinaison innovante de Sorgin élevé en filts de vin de sauvignon,
70cL | 42%aLc. | GIN VIEILLI DE BORDEAUX | Q FRANCE, BORDFAUX
= U\ — == -
o\ V= i

B S

o iy

Vin de sauvignon, zestes de pamplemousse, zestes de citron vert et jaune, violette,

-+
) ¥

genét, bourgeon de cassis.

@ Distillation de vin de sauvignon, geniévre et macération de botaniques.

Elevage de 6 mois en barriques de chéne ayant contenues des vins de sauvignon blanc
de Pessac-Léognan et de Graves.

Au nez des notes de genievre complexifige par une touche de fruits secs gElﬂ'ig.,
d'épices, d'écorce d'orange et de coing mur. ‘
Une bouche ronde et expressive aux notes de litchi, orange amére avec une douce

amertume en finale aux notes de réglisse. L'élevage lul confére une granda mm"‘
tout en gardant la fraicheur de Sorgin.

A déguster seul ou en cocktails short drinks,

Elu meilleur gin vieilli au monde | Coffret avec 2 verres disponible.

REFEREMCE : FXSIGGY12C f s |
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YELLOW SORGIN EDITION

SPECIALE

Fort du succés de Yellow Sorgin, Sabine et Frangois continuent d explorer les possibilités du
en barrique. Sorgin propose réguliérement de nouvelles déclinaisons premiums et confid
en éditions Himitées. Ces éditions font ['obfet d'affinages inédits en barriques de vins aux ar@ﬁ:es

soigneusement sélectionnées par Sabine, Francois et leurs équipes. Ces éditions éphéméres, numérotées

a la matn, viendront nourrir la collection Yellow Sorgin Spectal Edition.

7ocL I 40-43%ALC | GIN VIEILLI DE BORDEAUXl 0 FRANCE, BORDEAUX
(Variable)

Vin de sauvignon, zestes de pamplemousse, zestes de citron vert et jaune, violette,
genét, bourgeon de cassis.

4 -
i fis
| 1 g
Distillation de vin de sauvignon, geniévre et macération de botalilquﬂ_, i I ‘J'. ' V

Premier élevage de 6 mois en barriques de Pessac-Léognan ou de Graves blanc. Puis

finition dans des barriques de vins d’origines diverses, suivant la recette de I'ed@n
spéciale. ]
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RELAX & REFRESH

Ui gin francais tres frais ef subtil, au Yz

Le yuzu, fruit adoré des japonais, des plus grands chefs et des parfumeurs francais pour sa vivacité, sa fraicheur et sa subtilité aro-
matigque. Grace au yuzu associé au poivre du Sichuan, 4 la coriandre et 4 la réglisse, Yu Gin propose un accord unigue, rafraichissant
et élégant.

Tout est unique dans Yu Gin. Sa bouteille originale inspirée de la tradition du jardin zen japonais, mais aussi sa recette. Yu Gin est
une quéte : la recherche du parfait équilibre entre fraicheur, tonicité, puissance aromatigue, délicatesse et finale légérement
relevée. Chaque ingrédient méticuleusement dosé, joue un réle fondamental dans un équilibre organoleptique bien précis.

Le yuzu est unigue. Une peau épaisse, un cceur tendre et une élégante fraicheur. Mé en Chine, vénéré au Japon (on y prend
traditionnellement des bains de yuzu), le yuzu est devenu le meilleur ami des chefs et des bartenders en quéte de fraicheur et
d’élégance. On le trouve en cuisine, en pdtisserie, et il s’accorde parfaitement avec les tonalités puissantes du genigvre pour offrir

tout ce qu'on attend d'un bon gin : fraicheur, subtilité, richesse aromatique.

‘ ‘ We Love YU | Car tout plait dans ce gin beau, bon et accessible.
Le Yuzru, agrume du Japon que nous ne présentons plus apporte une douce
fraicheur épaulée par la coriandre alors que le poivre de sichuan et la réglisse
apportent une touche d’épice et une note « tonique » | 1l reste fidéle &

la promesse premigre du Gin : offrir un alcool blanc frais, aromatique et

complexe. Excellent avec un beau tonic ou en cocktail. ’ ’
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Stéphane, Laurent et Olivier rassemblent & eux 3 presque 100 ans d’expérience dans les spiritueux. Chacun de leur coté, ils ont
crég, gonté, assemblé, promu et vendu des alcools fantastiques et reconnus. Ensemble, en 2018, ils ont fondé Spiritique, et nous

font partager a travers leurs créations les valeurs et la passion qui les animent.

« Potr nous frojs, chez Spiritigue, les mangques que nous créons ef les recettes que nous élaborons retranscrivent des valeurs que nous défendons :
la créativité pour une expression libre of décomplexde dans un sectenr qui tend parfois 4 se standardiser ;
la sinpularité pour une affirmation de notre identitt « & la francaise », de nos choix.
C'est ainsi que Yu Gin est né, dépassant les frontiéres pour aller fusqu’au Japon ef proposer un gin dont Uingrédient fondateur,
le yuzu, signe un choix audaciewx, dans un flacon unique, évoquant les stries des jarding faponais pour symboliser leau. »

YU GIN
Un gin frais et unigue a base de Yuzu

70CL | 43%aLc. | DISTILLED GIN |° FRANCE

Baies de genigvre, yuzu, poivre du Sichuan, coriandre, réglisse.

Macérations longues de chague botanique séparément, distillation en alambic double

chauffe.

Au nez, bougquet délicat avec une pointe zestée. Beaucoup de fraicheur. Une étonnante
finesse en bouche sur les agrumes et la coriandre. Finale d'une grande finesse, beaucoup
de douceur et de longueur avec une belle rémanence poivrée.

A déguster sur glace accompagné d'un tonic frais.

2 coffrets (Yu Gin Window Box & Yu Gin Glass Pack )

Présentoir individuel disponible.

REFEREMCE : FXSIGGD10A |
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Yellow Old Fashioned
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Bistro Russian

Pisco Sour

Sorgin'To

Deceltes (ocklails

ALCOOLS BLANCS

| FONTANA

;

INGREDIENTS :

- 3¢l de créme

- 2,5¢cl de Liqueur de Café

- 3cl de Bistro la fine vodka

PREPARATION :

- Yerser tous les ingrédients dans un shaker et secouer vigoureusement

pendant 30 secondes,

- Rajouter des glagons dans le shaker et mélanger a nouveau,
- Filtrer et verser la préparation dans un verre old fashioned.

INGREDIENTS :

- 5¢l Pisco Fontana Quebranta
- 3¢l de citron vert

- 3cl sirop de sucre

- Blanc d ceuf

PREPARATION :
- Verser tous les ingrédients dans un shaker et secouer
vigourausement pendant 30 secondes,

- Rajouter des glagons dans le shaker et mélanger & nouveau,

- Filtrer et verser la préparation dans un verre a cocktail.

INGREDIENTS :

- 5cl S5orgin Yellow gin

- 2 traits de bitter a l'orange ou a la cerise
- Zeste d'orange

PREPARATION :

- Placer 4-5 glacons dans un verre & vin sans pied,
- Ajouter le yellow gin puis les traits de bitter,

- Remuer a la cuiller a cocktail et servir.

INGREDIENTS :

- 4cl de Sorgin distilled gin
- 12cl de Premium Tonic

- Orange

PREPARATION :

- Remplir de glagons un large verre a vin,

- Ajouter une tranche d'orange,

- Verser le Sorgin. Compléter avec le tonic,
- Remuer pour mélanger,

- Décorer avec un zeste d'orange.

South Side Highball

Glendalough Bees Knees

Rose Spritz

Gaya Coco Lulu

Deceltes (ocklails

ALCOOLS BLANCS

: ".Il@_nll.pi'.'}

$
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INGREDIEMTS :

- 5cl Yu Gin

- 2¢cl Jus de citron jaune

- 10 feuilles de menthe fraiche
- Eau pétillante

PREPARATION :

- Dans un shaker, verser lé Yu Gin et le jus de citron accompagnés de glace
et shaker brigvement,

- Rouvrir le shaker et y ajouter les feuilles de menthe (en garder une pour garnir),

- Remuez délicatement le shaker pour libérer les arémes de menthe
sans déchirer las feuilles,

- Filtrer dans un verre highball remplis de quelques glagons,

- Mélanger & la cuillaére jusqu’a apparition de glace sur le verre,

- Ajouter I'eau pétillante et décorer avec la feuille de menthe.

INGREDIEMNTS :

- 6ecl Glendalough Wild Gin
- 2¢l miel liquide

- 2¢l jus de citron minute

- 1 zeste de citron

PREPARATION :

- Mettre le gin et le miel dans le shaker,

- Diluer le miel dans le shaker a "aide d'une cuiller,

- Ajouter le jus de citron,

- Remplir le shaker de glace et remuer vigoureusement,
- Verser dans un verre a Martini.

- Garnir avec un zeste de citron.

INGREDIENTS :

- 6cl Glendalough Rose Gin
- 3cl jus de citron vert

- 15¢cl soda au pamplemousse

PREPARATION :

- Remplir un verre 4 pied de glace,

- Verser le Rose Gin et le soda au pamplemousse,

- Ajouter fe citron vert fraichement presseé,

- Mélanger délicatement,

- Décorer avec une demi-rondelle de pamplemousse.

INGREDIEMNTS :

- 5cl Cachaga Gaya

- 5cl Purée de noix de coco

- 2,5¢cl de sirop de cacao amer
- Féve Tonka rapée

PREPARATION :

- Verser les ingrédients dans un shaker,

- Secouer fermement jusqu'a ce que la décoction forme une mousse
sur la surface,

- Verser dans un verre dont les bords auront &té placés dans un
mélange de sucre et de cacao,

- Saupoudrer la mousse de féve tonka rapée.
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e GIN & WHISKEY

GLENDALOUGH
DISTILLERY

SPIRITUEUX CRAFTS DES MONTAGNES TRLANDAISES

Un souffle nowveau dans le peays de naissance du whisky.

Fondée en 2011, la distillerie Glendalough produit des Whiskeys et Gins haut de gamme artisanaux dans les montagnes de Wicklow
en Trlande. La distillerie produisait & ses début uniquement du Poitin (eau de vie traditionnelle irlandaise) avant de s’ouvrir &
d’autres spiritueux irlandais premium. L'entreprise est aujourd hui devenue un leader dans les spiritueux artisanaux irfandais.
Glendalough signifie en gaglique la vallée (Glen) des deux (da) lacs (lough). Cette vallée est aussi connue pour son village monastique
du 6&me sitcle fondé par S5t Kevin, un moine légendaire symbole d'affranchissement et de liberté farouche. 11 est devenu I'embléme
de la distillerie qui, comme 5t Kevin, épouse son environnement pour mieux se démarguer : STAND APART, la devise de la marque.
Chez Glendalough, leurs spiritueux artisanaux et raffinés évoquent un sens profond du lieu et de ses saveurs sauvages mises en
bouteille. Les gins sont distillés avec des plantes sauvages fraichement cueillies & la main dans les montagnes de Wicklow.

Les whiskeys sont le résultat d’une recherche constante des fiits de chénes aux meilleures propriétés qualitatives et gustatives du

monde, dont le trés rare chéne irlandais.

‘ ‘ Une philosophie humble, une histoire d’amitié et des spiritueux d'une
incroyable qualité. En & peine 10 ans, Glendalough Distillery s'est imposée parmi les
acteurs les plus novateurs et observés du whiskey irlandais. Ce n'est pas surprenant
quand on sait que les botaniques utilisés dans le gin sont collectés par leur cueil-
leuse & plein temps, ou qu’ils sont parmi les seuls & wtiliser des fiits de chéne
irlandais des foréts environnante. 11 suffit de voir le nombre de meédailles ob-
tenues pour comprendre qu'ils produisent parmi les meilleures whiskeys
et gins du pays... Mous ne pouvions passer & coté de Vopportunité de faire

rayonner I'esprit sauvage des montagnes de Wicklow en France | , ,
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A l'origine de la Glendalough Distillery il y a une bande d’amis, des soirées & refaire le monde et un débat fondamental : pourquoi
n'y a-t-il pas plus de distilleries craft dans le pays qui a vu naitre le whisky ? Pourquoi on comptait au X1Xéme sigcle plus de 200
distilleries artisanales officielles et un nombre incalculable de non-déclarées contre seulement une poignée aujourd’hui ¥

Les amis originaires de Dublin et de Wicklow décidérent de quitter la sécurité de leurs emplois en ville pour s’enfoncer dans les
montagnes et ainsi faire renaitre la distillerie artisanale irlandaise. 1ls décidérent de s'installer prés de leur endroit préféré des

montagnes Wicklow : la vallée de Glendalough.

GLENDALOUGH - WILD BOTANICAL GIN

Un gin sauvage {ssu de botaniques des montagnes de Wicklow. Chague four, la cueilleuse s'enfonce
dans les montagnes pour récolter les plantes natives utilisées pour le gin.

70ct | 41%aLc. | DISTILLED 1RISH GIN | Q IRLANDE, wickLow

ﬁg Geniévre, coriandre, angelica et de multiples plantes sauvages irlandaises récoltées autour
de la distillerie.

Distillation en lot de 250L.
'_*.. Les temps de distillation sont décidés au cas par cas en fonction de la dégustation de
| chague lot. Les botaniques frais sont récoltés a chague saison pour élaborer différents
gins qui seront ensuite assemblés pour créer un seul produit.

Au nez des notes fraiches de geniévre, d'agrume, de pin = une clairiére au printemps. La
bouche est fraiche et grasse, avec des fleurs d'été, des fruits sauvages d'automne, et des
épices. La finale est longue et sur des notes de sous bois et d'épices.

A déguster en Gin Tonic avec un zeste d'orange et une branche de thym.

REFEREMCE : QX51GGD10A !

GLENDALOUGH - ROSE GIN

Un gin sauvage a base de botaniques et de roses fraiches de Wicklow.
Un bommage & la mére du Maitre Distillateur qui s'appelalt «Roses.

N9 Sl Al

70cL | 37,5%aLc. | DISTILLED 1RISH ROSE GIN | Q IRLANDE, wickLow

— T

FH DALY Trois variétés de roses sont utilisées : la rare et fugace rose sauvage des montagnes de
ISTILESS i Wicklow, la grande et parfumée « Heritage rose » ainsi que 'ancienne et prisée rose de Damas.

I
Au vu des ingrédients délicats, la distillation est encore plus lente et précautionneuse

Py et s'effectue grice a la vapeur qui permet d'extraire les huiles essentielles et saveurs.
*
(| Davantage de roses sont macérées aprés distillation afin d’approfondir les arémes et de
donner au gin cette teinte rosée.
2 Mg

GLENDALOUGH R . .
E o = Au nez des notes de citron vif et orange sanguine, notes douces de geniévre et parfum de

. GIN = rose fraiche. En bouche, les pétales de rose, petites baies, loukoum et agrumes. La finale
est longue et accompagnée de notes florales, de poivre rose et d'une touche d'épices.
A déguster en Gin Tonic avec un zeste de citron vert et une branche de menthe.

REFEREMCE : QX5IGGRI0A I
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_ IRISH WHISKEY

JBLE BARREL

Un whiskey single grain irlandais artisanal de 4 ans avec une double maturation.

70cL | 42%Acc. | SINGLE GRAIN, IRISH WHISKEY | Q) IRLANDE, wickLOW
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GLENDALOUGH

IRISH WHISKEY

Trés recherchés et difficiles a trouver, les fiits de Madére apportent une touche unique au whiskey irlandais.

70ci | 42%ALc. | SINGLE GRAIN, IRISH WHISKEY | Q' IRLANDE, wickLow

¢ OGCO

Mais biologique sélectionné localement et orge malté.

Distillation en alambic & colonne.

Premier vieillissement de 3 ans en fits de bourbon américain, puis 2éme vigillissement
d'un an en barrigues d' Qloroso de Montilla [vin andalou élevé sous voile. sorte de Jerez
non-muté).

Mez sur les fruits noirs et notes rappelant 'esprit de Moél, la citronnelle, la noix de mus-
cade. En bouche il est doux et souple. ardémes de caramel, de miel, de grain de poivre. de
fruits secs et d'une pincée de sucre roux, Finale sur les épices et les amandes. A déguster
seul ou avec une ginger beer, un trait de bitter et un zeste de citron vert.

REFEREMNCE : QXSIGUQI0A \

A AR

Le whiskey irlandais et bien connu pour ses notes de fruits du verger, et la finition Calvados

70cL | 42%ALc. | SINGLE GRAIN, 1RISH WHISKEY |° IRLANDE, WICKLOW

)
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GCGLENDALOUG

. MADEIRA

Mais biologique sélectionné localement et orge malté.

Distillation en alambic 4 colanne.

Premier vicillissement de 3 ans en fits de bourbon, 2éme vieillissement en barrigues
d'Oloroso, Enfin un 3éme vieillissement d'un an en fit de Madére vieilli 4 Canteiro au
large des cotes africaines.

Mez de raising sec, mangue, orange. En bouche des notes de cerise noire, prune, vanille
et une finale sur les épices sucrées et notes poivrées. Un whiskey complexe tout en
restant léger et vif.

Disponible sur allocation uniquement.

REFEREMCE : QX5IGUQI0C i

afoute de la profondeur et de la complexité.

Matis blologique sélectionné localement at orge malté.
Distillation en alambic a colonne.

Premier vieillissement de 3 ans en fits de bourbon, puis finition d'un an en fit de Calva-
dos X0 (plus de & ans d"age).

Mez fioral, vanillé et miellé.
Une bouche douce et parfumée sur le chéne, le caramel, la compote de pomme, le poivre,
la cannelle et le miel. Finale sur les pommes vertes et des notes finement bolsées.

Disponible sur allocation uniguement.

REFEREMCE : QX5IGUCIDE

GUNDY

Imprégné d’un vin de Bourgogne pinot nofr, les filts uttlisés transmettent au whiskey une grande délicatesse.

70cL | 42%aLc. | SINGLE GRAIN, IRISH WHISKEY |O IRLANDE, WICKLOW

©® OGO

Mais biologique sélectionné localement et orge malté.

Distillation en alambic & colonne.

Premier vieillissement de 3 ans en fits de bourbon, puis finition d'un an en barriques de
vin de Bourgogne rouge.

Mez sur des notes de culr et légérement végétales.
Fruité et frais en bouche avec des notes d'agrumes et de petits fruits rouges. La finale est
légérement tannique et finement boisée.

Disponible sur allocation uniquemeant,

REFERENCE : QXSIGUQIOD
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70CL | 43%A

Le whiskey single grain typlquement irlandais : un whiskey single cask qui met en avant les saveurs du chéne irlandats.

LC. | SINGLE GRAIN, IRISH WHISKEY ° IRLANDE, WICKLOW

Orge malté et non malté.

Distillé en wpot stills (distillation discontinue).

Premier vielllissement de 3 ans en fits de bourbon, puis finition dans I'un des fits les plus
rares : un fit en chéne vierge irlandais. Las chénes ont en moyenne 130 ans et se situent

dans les montagnes autour de la distillerie oo ils sont prélevés de maniére durable.

Mez sur des notes d'agrumes, de vanille, de banane avec une pointe herbacée.
Bouche ronde, gourmande, beurrée sur des notes de poires caramélisées, cannelle,
muscade et chéne toasté, légérement tannique. La finale est longue sur la vanille,

I'amande, et les fruits des bois.

Bouteilles numérotées et tragables jusqu'au lot, au fot, a I'arbre et a la forét d'od il
provient. Etui individuel disponible.

REFEREMCE : QXSIGUQI0B }

GLENDALOUGH - 5INGLE MALT 17 ANS

Un single malt irlandats d’exception avec un élevage en fit de chéne japonais.

P34

7ocL | 46%aLc. |

Orge malté.

Distillé en «pot stillz {distillation discontinue).

D'abord viellli en fit de bourbon pendant 15 ans, il est ensuite transféré pendant 2 ans

dans des barriques vierges du rare chéne japonais aMizunaras.

Mez sur 'encens, les épices boisés et la noix de coco.

En bouche une sensation voluptueuse et crémeuse, doux mais épicé, notes légéres de
fruits. La finale est gourmande et complexe,

Disponible sur allocation uniquement. Bouteilles numérotées.

REFERENCE : QXSIGUQIDF

SINGLE MALT, IRISH WHISKEY | Q) 1RLANDE, wickLow

Non seujement rare, mats unique. Ce whiskey est si préciewx qu'il a été vieilll

dans le tout premier chéne irlandais abattu par la distillerie.

70cL | 46%ALc | SINGLE MALT, IRISH WHISKEY |° IRLANDE, WICKLOW
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Orge malté.

Distillé en wpot stills (distillation discontinue).

D'abord vieilli 15 ans en fot de bourbon, il est ensuite transféré dans un fot d'Oloroso
pendant 10 ans. Enfin, Il a passé prés d'un an dans un fot de chéne irlandais pour sa
finition.

Mez trés complexe de raisin sec, reste de citron, chéne et caramel.

La bouche est ronde et somptueuse sur les fruits cuits, le tabac, le clou de girofle, le cuir,
les grains de café, les amandes rdties et un caractére de bois épicé. La finale, trés longue,
est magnifiquement équilibrée.

Disponible sur allocation uniguement. Bouteilles numérotées.

REFEREMCE : QX5IGUCI0G
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BEARFACE

CANADIANWHISEWCANADIEN

LE WHISKY DU PAYS DES OURS

Le Canada est le deuxiéme pays du monde avec le plus d’espace sauvage. Ces immenses foréts accueillent autour de 500 000 ours
noirs et 25 000 grizzlis. Bearface est situé 4 la lisitre de la nature sauvage canadienne, & la porte du pays des ours et ses kilomé&tres
de foréts inexplorées, de montages et de lacs. Bearface tire parti des puissants €léments naturels pour transformer le whisky et
Iimprégner du caractére sauvage des environs. Dans le territoire des ours, les régles traditionnelles ne s’appliquent pas, etiln'y a
pas meilleur endroit pour faire du whisky. L'ambition est simple : faire de Bearface un whisky iconigue international, un symbole de
la nature sauvage du nord du Canada. Une marque fidrement canadienne mais qui ne s'arréte pas aux frontigres.

Bearface permet au whisky canadien de trouver sa place sur la carte des grands whiskies du monde. C'est le résultat d'un travail
constant pour repousser les limites et briser les codes du whisky.

Leur margue de fabrique : le vieillissement par les éléments.

Les fits de chéne sont sélectionnés & la main, remplis, puis entreposés dans d'anciens conteneurs reconvertis en cave de vieillisse-
ment. Ces containers sont exposés aux éléments de la nature canadienne et & son climat extréme qui amplifie les interactions entre

le bois et le whisky, transférant au précieux liquide audace et souplesse.

‘ ‘ L'ambition annoncée de Bearface de se hisser parmi les grands whiskies
du monde grace & sa symbiose avec la nature sauvage canadienne a résonné au
sein de Pardela Spirits et de nos valeurs. La dégustation est venue confirmer

la réussite de cette expérience et c'est & 'unanimité que nous avons
souhaité accueillir le whisky Bearface dans notre gamme | Voila un vrai

whisky Canadien de dégustation, gourmand, complexe et indéniablement

unigue en son genre. , ,
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Bearface c'est un groupe de personnes aux aspirations communes, qui s'inspirent mutuellement et partagent une passion pour le
whisky audacieux. Ce groupe comprend des chercheurs, des fabricants, des tonneliers, des assembleurs, des mixologues et méme

des spécialistes du chéne. Andres Faustinelli, le maitre assembleur, dirige cette équipe novatrice.

Andres Faustinelli est né au Venezuela, a grandi en Italie, posséde un passeport francais, vit & San Francisco et travaille & Kelowna.
Faustinelli a travaillé dans la bigre, le bourbon, le whisky, le rum, le vin et le mezcal. Ses expériences uniques et diverses sont le

secret de son succés en tant que Master Blender du whisky Bearface.

BEARFACE TRIPLE OAK

70CL | 42 50%ALC | SINGLE GRAIN, CAMADIAMN WHISKY

Q cANADA. COLOMBIE BRITANNIQUE

Mais, orge et seigle.
Distillation en alambic a colonne.

WVeilli dans la nature par les éléments |

3 finitions : d’abord veilll 7 ans en futs de bourbon, il est ensuite transféré dans des
barriques de vin rouge frangais et finalement dans du chéne neuf hongrois. Les fits sont
stockés dans des containers et exposés a des conditions climatiques extrémes.

Le chéne américain apporte miel, pate d'amandes, créme brilée, beurre et vanille
naturelle. Le chéne francais compléte avec des notes de fruits séchés, de canneberge,
des saveurs subtiles de safran, de balsamique, d"abricot et d'un soupgon de paire. Enfin,

& 06

le chéne hongrois apporte épices, cardamome noire, écorce d'orange, mandarine,
cassonade et notes fumées.

REFEREMNCE : VASIGUWVI0A




THEAVEN'S
DoOR

LA PASSION ET L'ESPRIT DE BOB DYLAN AU SERVICE DES GRANDS WHISKEYS AMERICAINS :

L'ALLIANCE PARFAITE DE L'ART ET DU CRAFT SPIRIT.

Quand Marc et Ryan ont appris que le légendaire musicien Bob Dylan voulait créer sa margue « Bootleg Whiskey », ils se sont don-
nés pour mission de se rapprocher de Dylan afin de partager avec lui leurs idées sur ce que sa marque de whiskey devrait incarner.
Les efforts furent payants et aprés avoir échangé, Bob Dylan savait qu'ils allaient s’entendre |

Heaven's Door est le fruit de cette collaboration, une collection de whiskeys américains primés, reconnus et uniques.

Chaque bouteille est ornée des « Portes de Fer » (lron Gate), les ceuvres d’art de Bob Dylan composées d'objet trouvés et soudés
ensembles. La trilogie originelles d'Heaven's Door inclut un Straight Bourbon Whiskey, un Double Barrel Whiskey et un Straight
Rye au finish en barriques « cigares » en chéne des Vosges.

Lancés en avril 2018, les whiskeys Heaven’s Door ont été acclamés par les critiques pour leur exceptionnelle qualité. La jeune
marqgue a déji été consacrée par plus de 25 médailles, dont celle de « Spirit of the Year » en 2019 4 la London Spirits Competition
et la double médaille d'or aux World Wine & Spirits Competition de San Francisco et de New York.

‘ ‘ Ce qui nous a tout de suite plu chez Heaven's Door, c'est son esprit
profondément américain : oser, entreprendre, maitriser les codes pour mieux
s'en extraire. Ces whiskeys ont été créés par 3 hommes qui n'avaient plus
rien & prouver : de cette alliance sont nés les whiskeys américains les

plus innovateurs et reconnus de ces derniéres années. Enfin une offre

ultra-qualitative pour les grands amateurs de bourbons et whiskeys

américain | , ,
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Marc Bushala - Fondateur et PDG

Marc Bushala est un entrepreneur aguerri avec une large expérience dans la création de business aux Etats-Unis comme en Europe
dans les secteurs du marketing, de 'immobilier, de I'agroalimentaire, des médias et du divertissement.

En 2011, Marc a notamment créé le Bourbon Angel’s Envy, marque au succés fulgurant racheté en 2015 par le géant Bacardi.

Ryan Perry - Maitre de chai et Président

Ryan Perry a un background long et varié dans le monde des spiritueux. Avant Heaven’s Door, il supervisait la sélection et renou-
vellement des parcs de barriques pour certains des plus grands producteurs de Bourbon, de Whiskey, Scotch, Rhum et Tequila.

Chez Heaven’'s Door, Ryan dirige le développement des produits, les assemblages et les finish donnés aux whiskeys.

HEAVEN'S DOOR - STRAIGHT TENNESSEE BOURBON

Un Tennessee Bourbon d'exception qui exprime toute la complexité qu'un grand bowrbon peut apporter.

7OCL | 42%ALC | STRAIGHT TENMNESSEE BOURBON | O ETATS-UNIS"TENBMESSEE

Mais (70%). seigle et orge maleé.

O

*\ A linverse des Tennessee whiskey traditionnels, le processus dit de « Lincoln County » {qul
[ t consiste i filtrer le whiskey par un charbon de bois d'érable) n'est pas utilisé pour ce whiskey,

Veilli 7 ans en barrigues de chéne américains neuves.

Mez de pain fraichement cuit, popcorn beurré et fruits secs. Le brassin de seigle offre bn
whiskey voluptueux, aux ardmes de vanille et de pain frais sur un fond de notes toastées
typiques du chéne. Finale douce et longue sur des notes de caramel, cannelle et noix de

muscade.

REFEREMCE : OXSIGUBTOA |

HEAVEN'S DOOR - STRAIGHT RYE WHISKEY

E_I Un «Rye Whiskey» étonnamment complexe, qui casse les traditions par son élevage novateur.

E~ 70cL | 43%aLc. | STRAIGHT RYE WHISKEY | Q ETATS-UNIS, TENMESSEE
3

Seigle (70%),. orge malté.
dans des barriques « cigares » de chéne des Yosges séchées 3 ans a l'air libre ol il effectue un
finish de & mois supplémentaires.

Un whiskey de seigle doux, accessible qui laisse briller les notes citronnées et épicéas,
Les barriques « cigares » peu chauffées transmettent naturellement des caractéristiques

HEAVEN
DOoOOR

+ VLGN T WWGGET ;

O Wieilli 7 ans dans des barriques neuves de chéne américain. Le whiskey est ensuite transfiéré

douces et veloutées, permettant d'équilibrer la nature épicée du seigle. Doux et accessible,

avec une belle longueur sur des notes de zeste d'orange, de coriandre et d'épices.

Une barrique « cigare » colte environ six fois plus chére gu'une barrique classique |
Elle tient son nom de sa forme allongée qul augmente la surface de contact entre le

liguide et le bois.

REFEREMCE : OXSIGUEIDE
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HEAVEN'S DOOR - DOUBLE BARREL WHISKEY

U'n grand whiskey américain unique en son genre. Il allle puissance et complexiré

70cL | 50%aLc. | AMERICAN WHISKEY | Q) ETATS-UNIS, TENNESSEE

Mals, seigle, orge malté.

Blend unique de 3 différents whiskeys : deux Straight Tennessee Bourbon, et un Straight
Rye Whiskey.

Chacun des 3 whiskeys est vieilli indépendamment dans des barriques neuves ol (ls
restent 6 ans. Les 3 whiskeys sont ensuite assemblés et affinés en barriques de chéne
américain fortement chauffées pour un an supplémentaire.

Il est ensuite filtré au charbon de bois d'érabe selon le ™ Lincoln County Process ",

Uin whiskey puissant sur des notes de mais, clou de girofle, péche rotle, et cuir. Le second
passage en barrigues neuves de chéne américain fortement chauffées approfondit les
aromes et lui transmet des saveurs boisées et toastées. La finale est franche et complexe sur
de longues notes carameélisées, Ses 50% d'alcool lui permettent d'équilibrer parfaitement

la complexité des ardmaes.

REFEREMCE : OXSIGUEIDA g |
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Stéphane, Laurent et Olivier rassemblent i eux 3 presque 100 ans d'expérience dans les spiritueux. Chacun de leur coté, ils ont
crég, golté, assemblé, promu et vendu des alcools fantastiques et reconnus. Ensemble. en 2018, ils ont fondé Spiritique, et nous

font partager a travers leurs créations les valeurs et la passion qui les animent,

« Dans wolre afiroche d'une signattre francaise de pos froduils, wous avons baptisé nofve single malt
en riference aux Galois gui exploftaient des chanps dorge el rendaient grace au Diew des moissons, Amaethon.
€ esl ainsi que nows wettons en avant ce savofr-faive ancestral de fa caliure céréaliere el de son exploitalion,
eleans fa favine, ow deans le peain, el guee nows Wmoignons d'une bistoire el d'un arl de vivee a travers les single malls AMAETHON

donl Rous arons soubaitd une expression aromatigee riche, en accord avee fa matiére remicre : son orge, ivsu des champs de Fravee,

e s Un single wmall francais dexceftion gui se démearguee par ses arimes de frein et de grein

WHISKY/WHISKEY TEA_ N Bl

T |45€-;,-AI.C | SIMGLE MAI_T| Q FRANCE

AMAETHON e

Le Deu du Grrain ———————

WHISKY

LE WHISKY DU PAYS DU PAIN ET DU GRAIN

Un whisky aux aromes de pein, chalewrenux, gonrmand. Un délice d la francaise.

Veilli 3 ans en fots de chéne frangais et américain. Réduction a I'eau de source osm
et filtration douce, '.,5'

Un nez trés marque par le grain, ponctué d'agréables notes boisées, pain d épices, gin-
o gembre confit, cannelle, safran, La bouche est ronde. vive et franche. Motes boisées

fondues et trés délicates développant des accents legérement iodés et épicés, Saveurs

cockuails.

gourmandes, s'achevant sur des notes de fruits secs persistantes, A déguster se{;ﬁ%m
S
"]
La France produit de I'orge de qualité remarquable depuis des temps immémoriaux. 11 y a 2000 ans déja, les gaulois excellaient e

Livre avee étui individuel. I

dans cette culture. Amaethon était leur Dieu des moissons et des belles récoltes. Notre pays a toujours conserveé cette culture de
la qualité et est connu dans le monde entier comme le pays du bon grain, et du bon pain. REFEREMNCE : FXSIGUS99A
Aujourd’hui ces bons grains sont aussi utilisés pour élaborer un grand whisky single malt, aux arémes délicats de grains frais, de

pain moelleux et de croissant chaud.

Le vieillissement en bois doux permet de limiter les tanmins et de laisser s'exprimer toutes les notes gourmandes de ce Single Malt :
aux accents singuliers de boulangerie, aux arémes pétris comme une belle miche. la gourmandise d'un single cask francais élevé en [t de pineau des Charentes. o

Dans les croyances anciennes Amaethon veillait sur les champs et offrait de belles récoltes. 11 était 'incarnation divine du 70CL | 44-46%ALC. (VARIABLE) | SINGLE MALT. SINGLE CASK l o FRA"

G Orge maleé frangais.

Yeilli 3 Ans en fits de chéne francais et américain et finish d'un an en fits déﬂj‘lm-
Charentes,

savoir-faire des hommes dans la culture de leurs champs. En somme Amaethon est le nom d’un acte de foi, dans la qualité du grain

et le talent des hommes pour le transformer en merveille de gourmandise.

‘ ‘ Mous aimons chez Amaethon le fait qu'il mette en avant I'une des ma-
tiéres premiéres les plus utilisée en France : de I'orge francais 2 100% | Nous y
retrouvons le gout chaleureux et gourmand du pain et c'est cela que nous Le nez est franc et complexe, traduisant une grande maturité. Notes de biscuits, fruits

aimons dans ce Single Malt. C'est un whisky charmeur et complet que rouges et frsits confits, En bouche, Nattaque est souple, La rondeur et la suavicé siéqui-

I'on prend plaisir 4 déguster seul. Il servira aussi de base qualitative en librent parfaitement avec |y bonne structure du whisky sur des notes d'agrumes, de
fruits secs et de chocolat. Une belle maturité et une grande richesse aromatique.
1
‘ ¥

cocktails (Old Fashioned, Whisky Sour, Manhattan...) ou allongé avec

du ginger ale. ’ ’
REFERENCE : EXSIGUICIIR ——
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LE CREATEUR

De par son parcours en hotellerie et restauration, Ricardo a toujours été un passionné de produits.
En 2018, il décide de se former en tant que maitre d'alambic, pour créer en 2019 sa propre marque de cachaca : cachaca Gaya.
Gaya est née de la volonté de dépoussiérer le marche de la cachaca en créant une marque basée sur 'innovation et le respect de la

Nature.
G A 5™ TE N G G T s ——

Dans le monde de Gaya. la nature et la production artisanale n'en font qu'un. La préservation de |’ enwmmjament
social et de la biodiversité est au coeur de la politique RSE de 'entreprise. C'est pourquoi Gaya s'engage dans un
processus de vieillissement durable ol dix arbres sont plantés pour chaque foudre fabriqué. lls contribuent & dlmlnuer

.......... B par une récolte 4 la main qui respecte la longévité des plantations. Plus de 90% des résidus industriels de la prnductrqiﬁ-f A8

o
sont réutilisés. La bagasse sert a produire de I'énergie pour la distillerie, la vinasse est traitée et utilisée comme engrais -

naturel dans les plantations.

Le circuit de refroidissement des cuves entiérement ferme permet d'économiser plus de 500 litres d'eau par distillation.
Enfin. une mise en bouteille au plus proche des lieux de commercialisation (en France) contribue & diminuer llim_pact
logistique global. )

- = ——

A i s A . 3
e Bt r‘(—:.rrag._i-'.‘l_ -.‘{_.-‘-1..-!1‘- E4- -]l,fmg,.n.w_._

- — |

CACHACA GAYA JEQUITIBA

Créée en décembre 2019 par Ricardo Lopes, Gaya a pour ambition de révolutionner le marchée de la cachaca en Europe en Une cachaca artisanale qui allte savoirfatre, tradition et développement durable.
offrant un spiritueux qui allie savoir-faire, tradition et développement durable.
Sous cette margue au nom ambitieux, Gaya souhaite explorer les terroirs brésiliens de la cachaca. Avec plus de 4 000 produc- 70CL | 39%ALC. | CACHACA I o' BRESIL

teurs de cachaca, le Brésil dispose d'un immense réservoir de diversité tant géographique que biologique. Gaya souhaite donc p==

apporter ces différentes typicités sous une seule et méme marque. Jus de canne a sucre de «Mata Atlanticas (région du sud-est du Brésil) fermenté naturel-

L'alliance entre le microclimat de la plantation et la variété de canne & sucre donne lieu & une levure unigue qui produit une lement par des levures indigénes.

fermentation 100% naturelle et unique & Gaya.

Ty : 3 . 3 o Distillation douce avec une chauffe progressive, dans un petit alambic en cuivre
La distillation douce avec une chauffe progressive dans un petit alambic en cuivre de 1200L permet de perpétuer la tradition
{1200L}). Pas de fileration afin de préserver les ardmes.

et d'élaborer une cachaca en « small batch » riche en arémes. Le distillat n'est pas filtré & froid afin de préserver ces saveurs

de jus de canne frais et de fleurs blanches. Premiére maturation en for d'inox, puis finition dans des tonneaux de Jequitiba Rose
(Cariniana Legalis) afin d'accentuer |'estérification de sa palette aromatigue, tout en

renforcant sa couleur naturelle,

‘ ‘ La Maison Gaya a décide de revisiter en profondeur un spiritueux élabore Mez trés intense de jus de canne a sucre frals, miel et fleurs blanches. En bouche an

s
Mﬂ rm.;ﬂ

& partir de la canne & sucre : la cachaca | 1ls font souffler un vent de fraicheur et retrouve la méme explosion de saveurs de canne & sucre avec des notes de frults

e 0OC S

de renouveau sur ce spiritueux poussiéreux avec une approche « Terroir » exotiques. La bouche grasse et suave en fait une cachaca parfaite pour des cocktails

encore peu développée et un travail trés intéressant sur les élevages. La intenses (Mojic; Calpirinha).
Gepa et impressionminge. ex degnstarion de-par son intensite aramatigue L'excédent de la distillation est réutilisé comme engrais naturel pour les plantations.

et sa rondeur. A utiliser dans les cocktails classiques comme la caipirinha, ou

en remplacement d'un rhum blanc {(mojite, ti punch, daiquiri...). Mous REFEREMCE : BXSIGAGI0A |

aimons aussi la politique RSE poussée de la maison en cohérence avec la

philosophie de leur marque. ’ ,
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Stéphane, Laurent et Olivier rassemblent & eux 3 presque 100 ans d’expérience dans les spiritueux. Chacun de leur coté, ils ont
crég, gonté, assemblé, promu et vendu des alcools fantastiques et reconnus. Ensemble, en 2018, ils ont fundéﬁp]mqne, et nous

font partager a travers leurs créations les valeurs et la passion qui les animent. -

« C'est en abordant les premiers beawx jours que nous ressentons des envies d'évasion, que nos souvenirs de voyages réapparaizsent.
Et avec eux, des senieurs exotiques, un besoin de soleil de farniente. .. et de vhum | :
Ghez Spiritique, nous avons imagint quel serait notre unjvers d'évasion par le rbum : un goit pour les voyages,
une quéte d'exotisme faites de rencontres, mais aussi de souvenirs, ef nous avons Q404
Traduit du Maori par « bonbeur » ou encore « félicité » OAOA provient d'un rbum infusé au fus frais d'ananas, a la vanille et an gingembre. » m

LAGOON DELIGHT OAOA

s Un Rbum défictensement rafraichissant infusé de solet] et de ~bonbeurs M

70ct | 35%aic. | spicep RHUM | Q) FrANCE

SEA, RUM AND SUN Rhum blanc de la Réunion, jus d"ananas frais, citron vert, mandarine, gingembre, vanille,

0AOA est une ode au voyage, un rbum délicicusement rafraichissant. Rhum blanc fermenté par adjonction de levures naturelles. Distillation continue en

alambics a plateaux. Macération de 40 jours avec jus d'ananas frais, vanille, gingembre,

Telle la lumiére orangée d'un coucher de soleil sur les bords du lagon, le rhum ©AOA, dont I'expression signifie littéralement ¢pices et sucre de canne.

« bonheur » en Maori, offre effluves d'été au nez et subtilité aromatique au palais. : :
Un nez explosif et intense aux notes exotiques d'ananas et de vanille. La bouche est

La dégustation du rhum épicé OAOA vous transporte instantanément sur une plage de sable blanc : ce rhum blanc est infusé de jus gourmande et douce. Le rhum évolue progressivement vers des nuances mélées de jus

d’ananas frais, de citron vert, de mandarine et d'un bougquet d’épices exotiques de gingembre et de vanille. d'ananas frais et de vanille, et se termine sur des notes d'agrumes confits et d'épices.

La légende raconte qu'il assouvirait la scif de voyage. La finale est riche et chaleureuse.

Aux allures trés « roots », la bouteille est faite en verre 100% recyclé, fermée par un bouchon en bois et décorée de fleurs Maori. b
REFEREMCE : FXSIGAPIOA !

‘ ‘ COAOA. .. apercevoir la bouteille donne envie de s'allonger sous un
cocotier et déguster un verre de ce spiced rhum délicat sur glace.

Mous sommes conguis pas ce rhum aux arémes intenses d’ananas,

gingembre, vanille et qui garde sa fraicheur sur les agrumes. La proposition

est simple : un rhum naturel, sans complexe, & boire en écoutant le bruit

des vagues. ’ ’ ~ry
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Responsable administrative et de la production chez Darwinn&Co., Elizabeth est née & Basse-Terre en Guadeloupe et tient

LES CREATEURS

également des origines réunionnaises. De par ses origines, elle dispose d'une culture ancrée dans I'univers du rhum dans ces

1 B BRI i)
| l : FHMEEE deux iles. Ingénieure dans la recherche médicale, elle posséde de larges compétences dans la gestion et la tenue des laboratoires

FEYES 10NN

de production.

Président et responsable du développement produits, Jonathan est natif du Bassin d’Arcachon. 1ssu d'une carrigére dans le cinéma
et un passage dans le marketing, ses compétences lui ont permis de développer I'ensemble des gammes et produits de la marque
Darwinn. C'est suite & leur rencontre et 'acquisition du carnet de Micholas Darwinn en 2016 qu’ils créent ensemble la marque

Darwinn. La premigre gamme sera alors produite sur le Bassin d’Arcachon et commercialisée en acit 2019.

DARWINN ORIGIN 6420

D A Rw j N N 50cL | 64%aALc. | RHUM BLANC AGRICOLE

O FRAMCE GUADELOUPE / BASSIN D'ARCACHOMN

AUTOUR DU MONDE AUTOUF‘. DU RHLUM

NES EN GUADELOUPE, ARRANGES A ARCACHON a Jus de canne a sucre de Guadeloupe (Saint-Rose, Mord Basse-Terre).

Des rbums darranges filivés, pour plus de stabilité. Toute une gamme de saveurs délicieuses et atppiques. [‘*1

1 Distillation en colonne 4 fonctions. Réduction a 64,2% alc.

DARWINM & CO, c'est avant tout I'histoire de Nicholas Darwinn, jeune explorateur qui traversa le globe dans les années 1930 afin Un vrai rhum blanc agricole carur de chauffe pur jus de canne de dégustation.
de répertorier les techniques de distillation et vieillissement du rhum. De cette passion, il en gardera un souvenir : un carnet de

voyage retracant ses découvertes. C'est lors d’'un voyage d’exploration qu'il découvre La R€union et sa spécialité locale : le rhum

arrangé. Ces précieuses pages intégrées dans le carnet donneront l'idée de créer la marque Darwinn en France.

. . , e . .. . Disponible au printemps 2022
La marque a été créé en 2019 par Elizabeth et Jonathan suite & 'acquisition du précieux carnet de voyage intitulé « Exploring The

Wolrd Of Rum ». C'est sur les articles dédiés aux techniques « d’arrangement » des rhums, que les créateurs se sont inspirés pour
créer la margue DARWINM.

1ls se spécialisent dans la création de Rhums Arrangés premiums Artisanaux. La société élabore, en partenariat avec la distillerie

Reimoneng en Guadeloupe, une large gamme d’arrangés 100% naturels, sans colorants, conservateurs ou arémes artificiels. Les DARWINN BANANA SUN WHITE N°10
ingrédients sont naturels frais et de saison.
Les méthodes de macérations traditionnelles en cuve inox sont utilisées. Une double macération est réalisée avant filtration et mise | s0cl/20CL | 3I7%ALC. | EHUM ARRAMGE
-
en bouteille. Ces technigues permettent une stabilité du produit dans le temps et la commercialisation d’un velume bouteille - Q FRAMCE GUADELOUPE / BASSIN DDARCACHOMN
annoncé réel. Le sirop de sucre de canne est fabriqué artisanalement dans leurs laboratoires de production.
l / Rhum Blanc Agricole coeur de chauffe pur jus de canne, bananes des Antilles frangaises,
‘ ‘ Darwinn & Co c’est avant tout une équipe attachante, passionnée, et trés II_A_I{WJM @ vanille bourbon de Madagascar, cannelle ceylan de Madagascar, sirop de sucre pur canne
: . = ARBANGES artisanal.
compétente | Les macérations des Rhums sont parfaitement maitrisées, les N
recettes sont originales et les matigres premiéres utilisées excellentes. Tous Nez : parfum dominant de la banane suivi de la vanille.
les ingrédients sont réunient pour proposer des produits trés qualitatifs, BANANES o Bouche : la banane est dominante, la vanille Bourbon vient dans un second temps adoucir
LI N ,
100% naturels, et plébiscités en clientéle. Nous apprécions les recettes la puissance du rhum. Finale de banane flambée avec une note caramélisée.
classiques pour leur accessibilité (Banana Sun White, Surmnmer Fresh...) e

- REFEREMCE : FXSIGAP11A !
et les recettes plus inmovantes pour leur caractére unigque (Calisson de T

Liza, Canada, Espafia...). ’ ’
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DARWINN CANADA N°®52

RWINN LEMON TREE N~
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50cl/20cL | 32%ALc. | RHUM ARRANGE
Q FRANCE GUADELOUPE / BASSIN D’ARCACHON

Rhum Blanc Agricole coeur de chauffe pur jus de canne, zestes de citron vert, vanille

bourbon de Madagascar, sirop de sucre pur canne artisanal.

Mez : parfum dominant du citron vert suivi de la vanille.
Bouche : Dominante citron vert confit ronde et non acide adoucie par la vanille Bourbon.
Finale fraiche et gourmande.

REFEREMCE : FXSIGAPTIB &

DARW /NN

IRRANGES
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50cl/20cL | 32%ALc. | RHUM ARRANGE
Q FRANCE GUADELOUPE / BASSIN D'ARCACHON

Rhum Blanc Agricole coeur de chauffe pur jus de canne, noix de pécan naturelles
torréfiées, sirop d'érable du Canada

Mez : équilibre subtil entre la noix de pécan et le sirop d'érable. Mote de canne fraiche
puissante.

Bouche : attagque gourmande entre la Pécan et le sirop d'érable. Finale marquée sur le
rhum et une note sucrée

REFEREMCE : FXSIGAPIIG i
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DARWINN SUMMER FRESH N-*13

s0cl/20cL | 32%ALc. | RHUM ARRANGE
Q) FRANCE GUADELOUPE / BASSIN D’ARCACHON

Rhum Blanc Agricole coeur de chauffe pur jus de canne, ananas, duo de kiwis jaunes et
verts, vanille bourbon de Madagascar, sirop de sucre pur canne artisanal.

Mez : ananas sucré, le kiwi en arriére note

Bouche : dominante de | "ananas suivie de l'acidité et la fraicheur subtile des Kiwis.
La vanille Bourbon vient arrondir le tout en finale apportant une touche exotique et
gourmande.

REFEREMCE : FXSIGAPIID
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DARWINN PISTACHIO N°41]

DARW/NN
IRRANGES
[

~ PISTACHE
FEVES TN

P50

e 3

socl/zocL | 32%aALc. | RHUM ARRANGE
Q) FRANCE GUADELOUPE / BASSIN D'ARCACHON

Rhum Blanc Agricole coeur de chauffe pur jus de canne, pistaches naturelles torréfiées,
vanille bourbon de Madagascar, féves de tonka, sirop de sucre pur canne artisanal.

Mez : ardmes d'amande amére, pistache torréfide.

Bouche : attagque sur la pistache puis sur 'amande amére aux saveurs de frangipane ap-
portée par la féve Tonka.

Finale gourmande et sucrée de la vanille Bourbon et du rhum boisé.

REFEREMCE : FXSIGAPIIF | !

| |
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DARWINN ESPANA N°53

50cl/20cL | 32%ALc. | RHUM ARRANGE
Q FRANCE GUADELOUPE / BASSIN D’ARCACHON

Rhum Blanc Agricole coeur de chauffe pur jus de canne, trio de poivrons jaunes,
rouges et verts, cannelle ceylan de Madagascar, safran en pistil, sirop de sucre pur
canne artisanal.

Mez : ardmes puissants de poivrons, notes de safran.
Bouche : attaque directe sur le poivron. Motes de Safran et finale sur un rhum parfumeé

doux et chaud.

REFEREMCE : FXSIGAPTTHI \__' |

DARWINN LE CALISSON DE LIZA N°

50cl/20cL | 32%ALc. | RHUM ARRANGE
Q FRANCE GUADELOUPE / BASSIN D’ARCACHON

Rhum Blanc Agricole coeur de chauffe pur jus de canne, melon jaune type Charentais,
zestes d'oranges, vanille bourbon de Madagascar, féves de tonka, sirop de sucre pur

canne artisanal.
Mez : notes gourmandes de melon confit, et de vanille.
Bouche ; assemblage complexe aux saveurs de fruit confit, rondeur apportée par la vanille

bourbon et finale frangipane sur la Féve de Tonka.

REFEREMNCE : FXSIGAPII | §
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DARWINN LE SHRUBB DE ROLAND N*71

50cl/20cL | 32%ALc. | RHUM ARRANGE
Q) FRANCE GUADELOUPE / BASSIN D'ARCACHON

Rhum Blanc Agricole coeur de chauffe pur jus de canne, zestes d'orange, zestes de
mandarine, vanille bourbon de Madagascar, cannelle ceylan de Madagascar, café en
grain nyala d'Ethiopie, sirop de sucre de canne artisanal.

Mez : dominante d'agrumes, notes de café.
Bouche : un mélange équilibré sur les agrumes épicés par la Cannelle et arrondis par la

vanille Bourbon. Finale sur des notes de café et de rhum ambré.

REFEREMCE : FXSIGAP11)
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DARWINN SAISONNIER 1

50cl/20cL | 32%ALc. | RHUM ARRANGE

o FRAMCE GUADELOUPE / BASSIN D’ARCACHON

@ Rhum Blanc Agricole coeur de chauffe pur jus de canne, autres ingrédients de saison.

saisonnigres pour varier les plaisirs |

o 2 fois dans 'année (saison estivale / saison hivernale), Darwinn propose 2 recettes

DARWINN SIR SAMUEL N°83

50cl/20cL | 32%ALc. | RHUM ARRANGE
Q) FRANCE GUADELOUPE / BASSIN D'ARCACHON

Rhum Blanc Agricole coeur de chauffe pur jus de canne, féves de cacao grand cru Bén Tre
du Vietnam aux notes douces de fruits cuits et de café, zestes d'orange, sirop de sucre
de canne artisanal.

Mez : dominante orange et féve de cacao en retour.
Bouche : attaque rapide de I'orange suivi de la féve de cacao qui vient lier I'ensemble

pour finir sur une note rappelant les orangettes confites au chocolat noir.

REFEREMCE : FXSIGAPITK
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DARWINN ORANGE FIRE N*911

50cl/20cL | 32%ALc. | RHUM ARRANGE
O FRANCE GUADELOUPE / BASSIN D’ARCACHON

Rhum Blanc Agricole coeur de chauffe pur jus de canne, zestes d'oranges, piment haba-
nero, cannelle de ceylan, sirop de sucre de canne artisanal.

Mez : dominante d'orange, notes de piment.

Bouche : attaque sur I'orange et piguant modéré du piment Habanero. La cannelle vient
arrondir I'ensemble en note de fond. Finale sur la canne fraiche du rhum légérement
boisé.

REFEREMCE : FXSIGAPIIL

DARWINN SAISONNIER 2

s0cl/20cL | 32%ALc. | RHUM ARRANGE

Q FRAMCE GUADELOUPE / BASSIN D’ARCACHON

@ Rhum Blanc Agricole coeur de chauffe pur jus de canne, autres ingrédients de saison.

saisonnigres pour varier les plaisirs |

o 2 fois dans 'année (saison estivale / saison hivernale), Darwinn propose 2 recettes

DARWINN

3X20cL | 32%ALC. | RHUM ARRANGE
Q FRANCE GUADELOUPE / BASSIN D'ARCACHON

Un coffret composé de 3 bouteilles de 20cl, idéal pour un
cadeau ou pour varier les plaisirs | Les coffrets sont fournis non
montés de fagon a pouvoir composer vos coffrets a fagon avec
les rhums de votre choix. Coffret composé de 3 bouteilles de
20cl chacune.

N COFFRET DECOUVERTE
BESSIE COLEMAN 9X4CL

9X4cL | 32%aLc. | RHUM ARRANGE
Q FRANCE GUADELOUPE / BASSIN D’ARCACHON

Le coffret découverte * Bessie Coleman ™' en hommage a la premiére
aviatrice Afro-Américaine, est un coffret de dégustation et découverte
des différentes gammes Darwinn. Les tubes étant simplement numérotés,
la dégustation pourra s'effectuer a l'aveugle se transformant en jeu des
saveurs. Un fascicule inclus dans le coffret permet de connaitre la
composition de chaque tube.

Coffret composé de 9 tubes de 4 ¢l chacun.
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BAS ARMAGNAC

UNE QUETE D'EXCELLENCE

Des armdgndes biologiques, faits 4 partir du cépage donnant les eaux-de-vie les plus fines : la folle blanche.

Les armagnacs Récapet résultent d'une longue quéte d'excellence, & la recherche du parfait équilibre entre le vin, le bois et le
temps. Situé au cceur de I'appellation Bas-Armagnac, le domaine Targuerie et ses 15 hectares de vigne conduit depuis plus de 10 ans

en agriculture biclogique, offre un cadre idéal pour I'élaboration d'armagnacs d’exception, dans le respect de la nature, de ceux qui
I'exploitent et des consommateurs.

UM HERITAGE FAMILIAL

Les armagnacs Récapet célebrent 'héritage transmis par Léonce Récapet arrigre-grand-pére de Frangois Lurton, distillateur pas-
sionné et innovant. 11 est un symbole de ce trait d'union entre vin et spiritueux gu'incarne I'armagnac. L'armagnac est le plus vieux
spiritueux francais dont les traces écrites remontent & 1310. Bien que reconnu mondialement, 'armagnac est resté un spiritueux

dartisans, prolongement naturel de la culture de la vigne, avec ses cycles, ses millésimes et son art de I'assemblage.

‘ ‘ Sabine et Frangois Lurton, forts des succés de Sorgin et Léonce, signent
avec Récapet leur entrée dans le monde des spiritueux traditionnels.

Un pari réussi avec ces armagnacs d’'une grande finesse, qui séduisent par le

caractére délicatement floral et grillé de la folle blanche. Mous apprécions

aussi le contrdle du processus de fabrication depuis les vignes travaillées

en culture biclogique, jusqu’a la phase de vieillissernent qui a lieu sur la

propriété. ’ ’

P54

LES CREATEURS

Sabine et Francois Lurton

Aprés avoir travailleé plus de 20 ans les terroirs de Gascogne, c'est comme une évidence que I'armagnac s'est imposé dans "aventure
spiritueux de Sabine et Frangois Lurton, entrepreneure et vigneron international. |l ne restait plus qu'a trouver la perle rare. Clest
chose faite en 2021 avec l'acquisition du Domaine de Targuerie. la création de RECAPET, et I'élaboration d’armagnacs biclogiques
d'exception.

RECAPET ARMAGNAC VSOP 7=

E Un armagnac d'artisan, biologigue, allian! fraichenr ol gournandise.
e
i 50cL | 45.5%aLc. | BAS ARMAGNAC | Q) FRANCE, BAS ARMAGNAC, CAZAUBON

Vins de cépages folle blanche (75%) et baco (25%).

T

RECAPET

& istillagi i i n ic ar i i
e e | Distillation & jet continu en alambic armagnacais i plateaux

‘ ) Veilli en furs de chiéne, Assemblage d'armagnac de 2015 ex 2009,
- =
YSOP

Cr limpide et brillant aux nuances ambrées,

Mez chaleurcux marqué par les fruits séchés (raisin de Corinthe, abricot) et e pain
d'épice. 5es notes boiscées révélent la gourmandise et la fraicheur de cet assemblage.
Assemblage harmonieux en bouche, la structure du baco s'équilibre avec la fraicheur de

A e ]

¢ 06O

la folle blanche. Finale sur les épices (feve tonka, vanille) et des notes finement herbacées
(acacia). A déguster seul ou en cocktail.

.

REFEREMCE : FXARMAAL4Z .' j

b |
o

Un armagnae biologique brat de [t d'une reare compléxité,

) W

50cL | 50,1%atc. | BAS ARMAGNAC | Q) FRANCE, BAS ARMAGNAC, CAZAUBON

9 Yins de cépage folle blanche.

’* Distillation 4 jet continu en alambic armagnacais 3 plateaux, ——a— ]

@ Veilli en fits de chéne, Armagnac de 2009 mis en boutelle en 2021,
Robe acajou révélant les plus de 10 ans passé en for.
Mez expressif, floral er aérien, qui exprime toutes les qualicés de la folle blanche, 5a ri-
chesse aromatigque finement boisée, s exprime a travers des ardmes herbaces, patissiers
et d'agrumes, La folle blanche s'exprime magnifiquement en bouche : généreux et déli- —
cat sur des notes florales, grillées (café, amande) et exotiques. La finale est complexe et

persistante, A déguster pur,

REFEREMCE : FXARMAATIZ !
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COGNAC & ARMAGNAC
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UN COGNAC GEMEREUX : LE « BRIGHT S1DE » OF COGNAC |

une gamme de cogndcs qualitative, moderne et imiovante, loin des codes traditionnels géneralement imposés par ce type de spiritucux:

Depuis 1838, la maison Monnet fait partie des maisons historiques de Cognac. Ses dirigeants ont été des innovateurs, des vision-
naires. Ce fut le cas du fondateur, Jean-Gabriel Monnet, qui construisit des chais révolutionnaires & Cognac. Ce fut le cas également
de son fils, Jean Monnet, qui fut un des fondateurs de I'Union Européenne.

Aujourd’hui, Monnet doit sa qualité 4 une approche parcellaire innovante, dans laguelle le maitre de chais recherche les meilleures
associations de terroirs. Tout bon cognac commence donc par une gestion durable de la vigne et de son environnement. C'est pour-
quoi Monnet est aujourd hui & la pointe des technigues de gestion raisonnée du vignoble de Cognac.

La salamandre symbolise 'engagement de Monnet a proposer des cognacs vieillis jusqu’a leur épanouissement complet, des cognacs
chaleureux, doux et puissants. La Maison Monnet en a fait son embl&éme depuis ses débuts, car la salamandre en représente 4 la

perfection toutes les valeurs : le pouvaoir de durer et celui de créer, le feu sacré et la constance.

‘ ‘ Dés le début de I'aventure Pardela Spirits, les cognacs Monnet ont fait
partis de notre sélection. Quel bonheur de rencontrer une marque de cognac
historique qui sort des codes de sa catégorie | Cela a simplement &té une
évidence tant la gamme est moderne, audacieuse, harmonieuse et
équilibrée. Des cognacs solaires et généreux sans jamais étre ostentatoires

et qui savent conjoindre le fruité des eaux-de-vie & la délicatesse du

chéne. , ’
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LE CREATEUR

Eric Forget est né en 1962 & Angouléme en Charente et est issu d'une famille de viticulteurs/distillateurs.

11 commence sa carriére en 1985 chez Prince Hubert de Polignac/ Reynac ou il £tait en charge de la production du Pineau de
Charentes. 11 devient ensuite maitre de chai des cognacs Monnet en 1988 jusqu’a leur acquisition par Hennessy fin 1991. Eric devient
ensuite responsable des relations entre Hennessy et ses fournisseurs d’eaux-de-vie. En 1999, Eric rejoint la Maison Hine comme
maitre de chai et directeur de la production. La Maison Hine acquiert la marque Monnet en 1992 et Eric Forget retrouve ainsi

cette belle marque. Aujourd’hui, Eric est le garant du style des cognacs Monnet. 1] est responsable pour I'ensemble des eaux-de-vie

depuis leur achat jusqu’a leur assemblage.

MONNET COGNAC VS

sBrillant ef audacieuxs.
Un cognac qui platra a tous, de 'amateur de cocktail a Famourcux des fins spiritueux.

70cL/5¢L | 40%aLc. | COGNAC VS | Q FRANCE, COGNAC

¥ins de Cognac sélectionnés de maniére parcellaire.

Double distillation en alambic charentais. Les vins blancs sont distillés avec leurs lies afin
d'ajouter élégance, complexité et profondeur.

2 ans minimum en fiots de chéne du Limousin.

Or étincelant. Mez floral avec une pointe d'épices douces. Bouche d'une grande finasse
et fraicheur. Vif et fruité avec une délicate chaleur.

-~ Ko g+

Le cognac idéal a déguster en long drink, sur glace ou allongé d'eau.

REFEREMCE : FXCOGACI0A !

MONNET COGNAG VSOP =

«Briflant et généreixs,
Le cognac qui ravira tous les amateurs. Ses saveurs géndreuses ef rayonnantes ont le
poilt de solel] - Livré avec étuf tndividuel

70cL/5cL | 40%aic. | cOGNAC vsOP | Q FRAMCE, COGNAC

¥ins de Cognac sélectionnés de maniére parcellaire.

Double distillation en alambic charentais. Les vins blancs sont distillés avec leurs lies afin

d'ajouter élégance, complexité et profondeur,
4 ans minimum en fots de chéne du Limousin.

Mez sur les épices, la vanille, les fruits et une touche de cuir. La bouche est riche et
veloutée avec des notes intenses de fruits, miel, nougat et une longue finale.

La présence de vieflles eaux-de-vie dans I'assemblage se remarque par la complexité et
la richesse des notes aromatiques, tout en conservant beaucoup de vivacite. Clast la

générosité par excellence.

Livré avec étui individuel

© © 06O
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COGNALC
=3,

DNNET COGNAC XO AOD FFRET TRIO
«Brillant et accompli= Un coffret composé de 3 minfatures de Cognac Monnet 5¢l -
Avec Monnet X0, ['amateur de cognac entre dans [e monde fascinant des grands cognacs. - Monnet V5,
U'n monde de raffinement et d'élégance. - Monnet VSOP,
- Mannet XO

70CL/5CL | 40%Alc. | COGNAC XO | Q FRANCE, COGNAC Idéal pour un cadeau ou pour varker Jes plaisirs |

Wins de Cognac sélectionnés de maniére parcellaire. REFEREMCE : FXCOGACIQE !

Double distillation en alambic charentais. Les vins blancs sont distillés avec leurs lies afin
d'ajouter élégance, complexité et profondeur.

10 ans minimum en fits de chéne du Limousin.

Mez riche et complexe. Ardmes doux et épicés, combinés a de superbes expressions de
fruits confits, de noix et de réglisse.La bouche présente un accord parfaitement équilibre
de notes épicées et fruitées avec des accents riches de café moulu, de chocolat et de pain
d'épices. Un grand cognac riche et persistant.

Livré avec coffret individuel.

S ¢ 006

REFEREMNCE : FXCOGACI0B !

MONNET COGNAC X

«Au-deli de l'excellences.
Produir en tris petites quantités, ce XXO rare est l'incarnation méme du savoirfaire de
Monnet, avec une rondeur parfaite associée & une délicatesse ébloutssante.

MONNET SALAMANDER SPICED COGNAC

«Le cognac v sous un autre angles.
Un spiritueux tout ausst délicienx une fois associé aux épices et autres plantes nobles.
Les gofits se completent et donnent naissance a une boisson originale et désirable.

70cL/5cL | 40%aLc. | coeNAC XX 0O | Q FRANCE, COGNAC

¥ins de Cognac sélectionnés de maniére parcellaire.
) soct | 30%atc. | LIQUEUR DE coaNac | §) France, cocnae
Double distillation en alambic charentais. Les vins blancs sont distillés avec leurs lies afin

d'ajouter élégance, complexité et profondeur,

9 Cognac Monnet, ligueur épicée d'orange, gingembra, vanille, cannelle.

MONNET 5

T4ans minfmyrm: en foes de.chéne du Limousin, EQLHHANHLH * Assemblage de cognacs Monnet avee une liqueur épicée concue spécifiquement pour se
Ay n 3 &

i

marier au cognac.
Le premier nez présente des notes d'acajou et de cédre. A celles-ci s'ajoutent des

aromes de fruits rouges (cerise), de tabac blond et sous-bois. La bouche est ronde et

Mez aux notes complexes de pain d'épices, gingembre, oranges confites, vanille,
immensément riche, sur des notes de pain d'épices et de cannelle. La finale est longue

o cannelle et coriandre. La bouche est douce, chaude et soyeuse avec une belle harmonie

et expressive, sur des saveurs de bois de santal. Les marqueurs arematiques de trés d'orange, de cannelle et de vanille et des notes persistantes de cognac (raisin frais,

longues années de vieillissement sont icl indéniables.

accents florawx, fruités). Idéal servi frais, sur glace pilée ou en cockeail.

Livré avec coffret bois individuel.

S © 0G0

REFEREMCE : FYCOGLIT4A ! i

REFERENCE ; FXCOGACTOC '
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Glendalough Buck

Bearface Old Fearless

Amaecthon Sour On

Amaethon Highball

P60

ALCOOLS BRUNS

Pecelles (ocklails

INGREDIENTS :

- 6cl Glendalough Double Barrel
- 1,5¢l Jus de citron vert frais

- 3 traits de bitter

- Ginger beer

-1 Tranche de citron vert

PREPARATION :

- Remplir un verre highball de glace,

- Verser le Glendalough Double Barrel et arroser du bitter,
et du jus de citron vert,

- Compléter avec une ginger beer de qualité,

- Plonger la tranche de citron vert dans le verre.

INGREDIEMTS :

- 6cl de whisky BEARFACE

- 2 gouttes de bitter de cédre grillé
- 1 cuillére de bar de sirop d'érable
- Zeste d'orange

PREPARATION :

- Ajouter les trois ingrédients dans un verre a mélange rempli de glacons,

- Filtrer dans un verre a whisky sur de gros glacons,
- Décorer d'un zeste d'orange.

INGREDIENTS :

- 5cl Amaethon Single Malt Whisky
- 1.5¢l sirop de sucre

- 2¢l jus de citron frais

- 1 blanc d'oeuf

- 2 gouttes orange bitters

- 3 gouttes angostura bitters

PREPARATION :

- Dans un shaker, verser tous les ingrédients,

- Secouer vigoureusement sans glace, ajouter des glagons,
secouer vigoursusement a nouveau,

- Verser sur des glagons dans un verre rocks,

- Décorer d'un zeste d'orange.

INGREDIEMNTS :

- 4cl Amaethon 5ingle Malt Whisky
- 1cl Sirep de Figue

- 12¢l Eau de coco

PREFPARATION :

- Ajouter I'Amaethon et le sirop de figue dans un verre a mélange,
rempli de glagons,

- Filtrer dans un verre tumbler,

- Compléter avec ['eau de coco,

- Décorer d'une rondelle de figue.

0AOA Short Piria Colada

Monnet Singer

Heaven's Door

Ginger Old Fashioned

The Tiki Salamander

ALCOOLS BRUNS

Pecelles (ocklails

INGREDIENTS :

- 6cl OAOA Spiced Rum
- 4el de lait de coco

-1 tranche d"ananas

PREPARATION :

- Shaker vigoureusement et avec des glagons I'OAOA et le lait de coco,
- Verser dans un verre a whisky,

- Décorer avec la tranche d'ananas.

INGREDIENTS :
- 5¢l Monnet VSOP
-1.2¢l créeme de menthe

PREPARATION :

- Dans un verre a mélange, verser le Monnet V50P et la créme de menthe,
- Ajouter des glacons et remuer 25 secondes,

- Servir dans un verre a martini.

INGREDIENTS :

- 6cl Heaven's Door Straight Tennesse Bourbon
- 3 gouttes angostura bitters

- Zeste d'orange et de gingembre

PREPARATION :

- Mettre des glagons dans un verre old fashioned,

- Verser directement tous les ingrédients dans le verre,
- Touiller légérement,

- Décorer avec le zeste d'orange et de gingembre.

INGREDIENTS :

- dcl de Monnet YSOP

- 2cl de Mennet 5alamander

- 1.5¢cl de sirop d'orgeat

- 1.5cl de jus de citron vert frais
- 12cl de jus d’ananas

- 2 gouttes d'angostura bitter

- 4 gouttes de piment bitter

PREPARATION :
- Verser tous les ingrédients dans un shaker,

et remuer vigoureusement le tout sans ajout de glace,
- Verser dans un verre Tiki sur de la glace pillée.

P&l



Conditions pénérales du vemte applicables au Te janvier 3012 - Anmulent et remplacent bes conditions dmises précédemment

1) CHAMP ¥ APPLICATION DES COMDITIONS GEMERALES DE VENTE

11 Les présentes conditions générales de vente (ci-aprés, les o CGY »} sont applicables 3 'ensemble des ventes de produits fo-aprés les o Produits o) par PARDELA WINES auprés de ses cients professionnels (ci-aprés les & Clients
ul, ces dermiers achetant les Produits pour les revendre en F'état (ci-aprés les o Clients Revendeurs ») ou 3 d'awstres fms professionnelles (ci-aprés les o Clients Utilisateurs s}

1.2 Les CGY constituent le sode unique de b négociation commerciale entre PARDELA WIMES et ses Clients et forment un tout indissociable avec les conditions tarifaines de PARDELA WIMNES.

1.3 PARDELA WINES se réserve la possibilité de modifier ses CGY & tout moment et adressera, dnmlrpndhnimﬂmhwﬂm:md&dm:undﬁdedeuuﬂbmmntleurth:dm&m
Hidehﬂdewdimmtspodfqupmmmhwdﬂhudulh.mmnnundepm&p-leﬂutimmm!ﬂmﬂquEMWMmlmwhmhhﬂﬁmﬂwﬂ
des CGV de PARDELA WIMES. Pour étre opposable 3 PARDELA WINES, toute dérogation aux TGV doit awoir ébé préalabh t accepbée par écrit. En conséquence, méme en Fabsence de signature d'un comtrat
:mmmﬂmhmhmmhmlm:hmmmmlmpmmwmmapﬂ:ﬂsetwhuﬂum

1 COMMANDES

21 Towtes commandes doivent parvenir 3 PARDELA WIMES, avant quinze (15) heures, par écrit et étre adressées par courrier, email, télcopie ou EDI. Toute commandie qui sera regue par PARDELA WIMES apres quinze (15} heures,
mr!pul:ﬂeHupurmueiF!.II.DEIA\“Nﬁhkrdmmrudnimﬁ[ﬂlmﬂﬂquMEdm-uﬁmhmduCienl:ih:tum1mdelmlmhqutmumﬂlumﬁmnmpmdmduh'udulu
commandés ainsi que la date et I'horaire de livraison soul Les« ne devi deéfinitives qu'aprés acceptation de celles-ci par PARDELA WINES. A défaust de réponse écrite dans un délai de quarante-huit heures
[45) heures cuvrées aprés la réception de lac e, celle-ci sera rép accepbés sous réserve du strict respect par le Client des stipulations des CGY, le délai d'acceptation tacite commengant & courir & compter du lendemain
mattin neuf () heures lorsque la commande est reque apmés quinze (15) heures.

1.2 PARDELA WIMES se réserve le droit de refuser une commande dans les hypothises suivantes, éant précise que cette liste n'est pas limitative :

- Lorsque |a commande présente un caractére ancrmal ;

- En cas de difficslité dapprovisi t de matiéres premmis hﬁudmwfqmmmpwmnphbﬁndululmhmmmhrmdnhnm

- En cas de manquement du Chient 4 ses obligations et ne 4 ses obligations de

- En cas d'information insuffisante pour permettre b satisfaction de ladite commande.

1.3 Towte commande est imévocable et aucume annulation mi modification ne peut intervenir aprés réception de la commande par PARDELA WINES, sauf accord écrit et exprés de PARDELA WINES en ce sens. En conséquence,
toute anmulation ou modification de commande par be Client est de nature 3 engager sa responsabilité et 'oblige 3 indemniser PARDELA WINES du préjudice subi.

2.4 Dispositions spécifiques aux Clents Revendeuwrs -

4.1 Afin d'zurer la disponibiité des Produits concernés dans les meillleures conditions, les commandes de Produits objets d'opérations publ-promotionnelles ou portant sur des quantités anor males, doivent faire Fobjet de prévi-
sionnels de commande, adressés par le Client 3 PARDELA WIMES au pl.l:Ix\ddeuuﬂbrnnuI'n'rrtIerlebutrleInp-er:hnn{bmﬂ"l-crupcrurl=:Fmdurlsdmﬂaﬁmedelhilmsemmmd&cndeﬁumpﬂeﬂuwndﬂ
hﬂmdm&t:dmaupl.l:hrdmll]-rrmmntlede'h'utdelnpeman

En labsence de transmission des prévisionnels ou des commandes fermes dans les délais visés ci-avant, ou 3 défawst pour le Clent de respecter les volumes prévisionnels annonceés, PARDELA WINES fera ses medlleurs efforts pour
satisfaire la commande du Chient. Cependant, 3 défaut pour PARDELA WIMNES de pouvoir honorer la totalite de b commande en cas de non-respect par le Client des dispositions qui précédent, la responsabilite de PARDELA WINES
ne sarait en aucen cas dre engagée 3 'égard du Client et ascune pénalité et aucn dommage-inténdt ne saurait bui étre d0 par PARDELA WINES. En tout état de cause, toute commande relative 4 une opération promoticnnelle
n'est acceptie que dans la limite des stocks disponibles et du strict respect du prévisionmel transmis.

1125‘:51”65Pmd'ulu:podiqmtehquelsﬁndululmﬂbwmhhudulhnm le Client est parfaitement infiormé par PARDELA WINES que ces Produits sont susceptibles de subir des variations plus im-
portantes de lewrs cours de matiénes premiéres. Ces variations et rupture d'approy nep &tre anticipées par PARDELA WIMNES au moment de Mélaboration de son tarif général annuel, ces causes étamt totalement
extérieures et imprévisibles. PARDELA WINES fera se:lﬂu.l:Elnrupwrlnfmmsuﬂmhdehsummdemmﬁmﬂ:tdeﬂum PARDELA WINES se réserve la faculte de refuser toute commande portant.
sur ces Produits specifiques tels que ceux labelfisés Bio ou les Produits rares en cas de variation des cours de matieres premigres, sans que cela ne puisse &tre de nature 3 engager sa responsabifité. Le Clent ne pourra, en pareille
:'pmhumslepm d'une quelcongue pénalité de retard ou de rupture.

31 Tarif

3.'I.'II.HPmd'ulumntﬁctumauhrrfmﬂgmurmpurdedehmdehmm LLes tarifs 5'emtendent en Euros hors toutes tanes et droits, nets, emballage standard compris, départ (EX-Work) sauf s indiqué différem-
ment sur le tarif (franco avec mini dec par

312 L'envoi de tarifs ne constitue en tout &tat de cause pﬂ:mnﬁtlﬂmﬂlﬂmmNEumhﬁcquemﬂrﬁﬂ & towt moment, 5a grille tarifaire sous réserve d'un délai de prévenance de deux (2) mois notifé par
#crit. L'évolstion du tarif est susceptible de traduire notamment celle du cours des matitres premignes, des colits de production, de 'énengie et du trawil etiou de logistique {comprenant notamment, le codt du transport, les taxes
afféresites 4 I'activitt de production ou la fonction logistiquel.

313 Disposition spécifique au Client R dietar - [l est expe lign# que lorsque les parties seront comvenues d'un prix dans le cadre d'un accord spacifique, Fapplication de o2 nouveau tarif en cours dexéoution de Facoord
I'rnplq.leﬂ'lldg;rnr.un.-dunmmm.mrmt-rtl‘mpulimdunnt.m.lh'rlfprr'leflwn‘t_Enmﬂ:tdecmlupurﬂsmttﬂmsdenquderdebmmim dare des délais brefs.

32 Produits : PAEDELA WINES détermine et est seule responsable de Févolution de ses Produits et notamment de ses gammes et du packaging. PARDELA WINES se réserve ainsi la possibilite de cesser la commercialisation de
tout Produit proposé au Client figurant sur les documents commerciaux etfou de modifier 4 tout moment les caractéristiques de ses Produits, en respectant, dans |a mesure du possible, un délai de prévenance, sans que le Client
ne puisse engager la responsabilite de PARDELA WINES  cet égard etfou réclamer le pai it die: die ges-inkerits.

34 PARDELA WINES précise qu'a la date de la rédaction des CGY, ﬂnmm:dIndl:alrurperﬂmﬂtﬁpanlbleumdellemdufndedemmmhrpocﬂnudurmdlms.appummihuﬂgmiedﬂ‘ﬂm
et Spiritsew, rend., & ce stade, impaossible Midentification d'indicatewrs pertinents. A ce jour, les organisations interprofessiormelles, I'Observatoire de la formation des prix et des marg: ires et tout autre orga-
nisme frangais - au sens des Lignes directrices sur la prise en compte des indicateurs dans la chaine contractuelle - n'ont pas, & la connaissance de PARDELA 'WINES, diffusé dindicateur qui q:'pnrﬂh:ll: pertinent pour ses produits.
4) CONDITIONS DE REGLEMENT

4.1 Les factures sont payables au sikge admini ..ii'deHH.DEUA.‘NHE dont l'adresse figure en thee des présentes CGV, dans un délai de trente (300 net 4 partir de la date d"expédition des produits, sauf délai de pai inférieur
mnuﬂr\emmtpﬂ'mmlu

4.2 En cas de retard de paiement tofal ou partiel, le Clent sera redevable, de plein droit :

- d'une pénalite de retand domt le taux d'inténét sera caloulé & partir du taux d'intérét appliqué par la bangue centrale européenne & son opération de refinancement la plus récente majore de dix (M) points de pourcentage. Ces
intéréts courmont du jour de I'échiéance {date de réglement pontée sur la facture) & Fencaissement intégral effectif du prix ;

- d'une indemnité forfaitaire pour frais de reccanrement, d'un montant de quarante (40} euros, sans préjudice de b facults pour PARDELA WIMES de réclamer ume indemnisation « ik ire sur justificatis.

En outre, & défaut de paiement d'une facture & son échiéance, la restitution des Produits afférents a la facture powsra étre demandée & l'issue d'un délai de Lml:ﬂ’]}mnmhm-pwdehmoeptmmkth\ede mize en
demeure restée sans effet.

4.3 Tout litige de facturation cu de livraison n'est pas suspensif du palement de |a facture relative aux Produits liveés. Méme en cas de litige sur son libellé ou son content, toute facture, qui fera, le cas echéant, I'objet d'une régulari-
sation witérieure, doit tre payée 3 son échéance. Aucune compensation ni déduction d'office ne pourra étre opérée unilatéralement par le Client. En effet, towbe déduction ou comp i, nota it vec des péralites réclamées
par e Client, 3 quelgue titre que ce soit, ne pourront &tre opérées par le Client qu'aprés accord préalable et écrit de PARDELA WINES qui devra avoir été mise en mesure d'apprécier la réalitg des griefs reprochés conformément
& Farticle L441-17 du Code du commerce dans sa rédaction issue de la boi wisamt 4 protéger la rémunération des agriculteurs. En cas de contestation par PARDELA WINES du bien-fondé de |a somme réclamée par le Client, aucune
Compensation ne pourra inbervenir.

5 LIVRAISONS

5.1 Livraison en Diépart - Les Produits RARDELA WIMES sont Fvrabiles en Départ Vayres (33870) powr la France MétropoBitaine et les pays étrangers, sauf accord crit contraire entre les parties. Le Client organise alors hui-méme
I'enbevement des Produits & pantir de l'entrepdt de PARDELA WINES. 5i les parties sont convenues que les Produits sont vendus franco, |a Fvraison des Produits sera effectisée par avis de mise  disposition des Produits par PAR-
DELA WIMES & Vayres (33870}, & un expéditeur ou transporteur.

5.2 Transfert des risques : 3ans préjudice des dispositions spécifiques des accords types applicables en matiére de transport, le transfert des risques intervient entre les parties dés la mise & disposition des Produits par PARDELA
WINES & Vayres. Le déchargement des Produits s'effectise en tout état de cause sous la responsabilité exclusive du Client.

5.3 Livraisons pantielles : Sous réserve de I'information préatable du Client lors de la confirmation de la commande, PARDELA WIMNES s réserve ka faculté de procéder 4 des mises 3 disposition ou des livraisons partielles des Produits.
Le cas échéant, aucene pénalité ne surait &tre appliqguée par le Chent ni aucun dommage et intérét réclame, le Client &tant tenu de payer be momtant de la facture commespondant aux Produsits livrés,

5.4 Disposition spécifique aux Clients Bevendewrs - Taux de service :

541 PARDELA WIMES s'engage & respecter, auprés d'un méme client, un taux de service | et ou dgal & sot quinze (75) %. Le taux de service correspond au rapport entre le chiffre d'afaires net HT mensuel des
Produits non Frés ou non-conformes et le chiffre d"affaires net HT mensuel réalisé par le Chent au niveay national avec PARDELA WINES.

542 Towte commande qui n"aurait pas &té acceptée par PARDELA 'WIMES ne powsra pas étre prise en compte dans le cadre du caloul du taux de service. Wl est d'ailllewsrs expressément précisé que dans Ihypothése o0 PARDELA
WINES aurait informe le Client, au moment de la confirmation de la commande par ses soins, de Mexgowtion de la commande en partie ou par des livraisons multiples, le Clent ne powra nullement comptabiliser cette fvraison
coanme nen-conforme dans e cadre de Mappréciation du respect du taux de service. Par aillewrs, seuls les non-conformibés et les retards de livraisons reconnus et non contestés par PARDELA WIMES, aprés que cette derniére ait
&té en mesure d apprécier la réalité des griefs qui b somt reprockés, seront déductibles. En outre, les retards et manquements imputables awu Client sont expressément exchss du calosl du taux de service.

543 Aucune pénalité ne pourra étre appliquée umilatéralement et discrétionnairemenit par le Client dés lors que le taux de service mensuel est respecté par PARDELA WINES. Dars 'hypothése ol le taux de service ne serait pas
atteint sur une péricde donnée, I'apmlication éventuelle de pénalités est soumise au respect des dispositions de T'article 7.3 et aux conditions qui suivent (et notamment celles prévues i 'article 5.5, 5.6t 5.9

544 En tout état de cause, en cas de nor-atbeinte de ce taux de service, le montant de cette indemmisation ne pourra pas excéder quatre {4)% du montant des Produits livrés en retards ou non livrés durant e mois de référence.
5.5 Delais de mise & disposition

5.5.1 PARDIELA WINES fera ses meilleurs efforts pour mettre i disposition les Produits dans un délai de huit (8) jours owvrés & compter de l'acoeptation de ka commande par PARDELA WIMES. Ce délai ne constitue pas un délal de
rigueur et PARDELA WINES ne pourra woir sa responsabifité engagée a Mégard du Client en cas de retard de livraison.

5.52 En rouwst état de cause, les délais de mise & disposition indiques par PARDELA WINES ne l'engagent qu'a raison de la date de livraison convenwe. Le créneaus horaire de lraison doit &tre conwenu entre PARDELA WINES, le
Client et le transportewr.

5.53 En tout &tat de cause, aucune pénalité ni aucun dommage et inténét ne sera di par PARDELA WINES au Client dés lors que le non-respect des créneaux de mise & dispesition convenus résulte de drconstances extérieures &
PARDELA WINES et'ou aux conditions de circulation etfou dun fait imputable, en towt ou partie, au Client ou au trareporteur.

5.5.4 En conséquence, dans les hypothéses susvisées, sucune pénalite, de guelgue nature que ce soit ne saurait &tre appliquée unilatéralement par be Client ni auosn dommages-intéréts di par PARDELA WINES, ce que le Client
reconnaitt et accepte expressément.

5.6 Retard de mise 2 disposition et pénalités

5.6.1 Un éwentwel retard de lvraison, de quelque nature que ce soit, ne saurait donmer droit au Chent d'annuler, total ot partiell = de etfou de refiser les Produits, sans que PARDELA WIMNES n'ait ét en
mesure de constater effectivement et préalablement, la réaliteé du grief qui hui est reproche par le Client. En tout état de cause, Ie‘r\etuurde: Produits ne peut intersenir gqu'a condition d'avoir fait 'objet de Macoord exprés et préalable
de PARDELA WIMES, dars les conditions définies a Farticle 5.9 des CGV.

5.6.2 Le Clent est tenu d'éablir la réalibé du grief reproche et du préjudice subi ainsi que son imputabilite 2 PARDELA WINES.

563 Sous réserve que b retard de mise 3 disposition soit supériewr & deux (2} journées et soit imputable 4 PARDELA WIMES, Fapplication éventuelle de pénalités suppose le respect par be Client des dispositions de Varticle 7.3,
5.6.4 Compte-tenu du caractére aléatoire, extérieur et imprévisible de I'approvisic de certaines matigres premiéres, aucune pénalité, de quelque nature que oz soit, ne peut étre appliquée ou réclamée 3 PARDELA WINES
au titre de la mise 3 disposition de Produits spécifiques tels que les Produits labellisés Bio ou de tous Produsits susceptibles d'enregistrer une rareté ou des difficultés dapprovisionnement de ses matigres premiéres.

5. 7 Réserves aux transponteisrs

571 Les Produits dofwent dtre transportés 3 des températures correctes n'excédant pas wingt-huit {28)°C. sans variation rapide (pas plus de dix (10°C dans une méme journée]. Le transporteur devra transporter les Produits
conformément & ces indications.

5.7.2 I appartient au Client de procéder aux vérifications usuelles au moment de la prise en charge des Produits.

5.7.3 En tout état de cause, le CHent fera son affaire personnelle de tows recowrs éventuels contre les trarsporteurs en cas de manguants, avaries, retards ou awtres, et ce, dans les conditions prévues a l'article L.133-1 et suivants
du Code de Commerce.

5.8 Stockage et rotation des Produits : Les Produits doivent étre stockes 3 une température comprise entre dix (M0} et wingt-cing (25} degrés et ne doivent pas &tre soumis 4 une variation de température rapide. Par ailleurs, les
habilllages extérieurs doivent &tre probépés de toute imtempéie et de |"humidité ambiante.

5. 9 Produits non conformes

5.9.1 Sans préjudice des dispositions & prendre wis-2-vis du transpontewsr telles que défindes & 'article 5.7, les réclamations sur les défauts apparents ou sur b nor-confiormité du Produit mis 4 disposition dobvent &tre formulées et
adressées par orit au sitge de PARDELA WINES, 4 peine d'irrecevabilite, dans un délai de deu (2) jours 4 compter de la mise 3 disposition des Produits. 1l appartient au Clhent d'établir la réalité des non-conformites en transmes-
tant & PARDELA WINES les éléments de preuve adéquats, toutes wérifications ou analyses effectuées directement par le Client restant 4 sa charge. Le Clent 5'obBge 4 laisser & PARDELA WINES toutes facilités pour proctder a la
comstatation de ces défauts et pour y porter le cas échéant reméde.

Les retours de Produits ne sont autorisés et accepbés qu'aprés accord préalable et écrit de PARDELA WIMES. Les retours doivent parvenir & PARDELA WINES en parfait #tat de newf, sans avoir subi de quelconques modifications,
dans un délai de quatre (4] jours i compter de ka reconnaiszance par PARDELA WINES de la non-conformité.

Aucun retour et reprise de Produits non justifils ne pourront étre exigés par le Client. En cutre, aucun retour ni reprise ne seront acceptés par PARDELA WIMES en cas de nonrrespect par le Client des prescriptions. relatives aux
conditions de stockage définfes & Farticle 5.8.

5.92 La responsabilité de PARDELA WINES est strictement limitée au remplacement des Produits Btigieux, & 'exclusion de tous dommages-imbénéts.

5.9.3 En tout &tat de cause, le Client s'interdit de refuser des Produits etfou de procéder & des retours de Produits etiow de détruire bes Produits, sans que PARDELS WINES n'ait &t¢ en mesure de contréler b réalité du grief invoque
par e Clent. Touwst refus injustifié de towt ou partie des Produsits, donnera Few & la facturation des frais de transport et autres frais occasionnés par le refus.

5.9.4 En I'absence de réserve ou réclamation formulée par le Client confor aux stipulations du présent article, tout Produit mis a dispesition sera réputé conforme.

&) RESERVE DE PROPRIETE

PARDELA WINES 5E RESERVE LA PROPRIETE DES PRODUITS LIVRES JUSCQU AU COMPLET PAIEMEMNT DU PRIX DESDITS PRODUITS, CE QUI SUPPOSE QUE LES FONDSE SO1ENT EFFECTIVEMENT CREDITES SUR LES
COMPTES BEAMCAIRES DE PARDELA WIMES.

La réserve de propriété ne fait pas échec au transfert des risques dans les conditions défimies & Farticle 5.2 des CGY.

Pendant la durée de b réserve de propriéte en tant que dépasitaire, be Client devra assurer les Produsits contre tous les risques de d ges ol de resp bilite et
des Produits pour le compte de PARDELA WIMES et & ses frais.

Le Client s'oblige & permettre & tout moment I'identification et la revendication des Produits Ferés. De convention expresse, les Produits en stock chez le Client sont réputés afférents aux factures non réghées.

Le Client, awborisé i revendire les Produits livrés dans Nexéostion normale de son commerce, est tenu d'informer immédiatement PARDELA WINES de |a saisie, au profit d’un tiers, des Produits frés sous réserve de proprieté. Le
Client s'interdit en outre de donner en gage ou de céder 4 titre de garantie la propriété des Produits. En cas de revente, il s'engage 4 ctder ses créances sur bes sous-acquéreurs 3 PARDELA WIMNES & concismrence des sommes dues.
TV RESPONSABILITE

7.1 La resporeabilitg de PARDELA WINES ne pousra en aucun cas étre engagée en cas de non-conformite des Produits aux normes et réglementations qui entreraient en vigueur aprés I'acceptation de la commande, en cas de mauvais
entrepasage, stockage, manipulation des Produits par le Client ou encore en cas d'utilisation des Produits dans des conditions anormales. En conséguence, PARDELA 'l'J'INEdacllne towte responsabilité en cas de détérioration
‘ou avaries survenues aux Produits pour quelguee cause que ce soit (par exemple : dégits des eaux, incendie, imondation, humidité, rongeurs. etc...) ainsi qu'en cas die perte, totale ou partielle, dés lors que les risques auront éee
tramsférés conformément. aux stipulations de Farticle 5.2 ci-dessus.

7.2 La responsabilite de PARDELA WINES ne saurait &tre engagee par le Client que sous réserve que ce dernier établisse une faute imputable 3 PARDELA WINES, un préjudice direct, certain, matériel et prévisible et un lien
de causalité direct, certain et excheif entre |a faute et le préjudice. En tout état de cause, PARDELA WINES ne saurait accepter Fapplication de pénalités prédétermindes, seul le préjudice direct, certain, matériel, prévisible et
réellement subi par ke Client powvant donner lieu & réparation de sa part, & Mexclusion de towt préjudice indirect, immatériel, incorporel cu hypothétique.

7.3 Encadrement des pénalités - de maniére géndrale, toute application par le Client d'une pénalité devra respecter le Guide des bonnes pratiques en matiére de pénalités logistiques édicté par la Commission d"Examen des
Pratigues Commerciales (CEPC) dans sa Recommandation n® 19-1 ainsi que les dispositions de T'article L441-17 du Code de commerce dans sa redaction fzswe de Ja boi visant 3 protéger la rémunération des agriculteurs.

En particulier, PARDELA WIMES ne saurait accepter |'application de pénalités revétant un caractére forfaitaire et prédéterming. Toute pénalitd devra &tre prouwie par le CHhent et résulter d'une justification objective et seul le
prejudice direct, certain, matériel, prévisible et reellement subi par le Client powsra dormer Bew & réparation de sa part. Ainsi, les pénalités qui pourraient étre dues ne sauraient &tre supérieures au préjudice effectivement subi par
le Client.

Aucune péralité ne saurait &tre applquée de maniére unilatérale et non-contradictoire par be Clent, Fapplication de pénalités supposant que PARDELA WIMES ait ¢bé en mesure de controler la réalite des griefs hul étant reprochés
par le Chent A cet égard, PARDELA WINES disposera d'un délai raisonmnable, qui ne pourra étre infiérieur i quatorze (14) jours owsres, pour wirifier et. be cas échéant, comtester la réalite du grief ha étamt reproche.

En towt &tat de cause, ascune compensation ni déduction d'office ne peut intervenir sans que PARDELA WIMNES ait expressément reconni, par écrit et préalablement, |a réalité du grief justifant I'application des pénalités.

En aucun cas, la pénalité de retard ne powra résulter d'une stipulation imposée au sein d'un contrat-type par le Chent ne correspondant pas 4 la spécificite de la relation commerciale entre les parties.

Enfim, le Client s'engage 3 tenir comprte, avant d'infliger toute pénalits § PARDELS WINES, des circorstances indépendambes de la wolonté de cette derniére. En tout état de cause, aucume pénalité ne pourra lui ére infigée en cas de force:
majeure.

74 TOUTE RECLAMATION RELATIVE A LEXECUTION DES VENTES FORMULEE PAR LE CLIENT A LEMCONTRE DE PARDELA WINES, QUELLES QU'EM SOIENT LA CALSE ET LA NATURE, AU TITRE IVUNE ANMEE.
CIVILE, DOIT ETRE MOTIFIEE A PARDELA WINES PAR LETTRE RECOMMAMDEE AVEC ACCUSE DE RECEPTION AL PLUS TARD DANS LES DOUZE (T2 MO QUI SUIVENT LADITE ANMEE. PASSE CE DELAI ET PAR
DEROGATION ALK DISPOSITIONS DE LARTICLE L.1W-4 DU CODE DU COMMERCE, AUCUNE RECLAMATION AU TITRE DE L'AMMEE CIVILE ECOULEE ME POURRA PLUS ETRE OPPOSEE PAR LE CLIENT A PARDELA
WINES, CE QJUE LE CLIENT RECOMMAIT ET ACCEFTE EXPRESSEMENT.

B} RETRAIT & RAPPEL

B.1 Toute procédure de retrait-rappel de Produits interviendra en étroite collaboration entre le Client et PARDELA WINES, dans un souci d'efficacite, de réactivitt et de proportionnalité. Dans cette optigue, le Chent s'engage &
informer PARDELA WIMES de tout vice ou défaut, de quelque nature que ce soit, affectant ses Produits susceptibles de justifier une procédure de retrait ou de rappel, sans deélai et aw plus tard dans les vingt-quatre (24) heures

soUSCrire une assurance de responsabilibé du fait

de sa constatation.
B.2 En cas de procédure de retrait ou de rappel, PARDELA WINES ne pourra étre terue de prendre en charge que les frais et colits directs, certains, i, prouwés et prévisibles de la procédure, & Fexclusion de tout dommage:
indirect, immatériel, incarporel, hypothétique etiow non prévisible, et sous la stricte condition que la défectuosité nésulte d'une faste ou d'un | g s et =

B.3 Tous les frais et codits lids & une procédure de retrait ou de rappel mise en azanre par le Client, en application du principe de prﬂﬂuumxrﬂbumhndﬂmncludndsm guaucun vice cu défawt imputable 3 PARDELA
'WINES n'affectera e Prodisit.

5 EXDMERATION DE RESPONSABILITE

9.1 Force majeure : les obligations de PARDELA WIMNES seront suspendues de plein droit et sa responsabilitg exclue 3 Fégard du Client en cas de survenance de tout événement constitutif dun cas de force majeure, tel gue défimi
I'article 1218 du Code civil et par la jurisprudence des tribunaux francais.

PARDELA WINES s'engage & prévenir le Clhent dans les meilleurs délais de la sureenance d'un tel événement.

Duans I'hypothise de la persistance d'un cas de force majeure au-deld de tremte (30} jours, chaque pantie sura la faculté de résoudre la commande en cours.

9.2 Autres causes exonératoires de responsabilite

921 Compte tenu de Factivitd de PARDELA WINES, le Client reconnait et accepte que les circonstances irrésistibles & PARDELA WINES perturbamt gravement la fabrication et la livraison des Produits seront considérées comme:
des causes exondératoires de responsabilite en cas de dédawst de Fyraizon conforme. Ces mémes circonstances seront susceptibles de justifier la suspersion etfou la résolution d'une commande.

Atitre d'exemples non exhaustifs, constituenont de plein droft des causes exonératoires de responsabilite : lnc'l:out,mmquldlim incendie, inondation, conditions chmatig epti lles, crise samitaire, épidémie, embargo,
accident, imterruption ou retard dans les transports, défectucsite des matiéres premiéres, pénurie ou toute difficules d"app &N matiéres p fmmpd:duelude'lald'ﬂe-lm-mthgiﬂi]uedepuuhfmu
ou I'étranger, interventions technigues sur Foutil de production nécessitant un arrét complet de plus de deux: (2) jours ouvrables, changement nmzble dee situation politique dans be pays du Client ou de tout autre événement
indépendant de la volonté de PARDELA WINES entrairant un chémage partiel ou total chez PARDELA WINES.

922 PARDELA WIMNES s'engage 4 faire tout son possible pour honorer les commandes de ses Clients. Méanmoins, dars Mhypothése de la survenance d'une cause exonératoire de responsabilits, telle que visée a Farticle

921, rendamit impossible l'exécution par PARDELA WINES de tout ou partie de ses obBgations, alors PARDELA WINES sera exonérée de toute responsabilité et les stipulations de T'article 9.1 seront applicables.

923 Dans I'hypothése de la survenance d'une cause exonératoire de responsabilite telle que visée 3 l'article 9.2.1 venant modifier Méconomie générale de la relation commerciale entre les panties, notamment en rendant la fabrication
etiou fourniture des Produits trop onéreuse pour PARDELA WINES, celle~ci s'engage a en informer le Client dans les meilleurs délais.

En cas de survenance d'un évenement tel que décrit ci-awant, les parties s'engagent & négocier de borme foi, pendant une durée qui ne pourra excéder sobante (60§ jours, les nowvelles conditions commerciales applicables dans
I'objectif de conserver Méconomie générale initiale sur laguelle les parties s'étaient entendues.

A defaut pour les parties de parvenir & un accord amviable 4 lissue du délai de négocation précité, PARDELA 'WINES se réserve le droit de procéder & la suspension etiou 3 la lution de lac e, sams que sa responsabilit
ne puisse &tre engapée par le Client et sans qu'aucune péralitg ni sucun dommage et intérét ne puisse hui étre réclame.
100 FROPRIETE INTELLECTUELLE

W1 Ausx fms de l'exéoution des présentes, et 3 elles seules, le Client sera amené 3 faire un usage des margues, logos et visuels de PARDELA WINES.

0.2 Le droit d'utiliser les margues de PARDELA WINES ne constitue pas une Boence au bénéfice du Client, qui ne peut utiliser les marques d'ume fagon qui créerait un dommage et/ ou un préjudice 3 la qualité de son image,
notamment en les adaptant, les modifiant ou les dénaturant.

10.3 De mamiére plus générale, le Client s'engage i ne pas altérer Fensemble des droits de propriéts intellectuelle de PARDELA WINES et 4 ne pas en faire un usage impropre qui discréditerait ou dévaloriserait les Produits de
PARDELA WIMNES.

) DISPOSITIONS SPECIFRQUES ALK CLIENTS REVEMDEURS - ACCORDS COMMERCIALIX SPECIFIQUES

11.1. Déés lors que des conditions particulibres autres que celles prévues dans les CGV concourant & b détermination du prix sont convenues entre PARDELA WIMNES et be Client Revendeur, un accord-cadre annuel doit

impérativement &tre formalisé par les parties, conformément aux dispositions des articles L 441-3 et L. 441-4 du Code de ¢ ce. |l est expr it convena qu'a défaust de conclusion d'un accord-cadre armuel dams les délais
legaux, les livraisons s'effectuent sur la seule base des CGV en vigueur.

Les conditions particuliéres prévues dams 'acoord-cadre annwel pr abligatoi effet de maniére simultanés i l'entrée en wigueur du prix comvenu. Anei, le tarif et les conditions convenues dans |'éventisel accord-cadre
anmuel devront entrer en vigueur concomitamment. En awcun cas, ces conditions particuliéres ne peuvent dormer lieu au versement de quelcongues otes, ni & I'Emission d avoirs antéri 4 lentrée en wigueur
du pri comvena,

En cas de versement d"acomptes prévu dams 'accord-cadne annuel, le calcul de leurs s devra nécessai t tenir compte du chiffre d'affaires réel et encaissé par PARDELA WINES au jour de I'émission de |'acompte, et ce,

¥ compris dans I'kypothése o la comvention prévoit le paiement d'un acompte sur un chiffre d'affaires théorique.

L'évestuel accord cadre anmuel concl entre les parties retranscrit un certain équilibre économique qui tient notamment compte de I'assortiment de Produits références par le Client au jour de la conclusion de celui-ci.
En conséquence, compte-tenu du principe de la foroe obfigatoire des contrats et de 'obligation de les exécuter de borme foi, la signature du contrat implique de facto le maintien, pendant b durée de Faccord, de lintégralitg de
I'assortiment sur ka base duguel les négociations ont #té mendes. En aucun cas et nonobstant toute stipulation contraire dans bes contrats types régularises, e Clent ne dispose de la facislté de modifier umilatéralement Massortiment.
sur la base dugued le contrat a £té négocié et conchu.

En towt &tat de cause et sans préjudice de oz qui précéde et de l'exigence du respect des dispositions légales applicables, tout déréférencement des Produits de b gamme PARDELA WIMNES, en cours d'année, qu'il soit total ou partiel
et pour quelgue raison que ce soit entrainerait b renégociation de I'accord et notamment des ristournes de fin d'année et des prestations de services convenues afin de maimtenir I'éguilibre contractwel initial.

W et rappelé que, nonobstant la conclusion d'une convention récapitulatiee, PARDELA WINES pourra refuser des commandes portant sur de Produits spécifiques tels que les Produits labellisés Bio ou encore les Produits rares,
comnpbe-tenu du caractére aléatoire de Mapprovisionnement des matiéres premigres, |ans que cela ne puisse étre de nature 3 engager sa responsabilite 4 égard du Client, ce dernier ne powvant en outre réclamer le paiement d'aucune
pénalité, de guelque nature gue oz soit, ce que le Client reconnait et accepte expressément.

112 La rémamération au profit du Client de services de coopération commenciale ne pewt intervenir, le cas echéant, que sur la base de I'accond cadre anmuel et de ses éventuels avenamts ou contrats d'application. Le palement par
PARDELA WIMNES de toute facture #mise 3 ce titre par be Clent est subordonné :

- d'une part, par le respect du formalisme edicee & Farticle L441-9 du Code de commerce fen particulier 3 la description précise des services rendus) et par la réalisation compléte et exhaustive des p jons facturées,

- d'awstre part, par b justification qu'apporte le Client, sur simple demande de PARDELA WINES, quant a leffectivitg et 4 'exhaustivitd des services rendus, tels que décrits sur la facture.

11.3 Dans be cadre des opérations souws mandat (MIF), PARDELS WIMES pourrait dtre amende 3 confier § som Client, le mandat d'accorder au consommatewr, un avantage promotionnel. Cetbe opération pourrait alors étre financée:
par PARDELA WINES, sous réserve de la définition préalable des modaltés de cette opération dans un contrat de mandat cpération par opération. Ainsi, le contrat de mandat devra notamment ficer le plafond de 'engagement.
de PARDELA WIMES, en volume o en colt, pour 'opération concernée. 1l devra &gal préswir Nengag du Client de ne pas modifier unilatéralement la mécamique promotionnelle mise en cewvre 2 l'occasion de cette
opération. Le plan draffaires anmexs & Faccord cadire annuel ne powrra en aucune manigre foer un engagement anmuel de PARDELA WIMNES au titre des opérations sous mandat.

Au titre de la reddition de comptes, le Clents’enmidemrrh SOMAMES IVaNCees Ju Consommateur, al.lm'rnet'pnurhm'rnpude PARDELA WIMNES, aux fins de vérification avant remboursement. Dans le respect du droit.
de la concurrence, ni PARDELA WINES ni le Client n'évoquenont le prix pratigué fmnal ins & l'occasion de b

114 Est exclu tout paiement par compensation avec les factures émises pIF.lH.DEIAmNE,:u Hmdsmm:u Chent en matiére de MIP ou pour la rémunération de services non prévus par Faccord-cadre ansuel.
1) DISPOSITIONS INVERSES

12.1 Le fait pour PARDELA WIMNES de ne pas respecter MNune quekonque des cbligations mises s charge par le Client, pour des causes indépendantes de b volonte de PARDELA WINES, ne pourra pas avoir pour conséquence la
cessation immédiate de toute relation, telle que la résiliation des commandes en cours etiou la résohstion des wentes des Produits déja lvrés de la part dus Client.

122 ARDELA WIMES se réserve le droit de résilier hes commandes en cours en cas d'inesécution par be Client de I'une quelconque die ses obBgations, quatre (4] jours aprés 'envoi d'une mise en di par lettre i
e accusé de réception, restée sans effet.

123 Le fait pour PARDELA WINES de ne pas se prévaloir, 3 un moment donné, de Mune quelconque des dispasitions des TGV ne peut nullement étre interprété comme valant renonciation de la part de PARDELA WIMNES & s'en
prévaloir ultérieurement.

13) DROHT AFPLICABLE - ATTRIBUTION DE JURIDICTION : DE CONYENTION EXPRESSE, LE DROIT FRANCAIS EST APPLICABLE AUX PRESEMTES CGV_ PAR AILLEURS, 1L EST ATTRIBUE COMPETEMCE EXCLUSIVE POUR
TOUS LES LITIGES QUI SELEVERAIENT ENTRE LES PARTIES A L'OCCASION DE LEURS RAPPORTS COMMERCIALL, ALK TRIBUMALX COMPETENTS DE LIBOURME, QUELS QUE SCHENT LE LIEL DE LIVRAISOM, LE
MODE DE PAIEMEMNT ACCEPTE, ET MEME EM CAS [VAFPEL EN GARANTIE OU DE FLURALITE DE DEFEMDEURS

Signatume et cackhet du Client.
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