
 31 Décembre 2021 • New Year’s Eve 2021 • Menu del 31 dicembre 2021

Réveillon du Nouvel An

Demi-homard et sa bisque maison, tagliatelles fraîches 
Half lobster, home-made bisque and fresh tagliatelle

Mezz’Astice e la sua bisque della casa, tagliatelle fresche

Poularde fermière en cocotte aux morilles et ses légumes miniatures
Farm poularde chicken and morel casserole with miniature vegetables

Pollo ruspante in casseruola con spugnole e verdure in miniatura

Entrées • Starters • Antipasto

Plats • Main courses • Piatto

Desserts • Desserts • Dolce
Caprice exotique ananas et agrumes

Pineapple and citrus exotic whim
 Sfizio esotico all’ananas e agrumi

ou / or / o

Poire Belle Hélène déstructurée à l’absinthe 
Pear "belle Hélène" unstructured with absinth

Pera Belle Hélène all’assenzio

Café et ses mignardises
Coffee and sweets 
Caffè e petits fours 

Noix de Saint-Jacques rôties au four et beurre de fruit de la 
passion, gingembre et oranges

Roasted scallops with passion fruit butter, ginger and oranges
Capesante al forno, burro al frutto della passione, zenzero e arance

ou / or / o

Tartare de langouste et son émulsion
Rock lobster tartar and emulsion

Tartare di Aragosta e la sua emulsione

Menu hors boissons
Drinks not included

 Menù bevande escluse
Il est recommandé de réserver votre table au : 04.92.14.44.10 /09 ou seminaires@westendnice.com

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. – Nos tarifs sont toutes taxes comprises et service compris

Coupe de champagne Taittinger et sa panna cotta à la truffe
Glass of champagne Taittinger and truffle panna Cotta

Coppa di Champagne Taittinger e panna Cotta al Tartufo

139€ / Pers


