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40 FEMMES QUI FONT BOUGER

MAGALI COMBARD (photo ) La Bastide de Barbeiranne est
entrée dans sa famille il v adeux ans. et Magali Combard y cultive
depuis I'art de vivre dans les vignes. Chambres de charme
myriade de terrasses, piscine, table fleurant bon la Provence

W\ LesEchos SERIE LIMITEE
I'escale parfaite pour un wine tour estival (barbeiranne com) \\\Q . NP
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~. CONFIDENTIELLE ROSE 2020
CONFIDENTIELLE BLANC 2020 - LA BOUTEILLE DE LA SEMAINE < Il s’agit de la cuvée pres-
« Les vignes de la famile Combard surplombent les iles au large tige . de ce noble
d’Hyeres (... On y produit des bouteilles aux étiquettes élé- f’°ma’“e; Le; raisins ‘sont
gantes et stylisées, etl’on a coutme de dire que la maison ofre une Isus de lagriculture biolo-
game qui va du jeune vin frais débouché jusqu’au millésimes les gique (..). Les notef de
plus aboutis (..).»Il s’agit de la cuvée prestige de ce noble do- ﬂ?‘j'rs bLanche‘s ‘se rz')elent
maine. Les raisins sont isus de l’agriculture biologique (...). Les dtillcatement al abrlc?t, la
notes de fleurs blanches se mélent délicatement a l’abricot, la péche. Quele surprise !
péche. Quele surprise ! (...)» . ().

MEDITERRANEE ROSE 2020 -
COUP DE COEUR
«(...)un vin a la robe saumonée et OR

cuiSine aux notes de fleurs blanches. En

bouche on sent les agrumes, le

et Vins kumgquat, le vin est trés frais et viNs DE

DE FRANCE tendu et parfait pour commencer ‘ 5
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un repas en plein air.» sacear
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FIGUIERE - PIONNIERE 2018 - COTES DE PROVENCE LA LONDE
(épages : Mourvédre 60%, Grenache 40%, un rosé de garde et de grande \
gastronomie élaboré comme un grand
L et - :‘- blanc de Bourgogne, selon le savoir- . ,
| faire vigneron et I'héritage chablisien
T — ——— historique de la famille Combard U|S|ne
Il se caractérise par ces ardmes

volontairement maitrisés sur des notes de fleurs blanches, de fruits jaunes mars
et de zestes d'agrumes. En bouche, amplitude, gras et persistance se font ressentir.

40,00€ chez les cavistes. eI flcwtnzﬁ
FIGUIERE - CONFIDENTIELLE 2020 - COTES DE PROVENCE LA LONDE
. Cépages : Cinsault, Grenache, Mourvédre, d’agourd’hui et de demain [ P —
oL robe délicatement saumonée, nez délicat S——
L et complexe dune impressionnante
" minéralité. Des notes de fruits jaunes
comme |abricot, la péche de vigne ou
le brugnon égrénent leurs notes successivement, pour une attaque en bouche
dynamique eélg ample, suave et charnue. Confidentielle est a servir sur de « nobles » I_ E G U | D E
crustacés, noix de Saint-Jacques ou toutes viandes blanches roties. Un vin de garde HACHETTE ) )
qui saura s'apprécier sur la fraicheur ou aprés un temps doubli d'un a deux ans en —
cave. 25,80€ chez les cavistes. D E S VI N s
FIGUIERE - PREMIERE 2020 - COTES DE PROVENCE 2022

(épages : Gnsault, Grenache, Mourvédre, robe dorée d'un rose trés pile, nez
joliment fruité (ananas, abricot, brugnon,

- A litchi), avant de dévoiler un bouquet
o d'herbes provencal, dépices poivre et de / - - ‘j\_
- : muscade. Sa bouche ample et croquante >\/ = B '
- est dominée par la fraise et le poivre. HP |
Harmonieuse et fine, elle est trés longue sur les épices, et dévoile une note saline. i

Premiére est a déquster avec des tapas de la mer ou des viandes blanches réties,



