Vargez

Lecal !

TOUTE L'EQUIPE DE SESON VOUS ACCUEILLE DU LUNDI AU VENDREDI DE12H A 14H
ET VENDREDI SOIR INCLUS DE19H A 22H

A la caite

ENTREE

FEUILLE DE BRICK AU MAROILLES 7€
OEUF COCOTTE DU JOUR 5.50€
PATE EN CROUTE A L'ORANGE ET PISTACHE 7.50€
TARTARE DE TRUITE, CONCOMBRE ET POMME GRANNY SMITH 10€

FOIE GRAS MI CUIT 12€
PLATS

LE PLAT DE LA SEMAINE 10.90€

L'ENTRECOTE SAUCE DU MOMENT 21€
Frites d'min coin

SUPREME DE VOLAILLE AU SAUTOIR 16€
Endive braisée, et créme de légumes d'hiver*

ANDOUILLETTE AAAAA 17€
Frites d'min coin

DORADE ROYALE 19€
Riz basmati, gratin de légumes*

ONGLET DE VEAU 19€
Ecrasé de pomme de terre et champignons pleurote*

PLAT VEGETARIEN DU MOMENT 15€

ASSIETTE OU PLANCHE DE FROMAGES DES HAUTS DE FRANCE

ASSIETTE 4.50€
PLANCHE 7.50€

S'accompagne bien avec le vin du Patron

DESSERTS

CREME BRULEE A LA VANILLE 7.50€
TARTE AU CHOCOLAT MAISON 7€

CRUMBLE DESTRUCTURE A LA POMME, GLACE POMME CALVADOS DE LA FERME DE BOUVRESSE
6.50€

LE TRADITIONNEL MILLE FEUILLE 7€
COUPE DE GLACE A LA FERME DE BOUVRESSE 5.50€
CAFE GOURMAND COMPOSE DE 4 PIECES 6.50€

LE VENDREDI CHEZ SESON

Rejoignez nous!
le premier vendredi soir du mois,
pour participer a diner Enologique*

*inscription obligatoire

Tout les vendredis soirs :
LE PLAT DU CHEF

oS FRRIMULES DL kN :

FORMULE EXPRESS

LE PLAT DE LA SEMAINE
1 CAFE D'ARSY
1/4 DE VIN ROUGE
ou
1 BIERE LOCALE

FORMULE MAISON

ENTREE
+PLAT
ou
PLAT

+ DESSERT OU FROMAGES
Avec supplément 2€

FORMULE COMPLETE

ENTREE + PLAT
+ DESSERT OU

FROMAGES
Avec supplément 2€

FORMULE
DES "CH'TIOTS BILOUTES"

VIANDE OU POISSON + FRITES
ET LEGUMES +1 BOULE DE GLACE
+1 BOISSON

Légende

*Le choix des légumes et des fruits dépend de la saison
et de nos fournisseurs locaux

Si vous étes curieux, demandez la signification

Plats non intégrés dans les formules

RETROUVEZ ET SUIVEZ NOUS !
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Jus a/é/mw;

JUS DE FRUITS LOCAUX DE LA FERME DES CHARMETTES

COUPE PETILLANT RHUBARBE D'ATTICHY 10CL  6€

OU DES VERGERS DE MILLY 3€
CoUPE NECTAR DE RHUBARBE SANS ALCOOL  4€
COUPE DE PERLE AUX FRUITS ROUGE 10CL 6€ %%W
GIN DE NOYON MADE IN OISE 7,5€
KIR VIN BLANC CASSIS T0CL 4€  CHAMPAGNE DE LA MAISON PANNIER
KIR ROYAL10OCL 7€ ROSE 10CL 7.50€
MARTINI ROUGE/ BLANC 4CL 4€
PASTIS RICARD 2CL 3,5€ ZO%US@/? eépa/a/’w
ERGASTER CLASSIQUE OU TOURBE 4CL 8¢€
HAUTEFEUILLE SINGLE MALT 4CL 8,50€
Cocktails I Eauyx locales
Mo0]ITO AVEC ALCOOL 15CL 7€ CASTALIE, UNE EAU LOCALE, FILTREE ET RESPECTUEUSE
MO]ITO SANS ALCOOL 15CL 6€  DELENVIRONNEMENT.
COCKTAIL DU MOIS 10CL 6€ CASTALIE PLATE OU GAZEUSE  50CL2,20€ 75CL 3,20€
GIN TONIC DU PAYS NOYONNAIS 6€
VODKA GINGER (NORMAL OU CONCOMBRE) 7€ Wg“”
COCKTAIL DU MOIS SANS ALCOOL 10CL X3 BLANC75CL )
MUSCADET - LA PERDRIX DE 'ANNEE 20€
ALSACE PINOT BLANC— ’ESPERLUETTE 24€
ﬁé%@;/ﬁ@@fﬂan/ @ CHABLIS —JEAN MARC BROCARD 26€
BRASSERIE MAEYAERT : AMBREE 25CL 3,20€
BRASSERIE MAEYAERT : BLONDE 25CL 3,20€ RouGE75cL .
- AU PICON 3.50€ SAINT EMILION - CHATEAU GAILLARD 30€
- A LA FLEUR DE SUREAU 3,50€ BORDEAUX - CHATEAU LA BORDERIE 21€
CHINON CABERNET—MARCHESSEAU 20€
- AOC DU LUBERON - AMOUNTANAGE 20€
MINERVOIS — DOMAINE DES 3 POINTES 22,80€
BIERE REBELLE 33CL: RoSE 75¢CL
- BLONDE 4,20€ LA CADENIERE BIO COTEAUX D’AIX EN PROVENCE 24€
- BRUNE 4,20€  MAISON BERTRAND. 24€
- AMBREE 4,20€
LE VIN AU VERRE 12CL4€
LE VIN EN PICHET 25CL 8€ 50CL14€
Boissons fraickies
Boi
Sols50m5 es
LIMONADES ARTISANALES LOCALES "LA GOSSE" M
: CITRON, FRAMBOISE, VIOLETTE ... 25CL 3€ EXPRESSO DE LA MAISON TAINE, -
SIROP DE FRUITS A L'EAU 2.50€ TORREFACTEUR ARTISANAL A ARSY 1,50€
CIDRE DOUX DE MILLY 2,50€ 75CL 6,50€ EXPRESSO DECAFEINE 1,50€
PETILLANT DE POMMES 2,40€ 75CL5,90€ CAFE ALLONGE 1,60¢€
AFE NOISETTE 1
(SANs ALcooL) c o1s 60€
DOUBLE EXPRESSO 2,80€
THES ET INFUSIONS BIO DE LE FAYEL 3,30€
Hore Digestifs
SELON L’APPROVISIONNEMENT .
GENIEVRE DE HOULLE 4CL 5.50€
DE NOS PRODUCTEURS 3,10€
GET DE CAMBRAI 4CL 5€



