Vous souhaite

| a Pienvenue

KRestaurant ouvert et dirigé depuis 199% par | aurent GILBEKRT,
Assisté de son chef de cuisine, Florcnt DURAND

Tt de Pensemble de son équipe.



« Enfant du pays, je porte en moi la fierté de nos produits locaux, incarnés a

travers leur qualité et un savoir-faire. Mon souhait est de les partager avec

vous, d travers les mets et les vins que vous dégusterez dans mon restaurant ».
Laurent GILBERT

I ruits et légumes -Le Grand Jardin - Vallet - bio

Fain - Boulangcric Corbci“c a Pains & |_es Saveurs mon Moulin ~ (lisson
(Canard & foie gras - Ferme de la Fierriere - Saint | aurent s/Seévre

Fromage de chevre -Sceal a Galaxie — | e | oroux-Potterecau

Fromages ~Nathalic | oret ~ March¢ de (lisson

(Y ufs -Gaecde [ au Vive - St-Hilaire de (Clisson

Champignons - Spiru Champi et Cie ~ St-(Georges de Montaigu

Fromage - Fromagerie |_oret -~ Marché de Clisson

[_apin -Sceal egilap - T reize Septiers

Volaille - Christian Delavaud - Cugand

Foisson de | oire - Arnaud Gueret - Ancenis

\ins -Domaine | uneau-fapin - | ¢ | andreau - bio
- Domaine Vincent & Stéphane FPerraud ~ Clisson bio
-Domaine Fred |_ailler -~ (Gorges - bio

- Domaine Martin—|_uneau - Gorges
-Domainede | a Ganoliérc - Gorges

-Domaine de l’E_Pinag - Faqucrcau ~ (lisson bio

Notre restaurant s'inscrit dans la démarche du « [ait maison », définie ainsi par /a /orofcssion :

«/ es /o/ats faits maison sont élaborés sur p/ace, 5 base de proa/u/ts bruts ».
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Notre carte est modifide régu//éremcm‘, et s°élabore en fonction des /orodu/ts de saison



n guise d'introduction

Triodu 5ud 8.70€
Melon Porto [Hibiscus, financier vert et crémeux a Pail noir.

| e Boeuf Tout 5imPlemcnt 8.70€
(arpaccio de bacut, créme de parmesan, pickles dharicots verts et d'ojgnons
Kouges, pignons de pins ct gel de carotte.

Le Maquercau T out en Douceur 8.70€
/\//aqucreau com[/t, créme de raifort et huile d’aneth.

Invitation a Poursuivre...

Risotto Spclta (sans gluten) 18.90€
Risotto de Fetit Epeautre aux légumes et chamPignons (\/eggie).
]nspiration Salade César 22.00€

Suprémc de Fou]ct cuit a basse tcmpératurc, croitons a l’ail,

Sucrines, tomates con{:ites, parmesan.

Ris de Veau en deux facons 25.00€
Jus de viande au beurre infusé au Foiﬂ, bisquc de crevettes, ]angoustincs

Snackéesj radis Poé]és, Pici(]es de radis noirs et gel de Poivrons.
Fartic de Féchc (clc Loirc ou de Mer selon arrivagc) 25.00€
[~ n ballottine dans une feuille de Nori, aubergines roties, salicornes,

Mousselinc de Patate douce et son émulsion au thé Ggokaro.

Fourquoi pas un Pctit Plaisfr...
Baba au K[’wum couleur Agrumcs 8.90€

PBaba au Famplemoussc, guimauve au citron noir, mousse Pamplemousse,
Accompagné de son cocktail Pamp]emoussc Ginger beer.

Farf:ums de ]Drovcncc 8.90€
Féche Pochée au the blanche ]:army, croustillant au riz sou]cﬂé, émulsion Amaretto.
Mi-C uit version Finotte 8.90€
Mi-cuit Praliné ~caca!'1uétes, Pétales de chocolat, tartare &’abricots, mousse d’abricots.

Assfcttc de Fromagcs affinés (trois/quatre familles de Fromage) 8.90€
Fromagerie | oret marché de C]isson.
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té Menus....

Plaisir des Sens

35.00€

(_hoix des entrées

n guise d’introduction

Choix des Plats

[nvitation & Poursuivre

(Choix des desserts
Fourquoi pas un Pctit Plaisir....



Formule dégustation

19.80€ sur Place
15.90€ 3 emporter

Urxiquement le midi, du lundi au vendredi
(samcjours Fériés)

™ ntrée clujour

F]at clujour

Dessert &ujour

(e menuest ¢laboré essentiellement a Partir de Procluits Frais,

et pour une quantité [imitée.

Menu enfant
12.00€

Foisson frais selon arrivage

Qu

5uggestion de Plat du Chef

Dessert au choix



Cété boissons....

AEéritth

C ocktail de fruits (sans alcool) 24¢l 6.00€
Cocktail maison 12| 7.00€
Planteur antillais maison 15l 7.00€
Spritz 15¢l 7.00€
Kirnantais  12dl 5.00€
Kir pétillant 1 2c| 5.50€

(Creme de cassis, mire, Péchej )Cramboise, cerise

Porto, Martini blanc et rouge, Suze 5.00€
4l
Ricard 5.00€
2dl
Whiskg 6.90€
Aberlour -~ 10 ans cl’ége 5 cl

Champag;nes et vins mousseux

Méthode traditionnelle
vin mousseux de qua]ité (\/MQ) 75 d 21.00€
la coupe dei2dl 5.00€

Maison Billccarﬁ}-ﬁaimon (brut)
75 cl 49.00€

la coupe dei12dl 11.00€
™ aux
Vittel, Badoit, San Fcllcgrino 4.50€
100 dl
Vitel, Badoit 3.30€
50 cl
Poissons chaudes
Cafe NcsPrcsso 2.60€
T hé ou infusion 2.60€
Grand café (double cafe) 4.20€
Café creme 3.20€

Pieres

K oréne ambrée — 33 | (bio) 5.20€
Mélusinc — blonde artisanale — 33 ¢l 5.20€
(Guinness — 50 ¢ 7.00€

Digcs’chcs

Cognac, cognac aux amandes — Fine Dorjon ~2d
5.00€
Poire Aigucbc”c (!iqueur)
Recette des moines de la Dréme Provenga]e 2 dl
5.00€
Bai[cgs, Cointrcau, Caivados, FcPPcrmint
Get31,Get 27 2l 5.00€
Rhum Matusalem - 2% ans cl’ége 25cl. 9.00€
Rhum extra-vieux haut de gamme, issu d’une solera.

Notes de boisj noisettes, amandes gri”ées.

Jus de fruits, sodas, etc...

Orangc, Pamplcmoussc, abricot, pomme

25 cl 3.90€

Orangina 25 cl 3.90€
Coca-cola, Perrier 25 (| 3.90€
|_imonade et diabolo 26 ¢l 2.70€
Sirop aleau 26 2.00€

Menthe, citron, grcnacline, fraise, cassis




.

Balade dans les vignes....




Vins blancs secs

Notre région

J.G.P.Val de | oire « Pinot gris » (demi-sec)
Domaine de I’Epinag — Clisson bio

|G.F. Val de | _oire ~ Cl’larclonnag
Domaine du Moulin (Camus - Vallet-

Aoc Muscadet Seévre et Maine surlie- ¢] a (Gano”
Domaine de la (Ganoliere ~ Gorges

Aoc Clisson Cru Communal
Domaine Martin-|_uneau

Aoc Gorgcs Cru Communal
Domaine de la (Ganoliere - Christophe Boucher

Aoc Gorgcs Cru Communal
Domaine Bregeon ~Fred ] ailler bio I

Aoc sGoulaine” Cru Communal
Cuvée Excelsior~ Clos des Noelles - Domaine | uneau ~Fapin

Kégion Va/ de [ oire

|.(G.F. Val de [ oire ~Chenin-~_J.Y. | ebreton bio
Aoc T ouraine (hidaine

Aoc Anjou blanc Domaine la T onnelle Bergcrie bio I
Aoc Quincy T radition (Commanderie
Aoc Rcui”y Domaine De Seresncs~ Cuvéee Les Saints

Kégion (_dtes du Rhéne | anguedoc-Roussillon

]GF Ccvcnncs ~reesia - Mas D’Espanct bio
Région Beaujolais-
Aoc Bcabjolais - Domaine de la Beche - cuvée Alexis~

Région PBourgogne
Aoc Chitrg - Olivier Morin ~C uvée Olgmpﬁ -con
Aoc Viré Clcssé - Domaine (Gondard Perrin

11.80€

11.80€

14.00€

14.00 €

bio

13.50€

15.00€

18.70€

754

18.00€

18.00€

18.00€

2%.00€

23%.00€

26.00€

29.00€

22.00€
28.00€

28.00€
29.50€

29.50€

26.00€

28.00€

45.00 €
35.00€

Millésimc

2019

2019

2018

2016

2015

2014

2016

2020
2019

2019
2019

2019

2020

2019

2018

2015



Vins blancs moelleux

Aoc Coteaux de I Aubance bio ~ 29.00€ 2018
- Domaine des Rochelles - Jean-Yves | ebreton
]GF Cétcs de Gascogne (Gyros Manseng) ~ 27.00€ 2019
Domaine Maubet
‘ 7
Vl ns ROSCS 50 cl 75 cl Mi”ésimc
(4. .Valde] oire ~ Vincentet Sté erraud- isson - bio 14.20€ 19.80€ 2020
LGP Val de Loire - V Stéph Perraud- Clisson- b
I.GF du Gard ~ Domaine [Foltodon-les [orts (Rhone) - bio 21.00€ 2020
Aoc Grignan les Adhémar - Domaine Serre des \/ignes bio 17.00€ 25.00€ 2020
Aoc Corbieres ~ Domaine (los (Canos 19.00€ 28.50€ 2019
AOP (Cbtes de Frovcncc - TourSaint [Honore - bio 32.00€ 2019
Vins Kou ges
Région V/al de [ oire 50 cl 75 dl Millesime

|GGP Valde | oire  “Pinot Noir? bio 16.20€ 25.00€ 2019

Domaine Perraud - lisson
|GFP Valde | oire “Finot Noir’- Cognctterra E_guor bio 35.00€ 2016

Domaine Ferraud ~Clisson - ¢levé 24 mois en _Jarre
Aoc Chinon « Les Graves » Domaine [Tabrice (Gasnier bio & - 25.00€ 2019
Aoc Saumur Champigng - Domaine | ambert- bio 19.00€ 29.50€ 2019
Aoc Anjou \/i”agc Brissac bio - 32.00€ 2017
«| a Croix de Mission » ~ JY | ebreton
Région du Sud Ouest
AOC Madiran Domaine | abranche | affont bio I 28.00€ 2017
AOC ]:ronsac ~ Moulin Haut Villars 36.00€ 2015
AOC Fécharmant ~ Ancienne Cure - _Jour de fruit con i 37.00€ 2019



\/ins Rouges (suite)

Région [ anguedoc,” Roussillon

Aoc Minervois - Baroque la Rouviole
Ao.c. Saint Chinian ~(Chateau | a Dournie bio

A.o.c. Fitou -~ (hateau Augusta Nouvelles bio I

Aoc Corbiere -| a Paronne - cuvée les | anes bio 2

AOP Maury - Moc“cux—-\/in doux naturel « Domaine des \/ignerons de Maurg »

Région (_étes du Khéne

Aoc Grignan les Adhémar -Serre des Vignes-|_es grands Flans-  bio

Aoc bcaumcs de Vcnisc Domaine des (harances bio

Aoc Vcntoux— Mas Oncle Ernest~ lnstant Fréscnt bio

Aoc Crozes Hcrmitagc Domaine Darnaud bio &2

Aoc Gigondas Domaine de la Pouissiere

Région Bordeaux

Aoc Montagne Saint F milion
Chéteau Trcytins

Aoc Lalandc Dc Fomcro] Chéteau Garraucl

Aoc Saint E milion ~(Grand Cru ~ Chateau & Arcole

Aoc borclcaux ~Cuvée | ourde Biot conversion bio

50 d 75 cl Mi"ésimc
16.20€ 25.00€ 2019
28.00€ 2017
29.90€ 2017
%5.00€ 2018
21.00€ 2018
19.50€ 29.00€ 2019
~ 28.00€ 2018
- 28.00€ 2019
~ 38.90€ 2018
~ 46.00€ 2017
18.20€ 27.00€ 2018
3400 € 2011
58.00€ 2010
58.00€ 2016



I nvie d’un verre de vin blanc

Aoc Coéteaux de P Aubance-les Rochelles | ebreton- moelleux bio 12 5.50€
JGGF Cétes de (Gascogne moelleux 12l 5.50€
J.G.F.Val deloire « Finot Gris » Paquereau- Clisson bio 12cl 5.50€
Aoc Bcaujolais Blanc - Domaine de la Beche bio 12 5.50€
|.(G.F.Val deloire « Chenins | es Rochelles-| ebreton bio 12¢ 550€
|.G.F. Cevennes ~ [reesia bio 12 5.50€
IGF Chardonnay  Huteau -Poulanger 12cl 5.50€
Aoc (Gorges- Poucher Prigitte &(Christophe 12l 5.50€
Aoc Clisson- Martin-]_uneau 12 5.50€

© nvie d’un verre de vin rosé

IGF Val de loire - Vincent et Stéphane Ferraud bio 12 5.50€
Aoc Corbieres ~(Clos Canos bio 12l 5.50€
Aoc Grignan |_es Adhemar - Serre des Vignes bio 12l 5.50€

" nvie d’un verre de vin rouge

|GGF = Val de | oire ~[inot noir Clisson - bio 12 5.50€
Aoc Saumur Champigny -~ Domaine |_ambert bio 12l 5.50€
AocPordeaux—~ | ourde Biot- bio 12l 5.50€
Avo.c. Minervois - Daroque la Rouviole 12 5.50 €
Aoc Grignan |_es Adhemar ~ Serre des \ignes bio 12 5.50 €
Aoc Saint Chinian ~ (Chateau | a Dournie 12l 5.50€

Aoc Maury -\/ignerons de Maurg -Moc"cux 12l 5.50€



