
Cocktails
Mojito avec alcool 15cl                                     7,0€
Mojito sans alcool 15cl                                     6,0€
Cocktail du mois 10cl                                           6,0€
Gin Tonic du pays noyonnais                        6,0€
Vodka ginger (normal ou concombre) 7,0€
Cocktail du mois sans alcool 10cl            5,0€ Blanc 75cl

Muscadet - La perdrix de l’année                               20€
Alsace Pinot blanc – L’Esperluette                           24€
Chablis – Jean Marc Brocard                                         26€

Rouge 75cl
Saint Emilion - Château Gaillard                               30€
Bordeaux - Château la borderie                                  21€
Chinon Cabernet – Marchesseau                               20€            
AOC du Luberon - Amountanage                                 20€
Minervois – Domaine des 3 pointes                       22,8€

Rosé 75cl
La Cadenière BIO coteaux d’Aix en Provence    24€
Maison bertrand.                                                                    24€

Le vin au verre                                                                     12cl 4€
Le vin en pichet                                             25cl 8€  50cl 14€

Vins bio

Expresso de la maison Taine,
torréfacteur artisanal à Arsy                                    1,5€
Expresso décaféiné                                                                 1,5€
Café allongé                                                                                1,6€
Café noisette                                                                               1,6€
Double expresso                                                                      2,8€
Thés et infusions bio de Le Fayel                                 3,3€

Boissons chaudes

PETIT MÉLANGE DE LÉGUMES CRUS* 6 €

 

 
L'ENTRECÔTE SAUCE DU MOMENT    21€ 

 

 

SOLE MEUNIÈRE DES HAUTS DE FRANCE  21€

 

CRÈME BRÛLÉE À LA FÈVE TONKA  8€
 

COUPE DE FRAISES  DE LA FERME DE SOUTRAINE* 7 €

 

ENTRÉE
BRICK AU CHÈVRE DE MESNIL SAINT-FIRMIN ET MIEL  7€

Sur son lit de mesclun
 

 
L'OEUF EN ISARADE  8€

Œuf cuit au four sur sa ratatouille* 
 

CHEESECAKE À LA TRUITE FUMÉE DE SILLY-TILLARD 10€

FOIE GRAS MAISON  12€
Son chutney du moment

 

PLATS
TARTARE DE BOEUF  15€

    Frites d'min coin et salade   
Supplément Maroilles 1€ 

  Grenailles rôties au thym, salade 

SUPRÊME DE VOLAILLE AU SAUTOIR  16€
  Riz sauvage, et tian de légumes*

ANDOUILLETTE AAAAA SAUCE MOUTARDE DE RIBÉCOURT  17€ 
 Frites d'min coin et salade

 

 Pommes de terre vapeur de Picardie 

PLAT VÉGÉTARIEN DU MOMENT 15€
 

BOWL VÉGAN 15€  
Composition de légumes*, graines et céréales 

 
 
 

 
DESSERTS

BÛCHE CONCORDE AU CHOCOLAT  9 €
 

 PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES*  7€ 
 

 Crème Chantilly maison 
 

COUPE DE GLACE DE LA FERME DE BOUVRESSE  7€ 
Vanille, Fraise, Chocolat, Café, Pomme Calvados

2 boules aux choix
 

CAFÉ GOURMAND  7€
       Composé de 4 pièces

 
 

Formule Maison
19€

entrée 
+ plat 

ou
plat 

+ dessert  ou fromages
 Avec supplément 2€ 

Formule Complète
22,50€

entrée + plat 
+ dessert ou

fromages 
Avec supplément 2€ 

 

Mangez Local ! L'apéritif de Thiérache : Folie douce 10cl 4,6€
Coupe pétillant rhubarbe d'Attichy 10cl    6€
Coupe Nectar de Rhubarbe sans alcool   4,0€
Coupe de vin blanc pétillant au Safran 
de la baie de Somme 10cl                                         6,0€
Coupe de perlé aux fruits rouge 10cl          6,0€
Gin de Noyon made in Oise                                    7,5€
Kir vin blanc cassis 10cl                                         4,0€
Kir vin blanc fleur de sureau 10cl                4,0€
Kir royal 10cl                                                                   7,6€
Martini rouge/ blanc 4cl                                      4,0€
Pastis Ricard 2cl                                                            3,5€

Limonades artisanales locales "La Gosse"
: citron, framboise, violette ... 25cl         3,0€
Sirop de fruits à l'eau                                          2,5€
Cidre doux de milly                       2,5€   75cl 6,5€
Pétillant de pommes                     2,4€  75cl 5,9€
(Sans alcool)

Toute l'équipe de séson vous accueille du Lundi au Vendredi de 12h à 14h
 et vendredi soir inclus de 19h à 22H

 

Jus détox

NOS FROMAGES DES HAUTS DE FRANCE - 4,50€
 MAROILLES, CHÈVRE, BRAY

Formule
des "Ch'tiots Biloutes"

8,50€
Viande ou poisson + frites 

et légumes + 1 boule de glace 
+ 1 boisson

LE VENDREDI CHEZ SÉSON
 

Rejoignez nous !
le premier vendredi soir du mois,

 pour participer à l'atelier Œnologique*
 

*inscription obligatoire

NOS FORMULES: 
A la carte 

- au Picon                                                                         3,5€                               
- à la fleur de sureau                                             3,5€

Brasserie Maeyaert : ambrée 25cl               3,2€
Brasserie maeyaert : blonde 25cl                3,2€

- blonde                                                                   4,2€
- Brune                                                                      4,2€     
- ambrée                                                                   4,2€

Bière Rebelle  33cl :

Apéritifs 

Selon l’approvisionnement 
de nos producteurs                                              3,1€

Castalie, une eau locale, filtrée  et respectueuse
de l’environnement.
Castalie plate ou gazeuse         50cl 2,20€  75cl 3,20€

Eaux locales 

Genièvre de Houlle  4cl                                                       5,5€
Get de Cambrai  4cl                                                                 5,0€

Digestifs

Jus de fruits locaux de la ferme des Charmettes
ou des vergers de Milly                                                            3€

Champagne de la maison Pannier  
Made in Picardie : Coupe brut                                        7,1€
                                               rosé 10cl                                           7,5€    

Whiskys et pur Malt 
Ergaster Classique ou tourbé  4cl                             8,0€
Hautefeuille  single malt 4cl                                          8,5€

Champagne

Boissons fraîches

Bières pression

Bières bouteille

Jus de fruits

 

RETROUVEZ ET SUIVEZ NOUS !

Plats non intégrés dans les formules  

 
Tout les vendredis soirs : 

LE PLAT DU CHEF 

Légende 
*Le choix des légumes et des fruits dépend  de la saison
et de nos fournisseurs locaux 

Si vous êtes curieux, demandez la signification




