
Ceviche du marché au « leche de tigre »… Inspiration péruvienne !

Duo de fromage de chèvre de nos collines, frais et sec, caviar d’aubergines fumées

Bohémienne froide sur pain toasté brossé à l’ail et ses copeaux de chèvre sec

Rillettes de canard aux zestes d'orange, aux herbes de garrigue, pain de campagne maison

Palette multicolore de tomates et sa burrata entière 

Assiette de jambon de Parme, tranché minute, accompagné de son tartare de tomates                             

Méli-mélo de légumes de saison, crus, à la vapeur et grillés, sauce Cardini

Carpaccio de joue de bœuf, fumée et cuite en daube, yin et yang de vinaigrettes et pickles                      

Filet de cabillaud, écrasé de pommes de terre et sa sauce chorizo

Côte de cochon ibérique fumée avec tian de tomates et d’aubergines                

Assiette de fromages affinés (fromagerie Arnaud de Luca, Hyères) 

Raviolis frais aux fromages, filet d’huile d’olive du Domaine                                                                           
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V = Végétarien 



Nous nous engageons à respecter toutes les mesures barrières et consignes sanitaires en vigueur afin de vous assurer la meilleure des protections 


