tous les dimanches
des 41 h

LE BUFFET

Sélection de jambons et terrines
Huitres, crevettes grises et roses, bulots
Saumon fumé
Sélection de fromages
Anchoiade
Curry et ses fruits

Choix de desserts

ALA CARTE

Oeufs pochés servis sur pain de campagne au choix : 6€

Bénédicte — Norvégien — Florentine
Sauce Hollandaise

*12€ pour les enfants de moins de 12 ans

Nos prix sont nets de TVA et « service compris » - Origine de nos viandes : France — Nous consulter pour toute allergie ou intolérance




NOS VINS

12.5¢cl 25cl 75cl 150cl

Signature, AOP Cétes de Provence

Frangois rouge-2018 4.50€ 6.50€ 19.50€

Premiére, AOP Cétes de Provence

Rouge -2018 7€ 1€ 32€
Confidentielle, AOP Coétes de Provence
La Londe

Rouge -2018 9€ 14€  45€
Pionniére, AOP Coétes de Provence
Figure #2, IGP Méditerranée Rouge -2019 19.50€
Atmosphére, Méthode traditionnelle
Chateau Barbeiranne,
Cuvée Charlotte, Cétes de Provence Rouge -2013 7€ e  35¢€
Cuvée Tradition, Cétes de Provence Rouge-2016 4.50€ 6.50€ 19.50€

_ ,
S| il {

BOISSS

Eau plate ou gazeuse 75cl....... e 4.90€
Perrier 33cl.... e v 3.30€
Sirop Monin: Pamplemousse Rose, Grenadine, Menthe Verte........, 2.90€
Ice Tea, Orangina, Cacolac 33cl..........ri e 3.00€
C0Ca Cola, COCA COLA ZEIO FICL....... e e 3.50€
Jus de fruits certifiés bio: jus de Réve 25cl:

Ananas, Pomme, bio-mix e e 3.90 €
Biere desilesd'Orblonde 33cl.............oo. ..3.90€
BOISSONS CHAUDES

Café:

Ristretto, Espresso, glacé, noisette .. —— -1 3
Cappuccino, Latte e 3.00€
Thé Vert, ThE MiXte @t INFUSIONS. ... s e 2.50€
CROCOLAT CRAUM. ...t 1 3.00€

Nous nous engageons a respecter toutes les mesures barrieres et consignes sanitaires en vigueur afin de vous assurer la meilleure des protections



