
           L’Auberge de Carluc       

 

*Fromages de Chèvre « Chèvrerie St Martin des Eaux »   
*Charcuteries de Montagne du Champsaur 
*Ravioles La Mère Maury (Roman/Isère) 
*Fromages du Queyras 

Nos Salades Repas : 

 L’Auberge : Salade, Volaille, Dentelles de Jambon de Montagne Séchées au Four, Bleu 
du Queyras*, Œuf dur, Vinaigrette Moutarde à L’ancienne, Graines de Sésame Noir  

                                                                   ….…………………………..18.00€                                   

 La Cérestine : Salade, Caillette D’Ardèche, Jambon Cru du Champsaur*,          
Fromage de Chèvre*                                             ……………………………...16.00€                                                             

Nos Entrées : 

- La Terrine de Campagne Maison (150gr) …………………………………..............10.00€ 

- Les Profiteroles Maison aux Escargots en Persillade………………....................10.00€ 

- La Marmite de Fromage Chèvre* à la Liqueur de Noix.……………………………….…..8.00€ 
- Les Ravioles de Foie Gras* aux éclats de Framboises…………………………….………..10.00€ 

- La Salade de Poulpes à la Provençale ………………………………………………...10.00€    
                         

- Nos Planches : 

 La Planche du Champsaur : Charcuteries du Champsaur* (Jambon Sec, 
Rosette, Coppa et Pancetta de Montagne) Caillette D’Ardèche, Bleu du Queyras*, Tome du 
Queyras*, Fromage de Chèvre*, Salade Verte…………………………..............................21.00€                                   

  La Planche Gourmande: Camembert Entier Rôti au Four, Jambon cru et Rosette 
du Champsaur*, Pommes de Terre, Salade verte ............……………………………………20.00€ 

 

 La Planche Provençale : Tapenade Verte, Noir et Rouge, Chorizade, Poulpes à la 
Provençale, Fromage de chèvre* Revisité, Salade verte ………………………..................20.00€ 
 
 



 

- Nos Gratins de Ravioles Du Royans* : 

- Le Gratin Façon Carbonara : Ravioles, Crème, Lardons, Emmental râpé, Jaune d’Œuf   

                                                                ……………………….15.00€ 

- Le Gratin de Chèvre : Ravioles, Crème, Fromage de Chèvre*, Noisettes …………….15.00€                    

- Le Gratin aux Cèpes : Ravioles, Crème, Cèpes, Emmental râpé ……………………….16.00€ 

-  Le Gratin aux Escargots Persillés : Ravioles, Crème, Escargots Persillés, Emmental râpé  
.………………….17.00€                                                                              

- Le Gratin de St Jacques et Chorizo : Ravioles, Crème, St Jacques, Chorizo, Emmental 
râpé                                                                   …………………..20.00€ 
 

Nos Gratins de Ravioles* sont servis avec une salade verte 
 

- Nos Plats Chaud : 
 

-  Entrecôte de Bœuf* Grillée 300Gr (*Origine selon Marché)  .…………........18.00€ 

- Filet de Cannette Entier Rôti au Vinaigre de Framboises (Origine France)...19.00€     

- Joues de Cabillaud Façon Fermière en Papillotte ……….………………….…….16.00€    

        

 
*LE MENU Des Pitchounes (Jusqu’à 10 ans) 11,00€ 

 
1 Sirop au Choix* 

Aiguillettes de Poulet Panées Maison « Façon nuggets », Frites 
Ou 

Gratin de Ravioles* Classique, Salade 
1 Boule de Glace au Choix 

 
 


