


EAU TONIQUE CONCOMBRE HYSOPE BIO
L’ Eau Tonique au concombre est d’une fraicheur incroyable et  
d’une rondeur très subtile. En buvant notre Eau Tonique au  
Concombre, vous aurez l’impression de croquer à même le  
concombre.Connu pour accompagner à merveille le Gin Tonic, le  
concombre atténue l’amertume du genévrier présent dans le Gin. Le  
parfait “Summer Drink” !  

Issu de l’agriculture biologique 
Format : 200 ML 
Pays de fabrication : FRANCE 

Ingrédients : eau gazéifiée, sucre,  
acidifiant : acide citrique, arômes  
naturels, quinquina, concombre, 
oranges amères, gentiane  

Valeurs nutritionnelles (pour 100 
ML) :  
Energie 35 Kcal/ 142 KJ 
Glucides 8,9 G (dont sucres 8,9 G) 

NEZ    I Floral et frais.Concombre présent 
mais subtil 
  
BOUCHE I Salin et frais 

FINALE I Amertume très légère 

Idées de dégustation 
Gin Tonic : se marie bien avec les Gins herbacés et certains London Dry 
Gin : Hendricks, The Botanist, Gunpowder   

Tequila Tonic : le concombre révèle les touches d’agaves. Un pur régal.  

Accompagne les alcools blancs herbacés.

Notes de dégustation 

Fiche technique 



EAU TONIQUE FLEUR DE SUREAU 
HYSOPE BIO

La Fleur de Sureau apporte une sucrosité très subtile et miélée à 
notre Eau Tonique. 
Parfait pour accompagner Spritz, Gin et Cognac, la Fleur de  
Sureau ou Elderflower, révèle des senteurs de fleurs blanches,  
des touches miellées et une douceur longue en bouche. L’amertume 
vient à la toute fin. 

Ingrédients : eau gazéifiée, sucre, 
acidifiant : acide citrique, arômes 
naturels, arômes naturels de fleur de 
sureau, quinquina, gentiane, oranges 
amères. 

Valeurs nutritionnelles (pour 100 ML) :  
Energie 35 Kcal/ 142 KJ 
Glucides 8,9 G (dont sucres 8,9 G) 

NEZ   I Fleurs blanches, fruits 
blancs, acacia 
  
BOUCHE I Miel d’acacia, fleurs 
blanches, pêches 

FINALE I Amertume subtile qui vient 
d’un coup après la rondeur du sureau 
en première bouche 

Idées de dégustation 
Gin Tonic : Une merveille pour les Gins aromatiques (Monkey 47, Drouin, Petit 
Grain, Pink Pepper) qui confère au Gin Tonic un côté « bonbon »  
Cognac Tonic : Le perfect serve par excellence. Révèle le raisin du Cognac. 
(Delamain, Hennessy, Hine) 
Calvados Tonic : La pomme se marie parfaitement au sureau.

Issu de l’agriculture biologique 
Format : 200 ML 
Pays de fabrication : FRANCE 

Notes de dégustation 

Fiche technique 






Ingrédients : eau gazéifiée, sucre, 
acidifiant : acide citrique, arômes 
naturels, arômes naturels de citron  
jaune, quinquina, gentiane et oranges 
amères 

Valeurs nutritionnelles (pour 100 ML):  
Energie 35 Kcal/ 142 KJ 
Glucides 8,9 G (dont sucres 8,9 G)

NEZ   I Le zeste du citron apporte une 
belle acidité au nez  

BOUCHE I Droit en début de bouche puis 
assez rond ensuite  

FINALE I Amertume plus longue porté par 
le ziste (partie blanche du citron) 

Idées de dégustation 
Gin Tonic : Fonctionne à merveille avec des London Dry Gin droits : The 
Botanist, Citadelle mais aussi des Gin plus complexes Carmina Drouin, Kinobi … 

Cognac Tonic : Equilibre parfaitement le gras de cognacs VS et VSOP. 
(Delamain, Hine ….)   

Whisky Tonic : Pour les plus récalcitrants nous recommandons de    
tester sur des whiskies type highlands et/ou speyside (Glenmorangie…)

Alliant le savant mélange d’un citron vif et d’une  
délicate amertume obtenue par l’écorce du quinquina et les racines 
de gentiane, notre Eau Tonique Citron vous fait voyager dans  
un champ d’agrumes en Italie du Sud.  
Si vous n’avez pas la possibilité de sauter dans le prochain avion 
pour Syracuse, il vous reste à tester notre Lemon Tonic avec 
un délicieux Gin.  

EAU TONIQUE CITRON HYSOPE BIO

Issu de l’agriculture biologique 
Format : 200 ML 
Pays de fabrication : FRANCE 

Notes de dégustation 

Fiche technique 




