
 

Prix TTC en euros, service compris - TVA 10% (alcool 20%)
CB / ESPECES / TR Papier uniquement le midi en semaine dans la limite de 2/pers. La liste des allergènes se tient a disposition en permanence

Menu Enfants

Les Desserts

Pour commencer

N’hésitez pas à nous demander la carte des vins et boissons

Les Aperitifs maison Les PlatsLes Pizzas

01 34 62 09 07 - contact@legondi.comRestauration sur place et a emporter
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• Spritz Saint Original (20cl) 8,00€ 

• Spritz Saint Germain (20cl) 9,00€ 

• Spritz Limoncello (20cl)  9,00€ 

• Negroni / Americano (20cl)  8,00€ 

• Mojito Classique ou Basilic (20cl)  9,00€ 

•Bellini  7,00€ 
 

 

 À partager.     Individuel         

• Assiette de jambon San Daniel Dop 14,00     6,00€  

• Assiette de Mortadelle Dop 12,00     5,00€ 

• Assiette de Bresaola Dop 14,00     6,00€ 

• Planche dégustation de charcuterie italienne.    18,00€ 

• Foccacia apéritif (à partager)  6,00€ 

• Champignons de Paris, vinaigrette et Parmesan  6,00€ 

• Burrata au lait cru de la Vallée de Chevreuse, 150g, 
   tomates cerises et pesto maison 8,00€ 
 

 

Les classiques :  

• Margherita  10,00€ 
 (Chair de tomate, fior di latte, basilic) 

• Reine  12,00€ 
 (Chair de tomate, fior di latte, jambon aux herbes,  
 champignons, basilic) 

• Quatre fromages  12,00€ 
 (Chair de tomate, fior di latte, gorgonzola Dop, 
 taleggio DoP, parmesan, basilic) 

• Calzone  14,00€ 
 (Chair de tomate, fior di latte, mortadelle, basilic, œuf coulant) 

• Quipique ,  12,00€ 
 (Base tomate, fior di latte, basilic, Spinata “saucisse piquante”) 
 
Les originales base crème fermière :  

• Signora 14,00€ 
 (Base crème fermière, gorgonzola, miel et noix, figues, roquette) 

• Vilette  15,00€ 
 (Base crème fermière, oignons confits, truite fumée francaise,  
 straccatella, aneth) 

• Lombarde  13,00€ 
 (Base crème fermière, lard fumé, oignons confits, 
 œuf coulant, pecorino, basilic) 
 
 
Les originales base tomate :  

• Corleone  14,00€ 
   (Base tomate, fior di latte, bœuf haché, cheddar rouge, 
    oignons rouges et cornichons) 

• Gondi  13,00€ 
   (Chair de tomate, fior di latte, jambon de Parme,  
 tomates, balsamic) 

• Basil 14,00€ 
   (Chair de tomate, fior di latte, burratina Dop, pesto, 
 pignons de pins, basilic) 
 

 
 

 

• Cannellonis de Veau, Fior di late, Basilic 14,00€ 

• Linguine, ail, tomates fraîches, basilic, huile d’olive, 
 Stracciatella 12,00€ 

• Rigatoni, pesto maison, basilic, Stracciatella. 12,00€ 

• Gnocchis de pomme de terre, Gorgonzola, 
 noix, Parmesan  14,00€ 

•  Spaghettini à la Truffe 18,00€ 
 

 

 

• Assortiment de fromages italiens 7,00€ 

• Fromage blanc miel et noix 5,00€ 

• Tiramisu citron 6,00€ 

• Tiramisu café 6,00€ 

• Mousse au chocolat 5,00€ 

• Baba Rhum ou Limoncello 8,00€ 

• Café gourmand 8,00€ 

• Coupe glacée 1 boule : 3,00€ 
(Fraise, Vanille, Choco, Café, Caramel, 2 boules : 5,00€ 
Coco, Pistache, Passion, Citron, Framboise) 3 boules : 7,00€ 
 

 

 

 

 

 

 

• Sirop Menthe, Grenadine ou Citron 

• Spaghetti à la tomate 
   ou 10,00€ 
• Pizza Bambino (avec ou sans jambon) 

• Boule de glace 

 

 

Notre Pizza est faite dans les règles de l’art avec une farine Label Rouge d’Île 
de France, une mozarrella artisanale conçue dans les Yvelines, une sauce 
tomate française fabriquée en Provence… 


