Lillet blanc, rouge ou rosé (apéritif Bordelais) 6.00

Coupe de Champagne Perrier-Jouét Brut 10.00
Dubonnet 5.50
Kir royal 11.00
Apéritif anisé 3.70
Martini, Passavant, Pineau 5.10
Whisky, Gin, Vodka, Tequila 6.50
Chivas Regale (12 ans) 9.00
Four Roses (Bourbon) 8.00

Alcools supérieur de 7.00 a 17.90 €, demandez notre carte

Coolterit

Avec ou sans alcools de 6.70 a 9.90 €, demandez notre carte

Coca-Cola, Coca Life, Coca- light, Coca zéro 430
Orangina 4.20
Heineken Pression 4.10
Edelweiss Pression 4.50
Leffe Blonde (33cl.) 6.00
Despérados Téquila Beer (33cl.) 6.00
Jus de Fruits Pago 4.20
Schweppes, Orangina, Fanta, Oasis 4.20
Thé Glacé Maison 4.50

33 cl. 75 cl.
Abatilles 5.20
Abatilles Pétillante 5.20
Chateldon 8.10
Badoit Verte 410 5.20
Badoit Rouge 4.10

Evian 4.00 5.20



Cretyces

Soupe de légumes 10.00
Feuilleté de ris de veau a l'ancienne 18.00
Oeufs mimosa du Café Francais 7.00
Foie gras de canard mi-cuit, chutney sur toast 19.00
Blancs de poireaux vinaigrette, copeaux de foie-gras et magret fumé 14.00

Cassolette d’escargots a la Bordelaise « Petits Gris des Charentes »
petite = 18,00 € ou grande = 28.00 €

L et

Gillardeaun®3 x6 18.00 x9 26.00 x12 35.00
Marennes Fines x6 12.00 x9 18.00 x12 24.00

de Claire n°3

Deux saucisses en accompagnement 6.20
Salade Ceasar 19.50
(Sucrine, sauce Ceasar, Parmesan, tomates, filets de poulet panés, crotitons a I'huile d’olive)
Salade du Sud Ouest 21.00

(Salade, tomates, haricots verts, gésiers, magret séché, foie gras mi-cuit, oeuf de caille)

Salade Océane 19.50
(Gambas, saumon Gravlax, poivrons marinés a I'aneth, tomates, filet de saumon,
sauce cocktail)

Salade de Cabecou du Périgord 17.00
(Salade, tomates, crottins de chevre sur toast aux figues, lard fumé aux épices, oeuf)

Salade Maraichére 18.00
(assortiments de légumes crus et cuits de saison)

Formude. doe AMeds

Servies uniquement du lundi au vendredi
sauf jours fériés

Entrée + Plat 23.90 Entrée du jour 11.50
Plat + Dessert 22,50 Plat du jour 17.50
Entrée + Plat + Dessert 27.80 Dessert du Jour 8.00




