
MenuRESTAURANT

FONTAINES
LA TABLE DES 

Nos Boissons fraîches
COCA COLA / COCA ZERO    33cl ............3,50€
ORANGINA      25cl ............3,50€
ICE TEA      25cl ............3,50€
SCHWEPPES TONIC / AGRÛMES   25cl ............3,50€
OASIS TROPICAL     33cl ............3,50€
JUS DE FRUIT      20cl ............3,50€
DIABOLO      25cl ............3,00€
SIROP A L’EAU     25cl ............2,50€

Nos Boissons chaudes
CAFÉ.............................................................1,70€
DECAFÉINÉ.............................................................2,00€
GRAND CAFÉ...............................................................3,00€
THÉ, INFUSION, CHOCOLAT..............................................3,00€
CAPUCCINO...............................................................3,50€

Nos Digestifs
ARMAGNAC      4cl .............6,50€
COGNAC      4cl .............6,50€
CALVADOS      4cl .............6,50€
GET 27      4cl .............6,50€
MALIBU      4cl .............6,00€
RHUM DON PAPA     4cl .............6,00€
RHUM DIPLOMATICO     4cl .............6,00€
RHUM EMPEREUR     4cl .............6,00€
POIRE WILLIAMS     4cl .............6,00€
EAU DE VIE      4cl .............6,50€

Nos Eaux minérales
VITEL       100cl ..........5,50€
       50cl ............3,80€
SAN PELLEGRINO     100cl ..........5,50€
       50cl ............3,80€
PERRIER      33cl ............3,20€
PERRIER SIROP     33cl ............3,50€

FOIE GRAS MAISON                          
Foie gras maison, confiture de figues, toast / Homemade foie gras, fig jam, toast

....... ou .......

SALADE DE CHÈVRE CHAUD                          
Salade de chèvre chaud au miel,et fleur de lavande

Warm goat cheese salad with honey and lavender flower
....... ou .......

ASSIETTE CRÉÔLE                         
Accras de morue, samoussas au poulet, mini boudins antillais, achards de légumes

Cod accras, chicken samosas, mini West Indian sausages, pickled vegetables

ENTRECÔTE DE BOEUF                          
Entrecôte de bœuf grillée, sauce échalote ou béarnaise, servie avec frites

Grilled beef entrecote, shallot or béarnaise sauce, served with fries
....... ou .......

CUISSE DE CANARD CONFITE                        
Cuisse de canard confite au four, sauce au cèpes servie avec frites

Duck leg confit in the oven, porcini sauce served with fries 
....... ou .......

DUO DE SEICHES ET GAMBAS
Seiche et gambas en persillade, pommes de terre grenailles à la fleur de sel

Cuttlefish and prawns in parsley, grenaille potatoes with fleur de sel

 
TRILOGIE DE FROMAGES                          

Assortiment de 3 fromages / Assortment of 3 cheeses
 ....... ou .......

FONDANT AU CHOCOLAT              
Fondant au chocolat sur lit de crème anglaise / Chocolate fondant on a bed of custard

 ....... ou ....... 
CAFÉ GOURMAND        

Café et Assortiment de mini mignardises / Coffee and assortment of mini sweets
 

        
 Notre Menu à 20€

ENTREE / PLAT OU PLAT / DESSERT

TOMATE - MOZZARELLA                          
Tomate cœur de boeuf,noire de Crimée, tomate ananas,mozzarella de bufala,basilic

Beef heart tomato, Crimean black, pineapple tomato, bufala mozzarella, basil
....... ou .......

ASSIETTE DE CHARCUTERIE                         
Chiffonade de jambon serrano, saucisse seche d’Aveyron, Chorizo ibérique, pluma de porc ibérique

Chiffonade of Serrano ham, dry sausage from Aveyron, Iberian Chorizo, Iberian pork pluma
 

 BAVETTE GRILLÉE                          
Bavette sauce échalote ou béarnaise servie avec frites

Flank steak Shallot or béarnaise sauce served with fries
....... ou .......

HAMBURGER, LE CLASSIC                        
Boeuf servi avec salade et frites / Beef served with salad and fries

SALADE DE FRUITS FRAIS                         
Fruits de saison / Seasonal fruits

....... ou .......

COUPE DE GLACE 
2 ou 3 boules (parfums au choix) / 2 or 3 balls (choice of flavors)

Notre Menu à 25€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération Flashez moi pour un accès au menu en numérique



Nos Pizzas
MARGHARITA...............................................................9,50€                          
Tomates, fromage, olives, origan / Tomatoes, cheese, olives, oregano

REINE.......................................................................10,50€                          
Tomates, fromage, jambon, olives, origan / Tomatoes, cheese, ham, olives, oregano

ROYALE.....................................................................11,00€                          
Tomates, fromage, jambon, champignon, olives, origan
Tomatoes, cheese, ham, mushroom, olives, oregano

QUATRE  FROMAGES.....................................................12,00€                          
Tomates ou crème, fromage, chèvre, roquefort, mozzarella, olives, origan
Tomatoes or cream, cheese, goat cheese, Roquefort, mozzarella, olives, oregano

ANDALOUSE...............................................................12,00€                          
Tomates, fromage, chorizo, oignons, poivrons, olives, origan
Tomatoes, cheese, chorizo, onions, peppers, olives, oregano
 ARMÉRICAINE............................................................12,00€                          
Tomates, fromage, viande hachée, oignons, poivrons, olives, origan
Tomatoes, cheese, minced meat, onions, peppers, olives, oregano
 CARNIVORE...............................................................13,50€                          
Tomate ou crème, fromage, lardons, poulet, chorizo, oignons, olives, origan
Tomato or cream, cheese, bacon, chicken, chorizo, onions, olives, oregano

ALSACIENNE...............................................................12,00€                          
Crème, fromage, lardons, oignons, olives, origan
Cream, cheese, bacon, onions, olives, oregano

CURRY......................................................................12,00€                          
Tomate ou crème, fromage, poulet, curry, oignons, mozzarella, olives, origan
Tomato or cream, cheese, chicken, curry, onions, mozzarella, olives, oregano

VÉGÉTARIENNE...........................................................11,00€                          
Tomate, fromage, aubergine grillée, courgette grillée, oignons, mozzarella, tomate cerise, olives, origan
Tomato, cheese, grilled eggplant, grilled zucchini, onions, mozzarella, cherry tomato, olives, oregano

NUTELLA....................................................................5,50€                          
Nutella / Nutella 

NUTELLA BANANE.........................................................6,50€                          
Nutella, banane / Nutella, banana

                 

Nos Entrées
TOMATE - MOZZARELLA.................................................9,50€                          
Tomate cœur de boeuf,noire de Crimée, tomate ananas,mozzarella de bufala,basilic
Beef heart tomato, Crimean black, pineapple tomato, bufala mozzarella, basil

ASSIETTE DE CHARCUTERIE...........................................10,50€                          
Chiffonade de jambon serrano, saucisse seche d’Aveyron, Chorizo ibérique, pluma de porc ibérique
Chiffonade of Serrano ham, dry sausage from Aveyron, Iberian Chorizo, Iberian pork pluma

FOIE GRAS MAISON.....................................................15,00€                          
Foie gras maison, confiture de figues, toast
Homemade foie gras, fig jam, toast

CHÈVRE CHAUD............................................................9,50€                          
Salade de chèvre chaud au miel et fleur de lavande
Warm goat cheese salad with honey and lavender flower

ASSIETTE CRÉOLE.......................................................10,50€                          
Accras de morue, samoussas au poulet, mini boudins antillais, achards de légumes
Cod accras, chicken samosas, mini West Indian sausages, pickled vegetables

Nos Viandes
HAMBURGER, LE CLASSIC..............................................12,50€                          
Boeuf servi avec salade et frites / Beef served with salad and fries

HAMBURGER,  LE CHICKEN..............................................14,00€                          
Plein filet de poulet pané servi avec salade et frites
Full breaded chicken fillet served with salad and fries

BAVETTE GRILLÉE ......................................................15,00€                          
Sauce échalote  ou béarnaise servie avec frites / Shallot or bearnaise sauce served with fries

ENTRECÔTE DE BOEUF..................................................19,00€                          
Entrecôte de bœuf grillée, sauce échalote ou béarnaise, servie avec frites
Grilled beef entrecote, shallot or béarnaise sauce, served with fries

TARTARE DE BOEUF.....................................................13,00€                          
Bœuf, cornichon, câpres, oignons, œuf, sauce tartare,servi avec frites
Beef, pickle, capers, onions, egg, tartar sauce, served with fries

MAGRET DE CANARD ENTIER .........................................19,00€                          
Magret de canard rôti, ses légumes du jour ou frites
Roasted duck breast, vegetables of the day or fries

Nos Poissons
DUO DE SEICHES ET GAMBAS.........................................12,00€                          
Seiche et gambas en persillade, pommes de terre grenailles à la fleur de sel
Cuttlefish and prawns in parsley, grenaille potatoes with fleur de sel

FILET DE POISSON FRAIS..............................................16,00€                          
Filet de poissons frais selon arrivage, ses légumes du jour ou frites
Fresh fish fillet depending on availability, vegetables of the day or fries

Nos Pâtes
PENNE À LA TOMATES, SAUCE BOLOGNAISE.......................10,00€                          
Penne,sauce tomate, viande hachée / Penne pasta, tomato sauce, minced meat

PENNE À LA CRÈME, SAUCE CARBONARA..........................10,00€                          
Penne, crème, lardons, oignons / Penne pasta, cream, bacon, onions

PENNE AU PISTOU......................................................10,00€                          
Penne, ail, basilic, huile d’olive / Penne, garlic, basil, olive oil

Nos Salades
CHÈVRE CHAUD..........................................................12,00€                          
Salade de chèvre chaud au miel,et fleur de lavande
Warm goat cheese salad with honey and lavender flower

GOURMANDE.............................................................16,00€                          
Salade verte, foies de volaille, gésiers, lardons, dès de foie gras, magrets de canard fumés
Green salad, poultry livers, gizzards, bacon, foie gras, smoked duck breast

CÉSAR.....................................................................14,00€                          
Salade verte, poulet, parmesan, citron, échalote, sauce césar
Green salad, chicken, parmesan, lemon, shallot, caesar sauce

Nos Apéritifs
RICARD / PASTIS     2cl .............3,00€
PORTO / SUZE     4cl .............3,00€
MARTINI BLANC OU ROUGE     4cl .............3,00€
CAMPARI      4cl .............3,00€
KIR VIN BLANC (cassis, mûre ou pêche)   10cl............3,00€
KIR ROYAL      10cl............7,50€
COUPE DE CHAMPAGNE    10cl............6,50€
MUSCAT BEAUMES DE VENISE   4cl .............4,00€

Nos Alcools
WHISKY BABY     2cl .............3,00€
WHYSKY      4cl .............5,50€
JACK DANIELS      4cl .............6,50€
VODKA      4cl .............5,50€
TEQUILA      4cl .............5,50€
GIN       4cl .............5,50€
GIN BOMBAY SAPHIR    4cl .............6,50€
RHUM BRUN OU BLANC    4cl .............5,50€

Nos Bières
PRESSION      25cl .............3,00€
       50cl ............5,80€
AFFLIGEM      25cl .............3,00€
       50cl ............5,80€
PICON BIÈRE      25cl ............3,00€

HOOGARDEN      33cl ............3,00€
1664       33cl ............3,00€
PELFORTH BRUNE     33cl ............5,00€
DESPERADOS      33cl ............5,00€
BIERE SANS ALCOOL     33cl ............4,00€

Certains plats sont susceptibles de contenir des traces d’allergèneEn fonction des exigences de fraîcheur, certains de nos plats peuvent manquer à la carte Prix en euros(€) nets TTC- Service compris- Hors supplément

DEMANDEZ NOTRE SÉLECTION 

DE BIÈRES BELGES


