
Mardi 3 mars 
2020 

Couscous Royal 

Ouverture des Ouverture des 
réservations dès à 

présent… 

Menu et Suggestions de la semaine du 17 février 2020         

Boudin à l’ancienne et 
son écrasé de pomme 

de terre maison. 

La barquette de 300g –
5.00€ 

Salade Palazzo Pitti :

Fusilli, poulet rôti 
fermier label rouge en 

émincé, buche de 
chèvre et tomates 

cerise… vinaigrette 

Pastacciuta de gambas :

2 grosses gambas 
sauvage sauce crème 
basilic et spaghetti. 

          
cerise… vinaigrette 

balsamique et basilic. 

La barquette de 35 0g –
5.00€ 

basilic et spaghetti. 

La barquette XL de 
400g : 10.00€

Salade Dell’orto :

Pommes de terre grenailles cuites 
au four, Saucisses de Strasbourg, au four, Saucisses de Strasbourg, 

pois chiche, persil et sauce 
moutarde maison. 

La barquette de 350g – 5,00€

Commandez au 

04.95.763.729



Nos plats cuisinés en portion de 300g

Mijoté de porc, 
sauce moutarde Sauté de veau aux sauce moutarde 

crémée 

et pommes de terre 
grenailles 

300g – 5.00€

Wok de canard, 
sauce soja 

Boudin à l’ancienne 
et son Ecrasé de 

Poulet au curry 

et riz basmati 

300g – 4.00€

Lasagne Bolognese 

300g – 4.00€

Wok Trilogie 

Porc, poulet, 
Cannelloni au 
Brocciu AOP 

Sauté de veau aux 
olives 

et penne rigate 

300g – 4.00€

sauce soja 

et nouilles de riz 

300g – 5.00€

et son Ecrasé de 
pommes de terre

maison

300g – 5.00€

Porc, poulet, 
crevettes, sauce soja 

et nouilles de riz 

300g – 5.00€

Brocciu AOP 

En sauce tomate 

300g – 4.00€

Nouveauté !! 

Encornets à l’Armoricaine 
et riz basmati 

300g – 5.00€

Commandez au 

04.95.763.729



Notre Rôtisserie de Qualité en portions individuelles :

Rôti de Bœuf de notre 

Découpe de Poulet Rôti 
Fermier Label Rouge 

d’Ardèche en portion de 200g 

+ 1 gratin dauphinois 150g ou 
pomme de terre grenaille 

Petites envies en barquette alu (se réchauffent au four micro-ondes) :

150g

boucher, cuisson parfaite boucher, cuisson parfaite 
« saignante » par nos soins

Tranché fin : 150g 

+ 1 gratin dauphinois 150g ou 
pomme de terre grenaille 150g

Le tout : 5.00€ Rôti de Porc  de notre 
boucher, cuisson basse 

température  par nos soins

150g

Le tout : 5.00€ 

Précisez votre morceau 
préféré 

Tranché fin : 150g 

+ 1 gratin dauphinois 150g ou 
pomme de terre grenaille 

150g

Le tout : 5.00€ 

- Gratin dauphinois au four 150g – 2.00€ 

- Pomme de terre grenaille au four – thym - 150g – 2.00

- Penne en sauce (sauce du sauté de veau) 150g – 2,00€

Commandez au 

04.95.763.729



Côté froid :

Assiette de fromages Corse

- 3 morceaux de brebis 
-- 3 morceaux de chèvre 

Assiette de Charcuterie Corse
Jean Buresi – Cozzano 

- 2 tranches de Lonzo 

3 morceaux de chèvre 
- 2 morceaux de tome 
- Confiture de figue 
- Cerneaux de noix 
- La barquette : 5.00€

- 2 tranches de coppa 
- 2 tranches de saucisson 
- ½ tranche de jambon cru 
- 2 tronçons de figatellu 
- Cornichon, beurre, 

tomate cerise 
- La barquette : 8.00€

Salade Dell’orto :

Pommes de terre grenailles 
cuites au four, Saucisses de 

Strasbourg, pois chiche, persil 

Salade de pois chiche      
Cumin, oignon et huile d’olive 

Nouveauté ! boite refermable

Club-sandwichs Maison sur pain de mie complet - 3.20€ :   

- Club sandwich du jour : 3.20€ 

Sandwich - ½ baguette fraiche :

250g : 2.50€ 

Salade Lambretta Club

Pâtes fraiches de 
fabrication maison à la 
tomate séchée, Jambon 
cru, Tome Corse de brebis , 
Pignons de pin, Vinaigrette 
Balsamique, Basilic et 
pointe de miel.

Salade Palazzo Pitti :

Fusilli, poulet rôti 
fermier label rouge en 

émincé, buche de 
chèvre et tomates 

cerise… vinaigrette 

et sauce moutarde maison. 

La barquette de 350g – 5,00€

La barquette de 350g : 
5.00€

- Saucisson Corse – Charcuterie Buresi à Cozzano, beurre – 4,00€ 
- Tome Corse de brebis finement coupée, confiture de figue, roquette… 4.00 €

cerise… vinaigrette 
balsamique et basilic. 

La barquette de 35 0g –
5.00€ 

Commandez au 

04.95.763.729



Desserts & Douceurs maison :
- Fiadone Bastiais - 3.00€
- Mousse au chocolat 3.50€
- Tiramisu au canistrelli d’Afa 3.50€
- Pomme Corse – cannelle - au four 2.00€
- Buche glacée artisanale au Nutella 3.50€ - Buche glacée artisanale au Nutella 3.50€ 

Boulangerie Claude Fabbri : 

- Baguette de pain frais du jour de notre Artisan Boulanger - 0.90€ 
- ½ baguette : 0.50

Boissons - Soft drink :

- Zilia Minérale 33cl- 1.00€ 
- Zilia pétillante 33 cl (rupture) –
- Zilia Citron 50cl – 1.80€
- Coca cola 33 cl –1.80€
- Coca cola zéro 33 cl – 1.80€
- Liptonic 33 cl – 1.80€- Liptonic 33 cl – 1.80€
- Orangina 33 cl.- 1.80€

Commandez au 

04.95.763.729


