
드라이 소시지 플래터(SAUCISSON)�� � � � � � � � � � 6.5O 
MAISON CONQUET

테린 드 캉파뉴(TERRINE)� � � � � � � � � � � � � � � � � � 7.5O 
MAISON CONQUET

마요네즈를 곁들인 계란(ŒUFS)� � � � � � � � � � � � � 8.5O 
도피네 라비올리(RAVIOLES)�� � � � � � � � � � � � � � � 9.5O
파마산 크림

땅콩호박 수프(VELOUTÉ)�� � � � � � � � � � � � � � � � � � 9.OO
헤이즐넛 마스카포네 크림

어니언 그라탕 수프(SOUPE)� � � � � � � � � � � � � � � � 9.5O
아보카도-새우 칵테일(COCKTAIL)� � � � � � � � � � 1O.5O
까망베르 치즈 구이(CAMEMBERT)� � � � � � � � � � � 11,5O
어린 싹 샐러드

오리 푸아그라(FOIE GRAS)�� � � � � � � � � � � � � � � 19.5O
제철 과일 처트니, 구운 빵

부르고뉴 에스카르고(ESCARGOTS)�� � � � 12.OO/19.OO 
라벨 루즈 (6개 / 12개)

샐러드

쉐어링 메뉴
오베르뉴 치즈 플래터   17.5O�

(PLANCHE FROMAGE)
캉탈 AOC, 생 넥테르 페르미에, 암베르 치즈

MAISON CONQUET�
‘‘샤퀴트리’’ 플래터   17.5O �
(PLANCHE CHARCUTERIE)
초리조 소시지, 오브락 소고기 초리조,�

드라이 소시지, 거위 리예트,�
테린 드 캉파뉴

믹스 플래터(PLANCHE MIXTE)   21.5O
오베르뉴 치즈와�

‘‘샤퀴트리’’ 어소트먼트

전식

어린이 
메뉴
1 2 세 까 지

본식 + 디저트 + 음료   12.9O

자 세 한  메 뉴 는  직 원 에 게  물 어 보 세 요 .

아이스크림
카페 또는 초콜렛 리에주아 선데 � � � � � � � � 9.5O�
(COUPE LIÉGEOISE)

바나나 스플릿(BANANA SPLIT) � � � � � � � � � 9.5O
푸아르 벨 엘렌(POIRE) � � � � � � � � � � � � � 9.5O

수제 아이스크림 & 소르베�
(CRÈME GLACÉE)

초콜릿, 바닐라, 피스타치오, 커피,�
캐러멜, 라즈베리, 딸기, 라임

2/3가지 맛 선택   6,OO / 8.OO

유 로  단 위 로  표 시 된  정 가 .  서 비 스  포 함  가 격 .�
레 스 토 랑 에 서 는  수 표 ,  유 럽 에 서  발 행 된  수 표 ,  기 업  발 행  수 표 ,  외 국  수 표  및  외 화 로  결 제 하 실 수 없습니다.  1 0 / 1 9

시저 샐러드(CÉSAR)   17.5O
방데 옐로우 치킨 필레, �

파마산 치즈, 시저 소스, 로메인

따뜻한 염소치즈 샐러드(CHÈVRE)   17.OO
따뜻하게 구운 염소치즈, 그래니 스미스 사과, 꿀, 호두

파리지엔 샐러드(PARISIENNE)   18.5O
햄, 에멘탈,�

알감자, 완숙 달걀, 머스터드 크림

채식 샐러드(VÉGÉTARIENNE)   17.5O 
부팔라 모짜렐라, 제철 채소, �

파 마 산  치 즈

본식

치즈 & 디저트 크레이프
설탕(CRÊPE SUCRE)   5.5O

제철 과일(CRÊPE FRUITS)   6.5O

누텔라(CRÊPE NUTELLA)   6.5O

바나나 초콜렛(CRÊPE BANANE CHOCOLAT)   6.5O

솔티 버터 카라멜(CRÊPE BEURRE SALÉ)   6.5O

와플
설탕(GAUFRE SUCRE)   7.5O

누텔라(GAUFRE NUTELLA)   7.5O

사과 조림(GAUFRE POMME)   9.OO

오베르뉴 치즈 플래터(FROMAGE)   9.5O

바바 오 럼(BABA) 휘핑 크림   9.OO

바닐라 크렘 브륄레(CRÈME BRÛLÉE)   6.5O

초콜릿 무스(MOUSSE)   6.5O

일 플로탕트(ILE FLOTTANTE)   7.OO 
캐러멜 소스, 프랄린

쇼콜라 퐁당(MI-CUIT)   8.5O 
크렘 앙글레즈

프렌치 토스트(PAIN PERDU)   9.5O 
카라멜 소스, 바닐라 아이스크림

과일 샐러드(SALADE FRUITS)   8.5O�
라임 셔벗

자이언트 프로피테롤(PROFITEROLE)   8.5O�
바닐라 아이스크림, 초콜릿 소스

카페 구르망(CAFÉ GOURMAND)   9.5O

스낵
크로크 무슈(CROQUE-MONSIEUR)   12.9O 

프렌치 프라이, 샐러드

크로크 마담(CROQUE-MADAME)   13.5O 
프렌치 프라이, 샐러드

크로크 베지(CROQUE VEGGIE)    12.5O�
프렌치 프라이, 샐러드

햄-버터 샌드위치(SANDWICH JAMBON)   5.5O

햄-에멘탈 샌드위치(SANDWICH EMMENTAL)   6.5O

치킨 야채 샌드위치(SANDWICH POULET)   6.5O

(ENFANT)

뵈프 부르기뇽(BOURGUIGNON) � � � � � � � � � 18.OO
파스타 

등심(ENTRECÔTE)(약 250G) � � � � � � � � � � � 24.5O
허브 버터, 그린빈

샤블리 와인으로 조리된 홍합(MOULES) � � � 15.9O
프렌치 프라이

브렁다드 드 모류(소금에 절인 대구) � � � � � 16.5O�
(BRANDADE)
어린 싹 샐러드 

피쉬 앤 칩스(FISH&CHIPS) � � � � � � � � � � � 18.5O
타르타르 소스

도피네 라비올리(RAVIOLES) � � � � � � � � � � 17.5O
파마산 크림

까망베르 치즈 구이(CAMEMBERT) � � � � � � � 18.5O
샤퀴트리 maison Conquet , 알감자

툴루즈 소세지(SAUCISSE) � � � � � � � � � � � 14.9O
포르토 소스, 감자 퓨레

토종닭 넓적다리(POULET) � � � � � � � � � � � 16.9O
닭다리 소스, 양송이 버섯바스마티 쌀i

오리고기 콩피(CANARD) � � � � � � � � � � � � 19.5O
알감자 

샤롤레 소고기 타르타르(육회)(TARTARE BŒUF) 18.5O�
프 렌 치  프 라 이 ,  샐 러 드

말고기 스테이크 XXL,(STEAK XXL) � � � � � � � � � � � 19.5O�
프렌치 프라이

정통 페퍼 스테이크(STEAK POIVRE) � � � � � � 19.5O
프렌치 프라이

BISTRO DES CHAMPS 햄버거 � � � � � � � 19.5O 
(BURGER BISTRO)
다진 소고기 패티, 생 넥테르 페르미에 치즈, �
달짝지근한 구운 양파, 프렌치 프라이

- 더블 스테이크   2 3 . 5 0




