
ДОСКА ОВЕРНСКИХ  
СЫРОВ (Planche fromage)  17,5O

Канталь, сертификация AOC,  
фермерский сыр Сен-Нектер, 

Фурм-д’Амбер

ТАРЕЛКА С МЯСНОЙ НАРЕЗКОЙ ОТ КОЛ-
БАСНОГО ДОМА MAISON CONQUET  

(Planche charcuterie)   17,5O 
Колбаса чоризо, чоризо из говядины обрак,  

сыровяленая колбаса, гусиный паштет,  
террин по-деревенски

ТАРЕЛКА АССОРТИ (Planche mixte)   21,5O
Ассорти из овернских сыров 

и мясной нарезки

Для КОМПАНИИ

ОСНОВНОЕ БЛЮДО + ДЕСЕРТ +  
НАПИТОК   12,9O

ДЕТСКОЕ  
МЕНЮ

КРОК-МЕСЬЕ (Croque-Monsieur)  12,9O 
с картофелем фри и салатом

КРОК ПО-  
ВЕГЕТАРИАНСКИ (Croque veggie)   12,5O 

с картофелем фри и салатом

КРОК-МАДАМ (Croque-Madame)   13,5O 
с картофелем фри и салатом

КРОК С ТРЮФЕЛЯМИ (Croque truffe)  14,5O 
с картофелем фри и салатом

СЭНДВИЧ С МАСЛОМ  
И ВЕТЧИНОЙ (Sandwich jambon)   5,5O

СЭНДВИЧ «МИКС» (Sandwich emmental)   6,5O 
с ветчиной и сыром Эмменталь

СЭНДВИЧ С КУРИЦЕЙ (Sandwich poulet)   6,5O

ЗАКУСКИ

ПЕРВЫЕ БЛЮДА
ТАРЕЛКА С СЫРОВЯЛЕНОЙ КОЛБАСОЙ ���������� 6,5O 
ОТ КОЛБАСНОГО ДОМА MAISON CONQUET (Saucisson)

ТЕРРИН ПО-ДЕРЕВЕНСКИ ОТ КОЛБАСНОГО ����� 7,5O 
ДОМА MAISON CONQUET (Terrine) 

ЯЙЦА ПОД МАЙОНЕЗОМ (Œufs)���������������� 8,5O
ЛУК-ПОРЕЙ В УКСУСНОМ СОУСE (Poireaux) ����� 9,OO
РАВИОЛИ «ДОФИНЕ» (Ravioles) �������������� 9,5O
в сливках с пармезаном

ЛУКОВЫЙ СУП ГРАТИНЕ (Soupe) ���������������� 9,5O
КОКТЕЙЛЬ ИЗ КРЕВЕТОК С АВОКАДО (Cocktail) 1O,5O
УТИНОЕ ФУА-ГРА (Foie gras) ���������������� 19,5O
Чатни из сезонных фруктов,  
жаренный на гриле тост

КРУПНЫЕ БУРГУНДСКИЕ (Escargots) ��� 12,OO/19,OO 
УЛИТКИ КАТЕГОРИИ
ЛАБЕЛЬ РУЖ (6 шт. / 12 шт.)

САЛАТЫ
САЛАТ «ЦЕЗАРЬ» (César)  17,5O

Филе цыпленка по-вандейски, пармиджано-
реджано, заправка «Цезарь», салат-ромен

САЛАТ С ГОРЯЧИМ (Chèvre)   17,OO 
КОЗЬИМ СЫРОМ

Тосты с горячим козьим сыром, яблоками Грэнни 
Смит, медом, орехами

САЛАТ «ПАРИЗЬЕН» (Parisienne)  18,5O
ветчина, сыр Эмменталь, картофель гренай, 
сваренные вкрутую яйца, горчичный соус

ВЕГЕТАРИАНСКИЙ САЛАТ (Végétarienne)   17,5O 
Моцарелла ди Буфала, сезонные овощи,  

пармиджано-реджано

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА
СОСИСКА АНДУЙЕТ AAAAA(Andouillette) �� 14,5O
горчичный соус, картофель фри

РАВИОЛИ «ДОФИНЕ» (Ravioles) ����������� 17,5O
в сливках с пармезаном

СТЕЙК С ЯИЧНИЦЕЙ-ГЛАЗУНЬЕЙ (Steak XXL), 19,5O
картофель фри

КАРПАЧЧО ИЗ ГОВЯДИНЫ (Carpaccio) ������ 16,5O
с картофелем фри и салатом

НАСТОЯЩИЙ СТЕЙК С ПЕРЦЕМ (Steak poivre) 19,5O
с картофелем фри

ЭСКАЛОП ИЗ ТЕЛЯТИНЫ ������������������ 21,OO
ПО-МИЛАНСКИ (Escalope veau)
с картофелем гренай

ПОЛОВИНА ЖАРЕНОГО ЦЫПЛЕНКА  ������� 18,5O
ПО-ВАНДЕЙСКИ (Poulet)
фрикасе с овощами

ТАРТАР ИЗ ШАРОЛЕЗСКОЙ ���������������� 18,5O
ГОВЯДИНЫ (Tartare bœuf)
с картофелем фри и салатом

БУРГЕР BISTRO DES CHAMPS (Burger Bistro) 19,5O
рубленый говяжий бифштекс, фермерский сыр 
Сен-Нектер, карамелизированный лук, картофель фри 
- Двойной стейк   23,50

ВЕГЕТАРИАНСКИЙ БУРГЕР (Burger veggie)  19,OO
Моцарелла в панировке, закуска из овощей,  
соус песто, картофель фри

УТИНОЕ КОНФИ (Canard) ������������������ 19,5O
с картофелем гренай 

АНТРЕКОТ (ОК� 250 Г) (Entrecôte) ��������� 24,5O
зеленое масло с петрушкой и чесноком, стручковая фасоль

МАРИНОВАННЫЕ МИДИИ (Moules) ��������� 15,9O
с картофелем фри

РЫБА И КАРТОФЕЛЬ ФРИ (Fish&Chips) ����� 18,5O
с соусом тартар

ТАРТАР ИЗ ШОТЛАНДСКОГО ������������������ 2O,5O
ЛОСОСЯ И ОГУРЦА (Tartare saumon)
с картофелем фри и салатом 

ТАРЕЛКА ОВЕРНСКИХ СЫРОВ (Fromage)  9,5O
РИСОВЫЙ ПУДИНГ (Riz au lait)   7,5O 

 с молочной карамелью

ВАНИЛЬНОЕ КРЕМ-БРЮЛЕ (Crème brûlée)  6,5O
ШОКОЛАДНЫЙ МУСС (Mousse)   6,5O

«ПЛАВАЮЩИЙ ОСТРОВ» (Ile flottante)   7,OO
с молочной карамелью и пралине

ШОКОЛАДНОЕ ПИРОЖНОЕ С  
ЖИДКОЙ НАЧИНКОЙ (Mi-cuit)  8,5O

с английским кремом

ТОНКИЙ ТАРТ С ФРУКТАМИ (Tarte fruits)  7,5O
ФРУКТОВЫЙ САЛАТ (Salade fruits)   8,5O

с лаймовым сорбе

БОЛЬШОЕ ПИРОЖНОЕ «ШУ» (Chou)   8,5O
с ванильным мороженым и горячим шоколадом

ИЗЫСКАННЫЙ КОФЕ (Café Gourmand)  9,5O

СЫРЫ 
И ДЕСЕРТЫ

ВАЗОЧКА КОФЕ по-ЛЬЕЖСКИ (Café Liégeois) 9,5O
с кофейным мороженым, эспрессо, кремом Шантильи

ВАЗОЧКА ШОКОЛАДА по-ЛЬЕЖСКИ (Chocolat Liégeois) 9,5O
шоколадное мороженое, шоколадный соус, крем 
Шантильи

ВАЗОЧКА БАНАНОВОГО СПЛИТА XXL (Banana Split) 9,5O
банан, клубничное сорбе, ванильное и шоколадное 
мороженое,горячий шоколад, крем Шантильи

ВАЗОЧКА BISTRO DES CHAMPS (Bistro) ������� 9,5O
клубничное сорбе, соус из лесных ягод, 
меренга, крем Шантильи

ВАЗОЧКА СЛИВОЧНОГО  
МОРОЖЕНОГО И СОРБЕ (Assortiment)

щоколад, ваниль, фисташки, кофе,  
карамель, малина, клубника, лайм

2 ВКУСА   6,OO          3 ВКУСА   8,OO
 на выбор на выбор

МОРОЖЕНОЕ

Цены указаны в евро без наценок. 
Наш ресторан не принимает чеки, еврочеки, корпоративные чеки, заграничные чеки и иностранную валюту. 03.2019 г.

до 12 лет

Рыба и картофель фри (Poisson)  
или рубленый бифштекс (Steak)

Картофель фри (Frites), 
или картофельное пюре (Purée), 
или фрикасе с овощами (Légumes)

Шоколадный мусс (Mousse chocolat),  
или фруктовый салат (Fruits), 

или сливочное мороженое / сорбе (Glace) 
(2 шарика — вкусы на выбор)

Вода Vittel 330 мл, 
или фруктовый сок Pampryl 250 мл, 

или содовая (Soda) 330 мл

БЛИНЧИКИ
С САХАРОМ (Sucre) 5,5O - С НУТЕЛЛОЙ (Nutella) 6,5O 

С СЕЗОННЫМИ ФРУКТАМИ (Fruits)  6,5O




