
オーヴェルニュ産チーズの  
盛り合わせ(Planche fromage)   17.5O

カンタルAOC、農家産サン＝ネクテール、  
フルム・ダンベール

メゾン・コンケ製の「シャルキュタイユ」 
盛り合わせ(Planche charcuterie)   17.5O 

チョリソーソーセージ、オブラック産牛肉の 
チョリソーソーセージ、ドライソーセージ、 

ガチョウのリエット、田舎風テリーヌ

ミックス盛り合わせ(Planche mixte)   21.5O
オーヴェルニュ産チーズと 

「シャルキュタイユ」の盛り合わせ

盛り合わせ 
（分けてお召し上がり下さい）

主菜 + デザート + お飲物 
12.9O

お子様 
メニュー

クロックムッシュ (Croque-Monsieur)   12.9O
自家製フライドポテト、サラダ

ベジー クロックムッシュ (Croque veggie)   12.5O
自家製フライドポテト、サラダ

クロックマダム(Croque-Madame)   13.5O
自家製フライドポテト、サラダ

トリュフ入りクロックムッシュ(Croque truffe)   14.5O
自家製フライドポテト、サラダ

ハムとバターのサンドウィッチ(Sandwich jambon)   5.5O

ミックスサンドウィッチ(Sandwich emmental)   6.5O
ハム、エメンタールチーズ

チキンサンドウィッチ(Sandwich poulet)   6.5O

軽 食

前 菜
メゾン・コンケ製(Saucisson)�� � � � � � � � � � � 6.5O 
ドライソーセージの盛り合わせ 
メゾン・コンケ製 (Terrine)�� � � � � � � � � � � � 7.5O 
田舎風テリーヌ 
ゆで卵、マヨネーズ (Œufs)�� � � � � � � � � � � � 8.5O
ポロネギのフレンチドレッシング和え (Poireaux)� 9.OO
ドーフィネ地方のラヴィオル (Ravioles)�� � � � � 9.5O
パルメザンチーズのクリーム

オニオングラタンスープ(Soupe)� � � � � � � � � � 9.5O
アボカドとエビのカクテルサラダ(Cocktail)� � � 1O.5O
鴨のフォアグラ (Foie gras)�� � � � � � � � � � � � 19.5O
季節の果物のチャツネ、 
トースト

ブルゴーニュ産エスカルゴ（大）(Escargots)�12.OO/19.OO 
赤ラベル （6 個 / 1 2 個 ）

シーザーサラダ(César)   17.5O
ヴァンデ産黄色い鶏のフィレ、 パルミジャーノ・レッジャーノ、 

シーザードレッシング、ロメインレタス

温かい山羊チーズのサラダ(Chèvre)   17.OO
温かい山羊チーズのトースト、グラニースミス、蜂蜜、クルミ

パリ風サラダ(Parisienne)   18.5O
ハム、エメンタールチーズ、 

小粒ポテト、ゆで卵、マスタードクリーム

ベジタリアンサラダ(Végétarienne)   17.5O 
モッツァレラ・ディ・ブーファラ、季節の野菜、 

パルミジャーノ・レッジャーノ

主 菜
アンドゥイエットAAAAA(Andouillette)�� � � � � 14.5O
マスタードソース、自家製フライドポテト

ドーフィネ地方のラヴィオル(Ravioles)�� � � � � 17.5O
パルメザンチーズのクリーム

粗挽き牛肉のステーキ(Steak XXL)� � � � � � � � 19.5O 
目玉焼きのせ XXL、自家製フライドポテト

牛肉のカルパッチョ(Carpaccio)�� � � � � � � � � 16.5O
自家製フライドポテト、サラダ

伝統のペッパーソースステーキ(Steak poivre)�� 19.5O
自家製フライドポテト

ミラノ風仔牛のエスカロップ(Escalope veau)�� � 21.OO
小粒ポテト

ヴァンデ産黄色い鶏のロースト（半身）(Poulet)�� 18.5O
野菜のフリカッセ

シャロレ牛のタルタル、(Tartare bœuf)�� � � � � 18.5O
自家製フライドポテト、サラダ

ビストロ・デ・シャン(Burger Bistro)� � � � � � � 19.5O 
特製ハンバーガー 
粗挽き牛肉のステーキ、農家産サン＝ネクテール、  
玉ねぎのソテー、自家製フライドポテト
-  ス テ ー キ  2 枚     2 3 . 5 0

ベジーハンバーガー (Burger veggie)�� � � � � � 19.OO
パン粉をまぶして揚げたモッツァレラチーズ、野菜のアンティパスティ、 
ピストゥーソース、自家製フライドポテト

鴨のコンフィ(Canard)�� � � � � � � � � � � � � � � 19.5O
小粒ポテト 

牛のリブロースステーキ（250G）(Entrecôte)�� 24.5O
メートル・ドテル バター、サヤインゲン

ムール貝の白ワイン煮(Moules)� � � � � � � � � � 15.9O
自家製フライドポテト

フィッシュ＆チップス(Fish&Chips)�� � � � � � � � 18.5O
タルタルソース

サーモンのタルタル キュウリ添え(Tartare saumon)�� 2O.5O
自家製フライドポテト、サラダ 

オーヴェルニュ産チーズの盛り合わせ(Fromage)   9.5O

リ・オ・レ（ライスプディング）ミルクキャラメル(Riz au lait)   7.5O

クレーム・ブリュレ バニラ風味(Crème brûlée)   6.5O

チョコレートムース(Mousse)   6.5O

イル・フロタント(Ile flottante)   7.OO 
ミルクキャラメル、プラリネ

半生チョコレートケーキ(Mi-cuit)   8.5O 
カスタードソース

フルーツの薄焼きタルト(Tarte fruits)   7.5O

フルーツサラダ(Salade fruits)   8.5O 
ライムのシャーベット

大きなシューアイス(Chou)   8.5O 
バニラアイスクリーム、ホットチョコレートソース

カフェ・グルマン(Café Gourmand)   9.5O

チーズ& 
デザート

カフェ・リエジョワ パフェ (Café Liégeois)�� � � � 9.5O
コーヒーアイスクリーム、ホイップクリーム

ショコラ・リエジョワ パフェ (Chocolat Liégeois)� 9.5O
チョコレートアイスクリーム、チョコレートソース、ホイップクリーム

バナナ・スプリット パフェ XXL(Banana Split)�� � 9.5O
バナナ、ストロベリーシャーベット、バニラアイスクリーム、 
チョコレートアイスクリーム、ホットチョコレートソース、ホイップクリーム

ビストロ・デ・シャン パフェ (Bistro)�� � � � � � � 9.5O
ストロベリーシャーベット、ベリーフルーツソース、 
メレンゲ、ホイップクリーム

手作りアイスクリーム＆ 
シャーベット（カップ）(Assortiment)

チョコレート、バニラ、ピスタチオ、コーヒー、 
キャラメル、ラズベリー、ストロベリー、ライム

アイスクリーム

税込価格（ユーロ表示） 
小切手、ユーロチェック、会社小切手、海外小切手、外貨でのお支払いはできません。0 3 /1 9

1 2 歳 ま で

フィッシュ＆チップス  
または 粗挽き牛肉のステーキ

自家製フライドポテト 
または マッシュポテト 

または 野菜のフリカッセ

チョコレートムース  
または フルーツのサラダ  

または アイスクリーム / シャーベット  
(2 玉 -  お好みのフレーバー )

ミネラルウォーター Vittel  3 3 cl   
または フルーツジュース Pampryl 2 5 cl   

または ソーダ 3 3 cl

クレープ
シュガー(Sucre)   5.5O   -   ヌテラ(Nutella)   6.5O 

季節のフルーツ(Fruits)   6.5O

サラダ   

2個   6.OO
お好みのフレーバーで

3個   8.OO
お好みのフレーバーで






