
오베르뉴 치즈 플레이트   17.5O 
(Planche fromage)

캉탈 AOC, 생 넥테르 페르미에,   
푸름 당베르

MAISON CONQUET “샤퀴트리” 
플레이트(Planche charcuterie)   17.5O 

초리조 소시지, 오브락 소고기 초리조,  
드라이 소시지, 거위 리예트,  

테린 드 캉파뉴

믹스 플레이트(Planche mixte)   21.5O
오베르뉴 치즈와 “샤퀴트리” 어소트먼트

쉐어링 메뉴

본식 + 디저트 + 음료
12,9O

어린이 
메 뉴 

크로크무슈(Croque-Monsieur)   12.9O 
프렌치 프라이, 샐러드

베지 크로크 (Croque veggie)   12.5O
프렌치 프라이, 샐러드

크로크마담 (Croque-Madame)   13.5O
프렌치 프라이, 샐러드

트러플 크로크 (Croque truffe)   14.5O
프렌치 프라이, 샐러드

햄-버터 샌드위치 (Sandwich jambon)   5.5O

믹스 샌드위치 (Sandwich emmental)   6.5O
햄, 에멘탈

치킨 샌드위치 　(Sandwich poulet)   6.5O

스 낵

전식
드라이 소시지 플래터(Saucisson)� � � � � � � 6.5O 
MAISON CONQUET 

테린 드 캉파뉴(Terrine)�� � � � � � � � � � � � 7.5O 
MAISON CONQUET

마요네즈를 곁들인 계란(Œufs)�� � � � � � � � 8.5O
비네그레트를 곁들인 파(Poireaux)�� � � � � � 9.OO
도피네 라비올(Ravioles)�� � � � � � � � � � � � 9.5O
파르메산 크림

어니언 그라탕 수프(Soupe)�� � � � � � � � � � 9.5O
아보카도-새우 칵테일(Cocktail)�� � � � � � 1O.5O
오리 푸아그라(Foie gras)�� � � � � � � � � � 19.5O
제철 과일 처트니, 구운 빵

부르고뉴 에스카르고(Escargots)�� � 12.OO/19.OO 
라벨 루즈 (6개 / 12개)

시저 샐러드(César)   17.5O
방데 옐로우 치킨 필레, 파르미지아노 레지아노, 시저 소스, 로메인

따뜻한 염소치즈 샐러드(Chèvre)   17.OO
따뜻하게 구운 염소치즈, 그래니 스미스 사과, 꿀, 호두

파리지엔 샐러드(Parisienne)   18.5O
햄, 에멘탈 

알감자, 완숙 달걀, 머스터드 크림

채식 샐러드(Végétarienne)   17.5O 
부팔라 모차렐라, 제철 채소, 파르미지아노 레지아노

본식
앙두이에트 AAAAA(Andouillette)� � � � � � � � � � 14.5O
머스터드 소스, 프렌치 프라이

도피네 라비올 (Ravioles)�� � � � � � � � � � � � � � � � 17.5O
파르메산 크림

계란후라이를 곁들인 햄버그 (Steak XXL)�� � 19,5O 
스테이크 XXL 프렌치 프라이

소고기 카르파치오(Carpaccio)� � � � � � � � � � � � 16.5O
프렌치 프라이, 샐러드

정통 페퍼 스테이크(Steak poivre)� � � � � � � � � 19.5O
프렌치 프라이

밀라노식 송아지 고기 커틀릿(Escalope veau)�21.OO
알감자

방데 엘로우 하프 로스트 치킨(Poulet)�� � � � 18.5O
채소 프리카세

샤롤레 소고기 타르타르(Tartare bœuf)�� � � � � 18.5O
프렌치 프라이, 샐러드

BISTRO DES CHAMPS 버거(Burger Bistro)�� � � 19.5O
소고기 패티, 생 넥테르 페르미에, 
캐러멜라이즈드 어니언, 프렌치 프라이
-  더 블  스 테 이 크     2 3 , 5 0

베지 버거(Burger veggie)� � � � � � � � � � � � � � � � � 19.OO
모차렐라 튀김, 채소 안티파스토, 피스투 소스, 프렌치 프라이

오리고기 콩피(Canard)�� � � � � � � � � � � � � � � � � � 19.5O
알감자 

등심 (약 250G)(Entrecôte)� � � � � � � � � � � � � � � � � 24.5O
허브 버터, 그린빈

화이트 와인 홍합찜(Moules)� � � � � � � � � � � � � � 15.9O
프렌치 프라이

피쉬 앤 칩스(Fish&Chips)� � � � � � � � � � � � � � � � � 18.5O
타르타르 소스

오이를 곁들인 연어 타르타르(Tartare saumon)� 2O.5O
프렌치 프라이, 샐러드 

오베르뉴 치즈 플래터(Fromage)   9.5O

캐러멜 소스 라이스 푸딩(Riz au lait)   7.5O

바닐라 크렘 브륄레(Crème brûlée)   6.5O

초콜릿 무스(Mousse)   6.5O

일 플로탕트(Ile flottante)   7.OO
캐러멜 소스, 프랄린

초콜릿 라바 케이크(Mi-cuit)   8,5O
크렘 앙글레즈

얇은 과일 파이(Tarte fruits)   7,5O

과일 샐러드(Salade fruits)   8.5O
라임 셔벗

자이언트 슈 패스트리(Chou)   8,5O
바닐라 아이스크림, 핫 초콜릿

카페 구르망(Café Gourmand)   9.5O

치즈 
& 디저트

카페 리에주아 선디(Café Liégeois)� � � � � � � � � 9.5O
커피 아이스크림, 에스프레소, 생크림

초콜릿 리에주아 선디(Chocolat Liégeois)� � � � 9.5O
초콜릿 아이스크림, 초콜릿 소스, 생크림

바나나 스플릿 XXL(Banana Split)� � � � � � � � � � � 9.5O
바나나, 딸기 셔벗, 바닐라와 초콜릿 아이스크림, 핫 초콜릿, 생크림

BISTRO DES CHAMPS 선디(Bistro)�� � � � � � � � � 9.5O
딸기 셔벗, 레드 프루트 쿨리, 
머랭, 생크림

수제 아이스크림 & 셔벗 선디 
(Assortiment)

초콜릿, 바닐라, 피스타치오, 커피, 
캐러멜, 라즈베리, 딸기, 라임

아이스크림

유로 단위로 표시된 정가. 
레스토랑에서는 수표, 유럽에서 발행된 수표, 기업 발행 수표, 외국 수표 및 외화로 결제하실 수 없습니다. 19/03

1 2 세 까 지

피쉬 앤 칩스  
또는 햄버그 스테이크

프렌치 프라이 
또는 감자 퓨레 

또는 채소 프리카세

초콜릿 무스  
또는 과일 샐러드 

또는 아이스크림 / 셔벗  
(2스쿱 - 맛 선택)

V i t t e l  3 3 c l 
또는 P a m p r y l  과일 주스 2 5 c l 

또는 탄산음료 3 3 c l

크레프
설탕(Sucre)   5.5O   -   누텔라(Nutella)   6.5O 

제철 과일(Fruits)   6.5O

샐 러 드

2가지 맛   6.OO
    선택

3가지 맛   8.OO
    선택






