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GOURMANDE

SAMEDI 26 MAI 2018

La 13e Balade Gourmande
             des Jaugeurs

Départ : Halles de ROQUEMAURE 

M E N U

A l’arrivée : Concert de Jazz par l’Orchestre
Jazz’mania & Marché aux Vins de LIRAC

LIRAC  ROUGE avec

LIRAC  BLANC & ROUGE avec

LIRAC  ROSÉ avec 

Guidés par les Jaugeurs, les amateurs de vin et de 
terroir marcheront dans le vignoble en faisant halte 
pour déguster mets et vins.
.Serge CHENET, Chef étoilé Michelin, Meilleur Ouvrier 
de France, concocte les mets et Michel BENET 
(Cuisinier - Trophée d’Argent du Meilleur traiteur 
de France 2018) prépare les mets qui seront associés

 aux vins de Lirac.
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Renseignements : jaugeurslirac@gmail.com - Tél. 06 10 27 43 04
Départ : Halles de ROQUEMAURE 

Effeuillé de morue sur sa pomme roseline
Nougat de chèvre et copeaux de jambon cru
Wraps de crémeux aux olives
Rillette de canard sur son sablé et croustillant Chester

Tartare de dorade sur son lit de fenouil rôti
Légumes croquants et crème wasabi

 

 

L’agneau de sept heures aux aubergines confites
Saveurs grillées, jus de viande, miel et tapenade

Comté Affiné, Reblo-Baron crémeux enrobé de noisette et 
raisin sec, Chèvre frais au miel d’acacia et pomme verte

Finger aux deux citrons, fraises de Carpentras et opaline basilic

                                             Café
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La manifestation aura lieu par n’importe quel temps. 
Toute réservation doit être accompagnée de son réglement.
En cas de non participation les sommes versées ne seront pas rendues.

L’ordre des départs sera fixé par les organisateurs
à partir de 11 h 00 - Halles de ROQUEMAURE

Tél.

E-mail

Nom

adulte(s) x 55

enfant(s) x 15

Prénom

Demande de Réservation de Places

Parcourir le vignoble le verre en main, découvrir 
l’ampélographie et la viticulture en écoutant les 
Jaugeurs qui vous accompagneront dans cette 
Balade. 
Goûter les vins sur le terroir qui les a vu naître et 
les déguster en accord avec les plats préparés par le 
Chef étoilé Serge CHENET Meilleur Ouvrier de 
France et Michel BENET (Cuisinier - Trophée 
d’Argent du Meilleur traiteur de France 2018)).
Marcher au son de la musique des Fêt'aposta et terminer 
la journée avec un concert de Jazz Mania…, voilà ce 
que vous propose la Confrérie des Jaugeurs de 
LIRAC.
Les Jaugeurs organisent la Balade Gourmande en 
collaboration avec le Syndicat A.O.P. LIRAC et
l’appui des quatre Communes productrices. 

 

à retourner avec le réglement 

 La Vallergue Traiteur
 Michel Benet

Tél. 04 32 70 01 00

            
Des places de parking gratuites sont prévues à proximité 
du lieu de départ. Retour à partir de 16 h. 
Prévoir des chaussures adaptées pour la marche et une tenue 
de pluie en cas de mauvais temps.

Tarif de la journée : 55�€ (par personne )
Tarif enfant (moins de 12 ans) : 15 €
Le départ se fera des Halles de ROQUEMAURE 
à partir de 11h00.
 

 

Places limitées - Réservation obligatoire
Renseignements :  jaugeurslirac@gmail.com - Tél. 06 10 27 43 04
Réservation et réglement par CB : www.vin.lirac.com
Réservation et réglement par chèque  : retourner le bulletin de 
réservation ci-joint à Confrérie des Jaugeurs de Lirac
Chemin des Chênes - 30126 LIRAC

Un marché aux vins vous attend à 
l’arrivée, vous pourrez y acheter les
vins goûtés lors de la balade.

(  moins de 12 ans)

Avec La Confrérie :

Pour l’édition 2018 :


