
Nos Entrées 
Camembert grillé au pesto et basilic frais, 
salade mesclun 7,00 
Dôme de saumon 8,00
Soupe à l’oignon gratinée à l’Emmental 5,00
Alternative de tomates, 
mozzarella au pesto 6,50
Planche fromagère 6,50
Planche charcutière 6,50
Planche mixte 12,00

Nos Salades Composées 
Salade Fond du Jardin 14,50
Croustillant de chèvre, Lardons, Jambon de pays, Tagliatelle de légumes, Haricots verts, Maïs, 
Oignons rouges, Salade  
Salade César 14,00
Poulet grillé, Bacon, Croûtons, Tomates, Œuf dur, Ciboulette, Sauce César, Salade  
Salade Périgourdine 15,00
Gésiers, Foie gras, Magret de canard, Tomates cerise, Oeuf poché, Toast, Salade 
Salade Niçoise 12,50
Thon, Anchois, Haricots verts, Olives noires, Pommes vapeur, Oignons rouges, Salade  
Salade Biquette  13,00        
Toasts de chèvre chaud, Miel, Noix, Crudités, Œuf poché, Tomates cerise, Salade  
Salade Nordique 14,50    
Saumon, Gambas, Harengs, Avocat, Œuf dur, Pommes vapeur, Crudités, Ciboulette, Salade  
Salade Batignolles 11,00
Jambon de pays, Bleu, Persil, Toasts, Salade  
Salade Parisienne                                                                                                                                                   12,00  
Jambon de Paris et de pays, Œuf dur, Pommes vapeur, Emmental, Ciboulette, Salade  

Nos Viandes
Entrecôte grillée à la fleur de sel (300g)  16,00
Cœur de rumsteak 14,50
Tartare de bœuf préparé  14,50
Faux-filet grillé au poivre vert 14,00
Brochette de poulet grillée aux fines 
herbes, moutarde à l’ancienne 12,50
Escalope de poulet à la crème de chorizo 13,00
Souris d’agneau rôtie à la fleur de thym 16,00
Magret de canard 15,50 

Accompagnées de frites maison & salade
ou légumes marinés & riz ou pâtes

Nos Poissons
Brochette de gambas aux agrumes 16,50
Dos de cabillaud au beurre citronné 15,50
Pavé de saumon sauce aigre-douce 14,50

Accompagnés de fondue de poireaux & riz
ou légumes marinés & riz

CAFÉ - RESTAURANT
39 rue Pelleport, 75020

09 54 33 04 96
Facebook/Aufonddujardin

Bières                                  25cl      50cl
Pelforth (blonde)                                          3,5        6,5
Ciney (ambrée)                                             4,0        7,5
Edelweiss (blanche)                                     3,5        6,5

Champagnes   
Coupe 7,00
Kir royal 7,50
Bouteille 50,00

Vins Rouges     Verre    25cl     50cl      Btl  
Sangiovese (Italie)            3,50     6,50    12,00    17,50
La Casada
Bourgueil                         4,00     7,50    14,50    22,00     
Lame Delisle Boucard
Buzet                                 4,00    7,50     14,50    22,00     
Cuvée Privilège
Gaillac (Bio)                       4,50    8,00    15,00    22,50     
Bois Moisset, 
Cuvée Hédyos
Carménère (Chili)           4,50     8,50     16,00  23,00     
El Grano

Vins Rosés         Verre    25cl     50cl      Btl  
Casa Rossa (Corse)            3,50     7,00    14,00   19,00
IGP de l’Île de Beauté 
Côtes de Provence (Bio) 4,50    9,50    17,00    22,50   
Domaine du Deffend Neuf

Vins Blancs       Verre    25cl     50cl      Btl  
Casa Rossa (Corse)           3,50     7,00    14,00   19,00
Chardonnay
IGP de l’Île de Beauté 
Tariquet                          4,50     8,00    15,00   22,50  
IGP Côtes de Gascogne
Prosecco (pétillant)         5,00       -            -       25,00

Sodas
Coca Cola, Coca Zero, Perrier, Ice Tea,
Schweppes (Tonic & Agrum’), Orangina 3,50
Limonade, ¼ Vittel 3,00
½ Vittel, ½ Badoit, ½ San Pellegrino 4,00
Supplément sirop : Grenadine, Fraise, Framboise, 
Citron, Pêche, Orgeat, Menthe, Violette 0,50

Jus de Fruits
Orange, Pamplemousse, Pomme, 
Fraise, Abricot, Ananas, Mangue, Tomate 3,00

Boissons chaudes

Cocktails
Mojito  7,00 
Rhum, Citron vert, 
Menthe fraîche, Sucre
de canne, Perrier 
Caïpirinha  6,00
Cachaça, Citron vert, 
Sucre de canne                                
Bloody Mary  6,50
Vodka, Jus de tomate, 
Tabasco, Sel de céleri                 
Tequila sunrise  6,50
Tequila, Jus d’orange, 
Grenadine                                

Gin tonic  6,50
Gin, Schweppes tonic                                   
Cuba libre   6,50
Rhum, Citron vert,
Coca Cola
Ti-punch  6,00
Rhum Trois Rivières, 
Citron vert,
Sucre de canne                
Spritz Aperol  6,50
Aperol, Prosecco,
Perrier

Café, Allongé 2,00
Décaféiné,
Noisette  2,20
Café crème 3,00
Café/Chocolat 
viennois 4,00
Chocolat   3,50

Cappuccino  3,50
Thé / Infusion 3,50
Lait chaud 2,50
Vin chaud 4,00
Grog 5,50
Irish Coffee 8,00

Aperitifs 3,50
Ricard, Pastis 
Martini (blanc/rouge)
Porto (blanc/rouge)
Kir (cassis, pêche, framboise, mûre, griotte)

Alcools 6,00
Gin, Vodka, Tequila, St James, 
Havana club, Trois Rivières

Digestifs  6,00
Cognac, Armagnac, Poire, Mirabelle, Manzana, 
Limoncello, Get 27/31, Bailey’s

Whiskys  
J&B, Clan Campbell, Jameson 6,50
Jack Daniel’s, Cardhu, Chivas, Nikka 7,00
Lagavulin, Talisker 8,00

Rhums  8,00
Angostura 1919, Don Papa, Pyrat,
Diplomatico, HSE

Cocktail maison sans Alcool                          5,00

LES BOISSONS



Nos Burgers et Bagels 
Burger Continental 15,00
Bun’s bio au sésame, Viande hachée 150g, Cheddar, Tomate, Oignons caramélisés, Œuf au plat,
Cornichons, Salade, Sauce barbecue 
Burger Bleu 14,50
Bun’s bio au sésame, Viande hachée 150g, Bleu, Tomate, Salade, Sauce au bleu  
Burger Tex-Mex 15,00
Bun’s bio au sésame, Viande hachée 150g, Cheddar, Tomate, Chorizo, Jalapeňos, Oignons rouges,
Salade, Sauce chili  
Burger Végétarien 14,00
Bun’s bio au sésame, Steak de soja, Tomate, Salade, Sauce cocktail 

Bagel Saumon  14,50
Bagel, Saumon fumé, Avocat, Philadelphia à l’aneth, Tomate, Salade  
Bagel Maison 14,50
Bagel, Viande hachée 150g, Jambon de pays, Emmental, Tomate, Cornichons, Salade,
Oignons rouges, Sauce cocktail  

Accompagnés de frites maison & salade

Nos Pâtes 
Tagliatelle Carbonara 12,50
Lardons, Crème fraîche, Œuf, Parmesan
Tagliatelle au Saumon 13,50
Saumon fumé, Crème fraîche, Aneth,
Sauce demi-glace
Linguine à l’Arrabiata 11,50
Légumes grillés, Piments, Tomate cerise
Linguine Bolognaise 12,50
Bœuf haché, Basilic, Sauce tomate
Penne au Pesto 11,00
Tomate cerise, Pesto, Basilic frais
Penne Alfredo 13,00
Poulet, Crème fraîche, Ciboulette, Parmesan
Penne Amatriciana 13,50
Lardons, Tomates cerise, Parmesan, Basilic, 
Pignons, Sauce tomate
Lasagne Bolognaise 12,50
Bœuf haché, Basilic, Sauce tomate, Salade
Lasagne Végétarienne 14,00
Légumes de saison grillés, Sauce tomate, Salade
Ravioli Ricotta 13,50
Ricotta, Pignons, Crème Ciboulette

Nos Risottos 
Risotto gambas et parmesan 16,00
Risotto poulet et champignons  13,50
Risotto aux légumes 12,50

Le P’tit Jardin
Plat Enfant au choix 8,00
Mini pizza margarita 
Mini cheese burger
Mini linguine bolognaise 
Mini brochette de poulet

Formules du midi 
Plat ou Pizza du jour 11,00
Pizza au choix + Café  12,00 
Entrée + Plat ou Pizza du jour 15,00
Plat ou Pizza du jour + Dessert 15,00
Entrée + Plat ou Pizza du jour + Dessert 18,00

Nos Pizzas 
Pizza du Jardin  15,00
Sauce tomate, Mozzarella, Lardons, Chorizo, 
Pesto, Œuf,  Roquette, Crème fraîche, Origan
La Chef  14,50
Sauce tomate, Burrata, Jambon de pays, 
Légumes du soleil, Roquette, Origan  
Margarita 9,00
Sauce tomate, Mozzarella, Olives, Origan  
Régina 12,50
Sauce tomate, Mozzarella, Jambon de Paris, 
Champignons, Origan 
4 Fromages 12,50
Sauce tomate, Mozzarella, Chèvre, Gorgonzola, 
Parmesan, Origan  
Calzone 13,00
Sauce tomate, Mozzarella, Jambon, 
Champignons, Œuf ( en chausson ) 
Napolitaine 12,50
Sauce tomate, Mozzarella, Anchois, Câpres, Olives, 
Origan
Pepperoni 14,00
Sauce tomate, Mozzarella, Pepperoni, 
Oignons cuits, Parmesan, Chèvre, Origan  
Roma 14,50
Sauce tomate, Mozzarella, Jambon de Pays, 
Champignons, Œuf, Roquette, Pignons, Origan 
Campagnarde 12,50
Sauce tomate, Mozzarella, Lardons, Champignons, 
Oignons, Origan, Crème fraîche 
Opéra 15,00
Sauce tomate, Mozzarella, Chorizo, Chèvre,
Légumes du soleil, Origan 

Parisienne  13,00
Sauce tomate, Mozzarella, Emmental,
Jambon de Paris, Champignons de Paris
Fruit de mer  14,00
Sauce tomate, Mozzarella, Moules, Calamars, 
Crevettes, Ail, Persil, Origan 
Nautilus  13,00
Sauce tomate, Mozzarella, Thon, Œuf, Olives, 
Roquette, Origan
Orientale  14,00
Sauce tomate, Mozzarella, Merguez, 
Légumes du soleil, Œuf, Olives, Origan 
Végétarienne 13,50
Sauce tomate, Mozzarella, Légumes marinés, 
Champignons, Artichaut, Tomates cerise, 
Olives, Origan  
Bolognaise 13,00
Sauce tomate, Mozzarella, Viande hachée, 
Oignons, Origan  
Pacifico	 15,50
Sauce tomate, Mozzarella, Saumon, Crevettes, 
Œuf de lump, Aneth, Crème fraîche
Norvégienne 13,50
Crème fraîche, Mozzarella, Saumon fumé, 
Ciboulette, Citron, Origan  
Parme 14,00
Crème fraîche, Mozzarella, Chèvre, Jambon
de Pays, Tomates cerise, Roquette  
Chèvre au miel 14,00
Crème fraîche, Mozzarella, Chèvre, Miel, 
Olives, Noix 

Pour tout supplément : 1,50€ par ingrédient 

Nos Desserts 
Dessert du jour 6,00
Mousse au chocolat 6,00
Tiramisu 6,50                                                      
Cheese-cake au citron vert 6,50 
Crème brûlée vanille & caramel au beurre salé 6,50 
Moelleux au chocolat 7,00
Café gourmand 8,00

La maison n’accèpte pas les chèques.
Carte bancaire à partir de 10 euros


