HISTOIRE
GOUTS
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Oui nous voila arrivée a lapproche des fétes de fin d’année
Doucement commence les préparatifs de ces fétes bien aimées
Et les rues de nos villes, vont bientot étrve joliment décorées

Au plaisiv de tous pour-les fétes, je vous propose ma sélectionde foie.gras de canard d'origine frangaise

Conditionnement en pot de : ~ 0.100 g a 8.00 €

0
\ 0.150 g & 12.00 €

. 02509 413.50 €

- foie gras de canard mis-cuits nature

- foie gras de canard mis-cuits aux figues mariné a l'armagnac

- foie gras de canard mis-cuits mariné au Porto
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